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.  INTRODUCCION

Como respuesta a la estrategia expuesta por C. Presidente de la Republica de realizar una
reforma regulatoria, la Secretaria de la Funcion Publica ha puesto en marcha un programa
para 2010, denominado “Tala Regulatoria”, con la intencion de eliminar, fusionar y
simplificar en corto tiempo los tramites servicios y normas con que cuentan las distintas
instituciones de la Administracidn Publica Federal, para tal efecto, Liconsa ha
seleccionado los documentos sustantivos para actualizarlos y agruparlos a fin de mejorar
la regulacién, la gestién y los procesos internos.

Con este propésito la Direccion de Produccién elabora a través de la Subdireccion de
Aseguramiento de la Calidad el presente manual, para simplificar e integrar en un solo
documento las normas de calidad de las materias primas, materiales de envase y
empagque y producto terminado. ‘

Las “Normas de Calidad” describen las especificaciones técnicas requeridas para asegurar
 que los insumos adquiridos y los productos fabricados por Liconsa cumplan con los
parametros fisicoquimicos, microbiologicos y sensoriales para cada materia prima vy

producto terminado, asimismo las “Normas de Calidad de los Materiales de Envase y '
Empaque’ indican las especificaciones que deben cumplir los proveedores de los distintos &

materiales.

En la elaboracion de las normas de calidad, se foma como base la legislacion nacional
vigente aplicable al producto, asi como la normatividad nacional e internacional que
fundamentan las especificaciones de los insumos y las metodologias de analisis para la
evaluacion de los distintos productos.
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OBJETIVOS

Establecer los parametros de calidad necesarios en los procesos productivos, para
garantizar la calidad de los productos elaborados por Liconsa y asegurar que

cumplen con la legislacién vigente.

Establecer las especificaciones técnicas de los materiales de envase y empaque,

sefialando las caracteristicas del material, composicion, estructura, dimensiones, X

impresion y condiciones de embalaje.

Proporcionar a los centros de trabajo las normas de calidad correspondientes para la
adquisicion, evaluacién y utilizacion de los insumos, para realizar las tareas de su

competencia.

Proporcionar a las Gerencias Metropolitanas y las Gerencias Estatales de Liconsa un
documento normativo para el control en la liberacién y envasado de leche fluida

pasteurizada, leche en polvo, leche ultrapasteurizada y complementos alimenticios.
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ll. GLOSARIO

Para efectos del presente manual, se entendera por: -

APORTE NUTRIMENTAL.:

BIODISPONIBLE:

BROMATOLOGIA:

COMPOSICION
BROMATOLOGICA:

CONTAMINANTES:

DECLARACION
NUTRIMENTAL:

DEFECTO:
(no conformidad)

DEFECTOS CRITICOS:

DEFECTOS MAYORES:

DEFECTOS MENORES:

Cantidad de cada uno de los nutrimentos que contiene un
alimento por porcién, relacionando su porcentaje de cobertura
con la Ingesta Diaria recomendada.

Propiedad de un nutrimento que indica la proporcion de éste
que es absorbida y utilizada por el organismo a partir de un
ingrediente, alimento o producto.

Ciencia que se ocupa de los alimentos, su origen,
caracteristicas propias, composicién quimica, tiempo de vida,
formas de consumo y conservacion.

Cantidad de nutrimentos, proteinas (aminoacidos), grasas
(lipidos), carbohidratos (hidratos de carbono), agua, vitaminas
y minerales que componen un alimento.

Presencia de objetos fisicos, sustancias quimicas o biol6gicas
indeseables.

Relacion o enumeracion del contenido de nutrimentos de un
alimento o bebida no alcohélica preenvasada.

Es un elemento que no satisface las especificaciones
establecidas para un producto.

Son aquellos que impiden la funcién principal del empaqgue
o que originan fallas en los equipos de la linea de
produccidn.

Son aquellos que afectan ia imagen .del producto adn
cuando pueden no tener influencia para el uso efectivo del
empaque.

Son aquellos que no tienen influencia para el uso efectivo
del producto.
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DEFECTUOSO: Es aquel producto que no se ajusta a las especificaciones
y puede presentar uno o mas defectos.

DENOMINACION: Nombre asignado a los productos, a partir del proceso al que
son sometidos y a sus especificaciones fisicoguimicas.

ESPECIFICACION: Descripcién de un material, sustancia o producto, que incluye
los pardmetros de calidad (fisicoquimicos, microbiolégicos y
sensoriales) sus limites de aceptacién y la referencia de los
métodos a utilizar para su determinacion.

EVALUACION SENSORIAL: Medicién de las caracteristicas de un producto, alimento o

' ingrediente, los cuales son percibidos por los sentidos
humanos.

FORTIFICAR: Adicionar una o varias vitaminas, minerales o proteinas

(aminoacidos) que normalmente no contiene el producto.

GUIA PANTONE: Sistema para el control de colores, en el que se muestra
una gama de colores, impresos en pequefas tarjetas de
cartén numeradas, con €l objetivo de reproducir el color
seleccionado de manera exacta.

HIDROSOLUBLE: Sustancia o producto que se disuelve en agua.

INFORMACION NUTRIMENTAL: Toda descripcion destinada a informar al consumidor sobre
las propiedades nutrimentales de un alimento o bebida no
alcohdlica preenvasada.

LECHE Secrecién natural de las glandulas mamarias de las vacas
sanas o cualquier otra especie animal, excluyendo el calostro. 4

Producto destinado para consumo humano, proveniente de la

secrecion natural de las glandulas mamarias de especies /\iﬂ»_
domesticas.
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LECHE CRUDA DE VACA: Secrecién natural de las glandulas mamarias, sin calostro y
sin sustraccion alguna de sus componentes, que no ha sido
sometida a tratamiento térmico.

LECHE PARA CONSUMO Es la leche que debe ser sometida a tratamientos termicos u

HUMANO: otros procesos que garanticen la inocuidad del producto;
ademds puede ser sometida a operaciones tales como
clarificacion, homogeneizacién, estandarizacién u otras,
siempre y cuando no contaminen al producto y cumpla con
las especificaciones de su denominacion.

LIPOSOLUBLE: Sustancia o producto que se disuelve en grasa.

MATERIA PRIMA: Producto © ingrediente utiizado para la obtencién,
elaboracion, fabricacion o preparacion de un alimento.

METODO DE PRUEBA: Procedimiento analitico utilizado en el l|aboratorio para {
comprobar que un producto satisface las especificaciones que
establece la norma.

NORMA DE CALIDAD: Documento que establece las  caracteristicas y
: especificaciones que conforman el perfil de calidad de las
materias primas.

POLVO AMORFO: Polvo sin forma regular.

PRODUCTO TERMINADO: Alimento envasado, que se obtiene como resultado de uno o ,
varios procesos de fabricacion: preparacion, mezclado,
pasteurizacion, deshidratacion o ultrapasteurizacién, etc. \

RECOMENDACION Cantidad de nutrimento que las autoridades en matéria de

NUTRIMENTAL O INGESTA nutricion de un pais, recomiendan ingerir para los distintos

DIARIA RECOMENDADA (IDR)  grupos de poblacion, y cubrir los requerimientos diarios en/

una persona. ]

]
!

.
V)

/
S
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IV. MARCO LEGAL

Los ordenamientos legales nacionales e internacionales que aplican a las materias primas,
materiales de envase y empaque y producto terminado, se indican a continuacién:

1. Constitucién Politica de los Estados Unidos Mexicanos, vigente.
2. Leyes

- Ley Organica de la Administracion Publica Federal, vigente

Ley Federal de las Entidades Paraestatales, vigente.

Ley Federal de Presupuestos y Responsabilidad Hacendaria, vigente
Ley General de Salud — Disposiciones Generales, vigente.

3. Reglamentos

\
} - Reglamento de la Ley Federal de Presupuestos'y Responsabilidad Hacendaria, vigente
i - Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, vigente.

4. Estatutos

- Estatutos Sociales de Liconsa, S.A. de C.V.
5. Ofras disposiciones

- Manual de Organizacién General de Liconsa, S.A. de C.V.
6. Normas Oficiales Mexicanas - Especificaciones de productos

- NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y
sanitaria '

NOM-155-SCFI-2012 Leche denominaciones, especificaciones fisicogquimicas,
informacién comercial y métodos de prueba.

NOM-190-SCFI-2012 Mezcla de leche «con grasa vegetal-Denominaciones, )
especificaciones fisicoquimicas, informacién comercial y métodos

de prueba.

NOM-243-SSA1-2010 Productos y servicios. Leche, férmula lactea, producto lacteo
- combinado y derivados l&cteos. Disposiciones y especificaciones
sanitarias. Métodos de prueba.
NOM-086-SSA1-1994 Bienes y Servicios, Alimentos y bebidas no alcohdlicas con
modificacion en su composicién — Especificaciones nutrimentales y
Modificacion de los numeraies 2 y 7.16 y apéndice normativo B de !
la NOM-086-SSA1-1994 publicada el 22/12/2010. A ]
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o [\
suplementos alimenticios. LT /

s
Py

NOM-127-SSA1-1994 Salud ambiental - Agua para usc y consumo humano. Limites %‘)

permisibles de calidad y tratamiento a que debe someterse el agua
para su potabilizacion y su Modificacién publicada el 22/11/2000
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7. Normas Oficiales Mexicanas — Métodos de analisis

- NOM-116-SSA1-1994 Bienes y servicios. Determinacion de humedad en alimentos por
tratamiento térmico. Método por arena o gasa.

- NOM-117-SSA1-1994 Bienes y Servicios — Métodos de prueba para la determinacion de
cadmio, arsénico, estafio, cobre, zinc y mercurio en alimentos,
agua potable y agua purificada por espectrometria de absorcion
atémica.

- NOM-131-SSA1-2012, Productos y servicios. Férmulas para lactantes, de continuacion y
para necesidades especiales de nutricién. Alimentos y bebidas no
alcohdlicas para lactantes y nifios de corta edad. Disposiciones y
especificaciones sanitarias y nutrimentales. Etiquetado y métodos
de prueba Quinta Seccidn)

8. Normas Mexicanas — Especificaciones de Materias primas y Métodos de
analisis
NMX-F-700-COFOCALEC-2012 - Sistema producto leche —Alimento lacteo — Leche cruda

de vaca — Especificaciones fisicoguimicas, sanitarias y métodos de
prueba.

NMX-F-736/1- COFQCALEC -2012 - Sistema producto leche -Alimento lacteo -
identificacion de proteinas en leche — Parte 1: determinacion de la.
composicidn de las proteinas propias de la leche por electroforesis
capilar de zona - Método de prueba.

NMX-F-708-COFOCALEC-2004 Sistema producto Ieche-Alimentos-lacteos-determinacion
_ de grasa, proteina, lactosa, solidos no grasos y solidos totales, en
leche cruda, por espectroscopia de infrarrojo-metodos de prueba.

NMX-F-003-SCFI-2004 Industria Azucarera -Az(car refinada —Especificaciones.
NMX-F-014-SCFI1-2011 Alimentos -Aceite comestible puro de coco — Especificaciones.
NMX-F-020-SCFI1-2012 Alimentos -Oleina de Palma — Especificaciones.

NMX-F-082-SCFI-2012 Industria Azucarera y Alcoholera — Cenizas Sulfatadas en Azlicares
- Método Gravimétrico

NMX-F-101-SCF1-2012 Alimentos — Aceites y grasas vegetales o animales — Determinacién
de acidos grasos libres - método de prueba

AT

NMX-F-152-SCF1-2011 Alimentos - Aceite y grasas vegetales o animales — Determinacién
del indice de yodo por el método ciclohexano — Método de prueba.

o
\:/"r

NMX-F-154-SCF1-2012 Alimentos — Aceites y grasas vegetales o animales — Determinacién
del valor de perédxido — Método de prueba

NMX-F-174-SCFI-2006 Alimentos — Aceite y grasas vegetales o animales - Determinacion
de indice de saponificacion — Método de prueba.

N,
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NMX-F-183-1986 Alimentos lacteos — Determinacion del indice de insolubilidad de la
leche en polvo.

NMX-F-204-1986 Alimentos — Lacteos — Determinacion de particulas quemadas en la
leche en polvo

NMX-E-294-SCFI-2011 Industria azucarera y alcoholera -Determinacién de humedad en
muestras de azlicares cristalizados

NMX-F-400-1999-NORMEX Alimentos — Aceites y grasas — Determinacién de la
composicion de acidos grasos a partir de C6 por cromatografia de
gases.

NMX-F-607-NORMEX-2002 Alimentos-Determinacion de cenizas en alimentos - Metodos

base del papel, cartoncilio y cartén (peso por unidad de area) —
Método de prueba

NMX-E-002-SCFI-2003 Industria del Plastico - Determinacion del ancho de peliculas —
Método de ensayo. .
NMX-E-003-SCFI-2003 Industria del Plastico - Determinacion del espesor de peliculas —

Método de ensayo.

NMX-E-139-1986 Plasticos - Materias Primas- Pelicula, contaminacién corte y color
del polietileno de baja densidad — Método de prueba.

]
de prueba .
NMX-N-001-SCFI-2011 Industria de Celulosa y Papel- Determinacién del gramaje 6 peso -

9. Normas Internacionales — Especificaciones de materias primas y y Métodos de
analisis

Polvo.

CAC/GL 10 - Lista de referencia de nutrientes para su utilizacién en alimentos para fines
dietéticos especiales destinados a los lactantes y nifios pequefios, revision de 2008.

Codex Stan-210-1999- Norma del Codex para Aceites Vegetales.

Food Chemicals Codex, National Academy Press, Fourth Edition, 1986 and Supplement
2004.

American Dairy Products Institute (ADPI) !

- Bulletin 916, Standards for Grade of Dry Milks, including Methods of Analysis, Second f \['\

Edition 2002. |
- Guide in Selecting Dairy Products, ADP| — 2002. \
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- Methods and Recommended practice of the AOCS, Fifth Edition Second Printing includes
all changes 1998 —2003. ‘

Association of Official Analytical Chemists (AOAC)
- Official Methods of Analysis of AOAC international 18th Ed. 2005 — Revision 3, 2010

International Dairy Federation/ Federation Internationale de Laiterie (IDF/FIL) / International
Organization for Standardization {ISO) _
_ International IDF Standard 99; 2006 (ISO 22935-2006) Milk and Milk Products - Sensory
Analysis — Part 1, Part 2 and Part 3. '

International Organization for Standardization (ISO)

- IS0 2248:1985 Empaques - Prueba de impactos verticales por caida libre.
- 180 2244:2000 Empaques - Pruebas de impactos horizontales. :
American Society for Testing and Materials (ASTM)

- ASTM-F-88/F88M-09 Método de Prueba para determinar Ia resistencia de sellado de
materiales flexibles.

- ASTM-E-204-98(2007) Método de Prueba para la identificacion de material por@

espectroscopia de absorcion infrarroja.

- ASTM-D-374-99(2004) Método para la medicién de de espesores de aislantes eléctricos
solidos dimensiones de plasticos

- ASTM-E-594-96(2011) Andlisis por cromatografia de gases mediante detector de
ionizacién de flama.

- ASTM-D-882-10 Método de Prueba para determinar las propiedades de tension de
hojas plasticas delgadas.

- ASTM-F-904-98(2008) Método de Prueba para la comparacién de resistencia de union o
adhesién de laminados formados de materiales flexibles.
- ASTM-D-1004-09 Método de Prueba para determinar la resistencia inicial al rasgado

de hojas y peliculas plasticas.

- ASTM-F-1249-06(2011)Método de prueba para la determinacion del indice de transmision
de vapor de agua de peliculas y hojas plasticas.

- ASTM-D-1505-10 Método de Prueba para determinar la densidad de plésticoé por la
técnica de gradiente de densidades.

- ASTM-D-1709-09 Método de Prueba para determinar la resistencia al impacto a
peliculas plasticas por el método de caida libre de dardo.

- ASTM-D-1894-11e1  Método de Prueba para determinar el coeficiente de friccidn (\v
cinético y estatico de hojas y pelicuias plasticas. \

- ASTM-D-3767-03(2008) Método para la medicién de dimensiones de plasticos.

- ASTM-D-3985-05(2010)e1 Método de prueba para la determinacién del indice de
transmision de oxigeno de peliculas y hojas plasticas.

=
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- ASTM-D-4635-08a  Norma. Especificacion de peliculas de polietileno de baja densidad
para uso general y aplicaciones de empaque.

Technical Association of the Pulp and Paper Industry (TAPPI)
- TAPPIT 410 om-08  Método oficial de prueba - Gramaje de papel y cartdon (peso por
unidad de area).
- TAPPI T 412 om-11 Método oficial de prueba - Humedad en papel y carton

- TAPPI T 804 om-06  Método oficial de prueba - Prueba de Compresion de las cajas de
cartén para embarque.

- TAPPI T 822-om-11 Método oficial de prueba - Aplastamiento de anillo de papel
(método de soporte rigido}
- TAPPIT 827 om-11 Método oficial de prueba - Dimensiones de la caja vacia.

- TAPPI T 839 om-08  Meétodo oficial de prueba - Resistencia a la compresion de borde de
cartén corrugado usando el método de sujecion (prueba de
columna corta)

TAPPI T 810-om-11  Método oficial de prueba - Resistencia del corrugado y de! carton
compacto a la explosion.

21CFR- Cédigo Federal de Regulacion de los Estados Unidos de América para la

administracién de Alimentos y Farmacos.

177.1520 seccidén (d) punto (3) Método de prueba para la determinacion de la fraccién

extraible en N-hexano.

177.1520 seccidn (d) punto (4) Método de prueba para la determinacién de la fraccidn

soluble en xileno.

<

‘,'
§
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V. ALCANCE

a. En Oficina Central:

- Direccion Comercial
- Subdireccion de Adquisicion de Leche

- Subdireccién de Adquisicion y Distribucion de Materiales

- Subdireccién de Venta Comercial ,
- Direccién de Produccion :

- Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad

- Subdireccidn de Produccion

- Subdireccié_n de Maquila y Compra de Leche

- Direccion de Abasto Social
- Subdireccién de Distribucion de Leche

b. En Centros de Trabajo:

- Gerencias Metropolitanas

- Gerencias Estatales

- Gerencias de Programas de Abasto Social
- Subgerencias de Produccion
- Departamentos de Control de Calidad

:
g
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VI. NORMAS DE CALIDAD DE MATERIAS PRIMAS

6.1 LECHE CRUDA
La leche cruda

PARAMETRO

Prueba de alcohol

nara su recepcion debe cumplir con las siguientes especifi

-----

LECHE ENTERA

75280 °GL
Negativo

75 a 80 "GL
Negafivo

caciones:

te cién

75 - 80 °GL
Negativo

Acidez (expresada como
Acido lactico)

Min. 1,3 - Max. 1,6 giL

Min. 1,3 - Méax. 1,6 g/l.

Min, 1,3 - Max. 1,6 giL

Grasa propia de la leche

Min. 30 g/L

Max. 5 gil

Min. 30 giL

Punto crioscopico

-0,530 @ -0,560°H.

-0,530 a -0,560°H

-0,530 a -0,560°H.

Densidad {15 °C)

Min. 1,0295 g/ml.

Min. 1,031 g/mL

Min. 1,0295 giml

Reductasa

Min. 120 minutos

Min. 120 minutos

Mayor a 120 minutos

Antibioticos (Inhibidores

Compuestos alcalinos
Adu

Suero de queseria

Ausente

bacterianos) Negativo Negativo Negativo
Proteinas Min. 30 g/L Min. 31 g/L Min. 30 g/t
Cassina Min. 24 g/l Min. 24 glL Min. 24 g/L
Materia extrafia Aussnte Ausente Ausente
Prueba de coadion Negativa, sin coagulacion Negativa, sin coagulacidn Negativa, sin coaguiacion
Ver nota Ver nota
Aflatoxina M 1 Max. 0,5 pgil Max. 0,5 pgiL
Perdxido de hidrégeno Negativa Negativa Negativa
Derivados clorados Negativa Negativa Negativa
Formaldehido Negativa Negativa Negativa
Sales cuaternarias de amonio Negativa Negativa Negaliva

Ausente

Ausente

(rasas vegetales

Ausente

Ausente

Ausents

Nota:

En el caso de la leche de centro de acopio propiedad de LICONSA para su aceptacion
procesamiento en las plantas, solo se deberd considerar la prueba de cocgion.
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6.2 LECHES EN POLVO

NSTANTANEA SIN FORTIFICAR

B

1 Uniforme blanco cremaso.

: Caracteristico, exento de olores y sabores extrafios como &cido,
amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.

Polvo amorfo libre de terrones a excepcion de los que se deshacen
facilmente, sin particulas quemadas visibles. En solucion no debera
presentar sedimento, ni estar coagulada, ni con separacién de grasa en

Max. 4,0%

Max. 1,25%

| Proteinas propias de la leche 36% £ 2%
Proteinas propias de la leche expresada como Min. 34%
stlidos lacteos no grasos

Caseina expresada en solidos jacteos no grases Min. 27 %

Cenizas Max. 8,6 %

Acidez {como &cido laciico) Max. 0,15%

indice de Solubilidad Max. 1,25 mL
Particulas quemadas Max. Disco B (15 mg)
Materia extrafia Ausente

Metales pesados  Arsénico (As) Max. 0,2 mglkg
Mercurio (Hg) Max. 0,05 mgikg
Plomo {Pb) Max. 0,1mglkg

<10 UFCfg

< 3NMP/g
Ausente/259
Negafiva
Max. 0,5 pg/L

Minimo 18 meses a pariir de la fecha de produccion.
Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a 5 capas de papel
kraft con bolsa interior de polietileno sellada con calor en forma
independiente de la bolsa de papel kraft,

Codificacién del saco

Debe contener la siguients informacion: Lote, fecha de produccion y planta de fabricacion.
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LECHE DESCREMADA EN POLVO NO INSTANTANEA
FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES

Uniforme blanco cremosoe.

Caracteristico, exento de olores y sabores extrafios como 4cido,
amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.

Polvo amorfo libre de terrones a excepeion de los que se deshacen
facilmente, sin particulas quemadas visibles.

En solucién no debera presentar sedimento, ni estar coagulada, ni
con separacion de grasa en la superficie.

Max. 1,25%

Proteinas propias de la leche
Proteinas propias de la leche expresada como
sblidos lacteos no grasos

36% *+ 2%
Min. 34%

Caseina expresada en sdlidos lacteos no grasos

Min. 27 %

Cenizas

Méax. 86 %

Acidez {como acido lactico)

Max. 0,15%

Indice de Solubilidad

Méx. 1,26 mi

Parficulas quemadas

Max. Disco B (15 mg)

Materia extrafia

Ausente

Metales pesados  Argénico (As)
Mercurio {Hg)
Plomo {Pb)

Max. 0,2 mgikg
Max. 0,05 mg/lkg
M. 0,imgk

" 1.3-1,7 mg/100g

Vitamina B+2/Cianocobalamina

11-1.510/100g

Acido folico

85— 95 pg/00g

80 — 110 mg/1G0g

14 - 16 mg/100g

14 - 16 mgM00g

Los compuestos de minerales utilizados en la
fortificacion deben ser:

*Gluconato ferroso o *Sulfato ferroso )
**Sulfato o gluconato de zinc.
Esfos compuestos deben ser solubles en agua y biodisponibles, que -

no altere Ias caractenshc sensonaiesd | producto ﬂnal f y

Orgamsmos califormes totales

Escherichia coli

<3 NMP/g

Salmonella spp.

Ausente/28g

Enterotoxina estafilococcica

Negativa

Aflatoxina M1

Max. 0,5 pg/L
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Minimo 18 meses a partir de la fecha de produccion.

Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a 5 capas de papel
Presentacion kraft con bolsa interior de pofietileno sellada con calor en forma
independiente de la bolsa de papel kraft

Codificacion del saco

Debe contener a siguiente informacién: Lote, fecha de produccion y planta de fabricacion.
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LECHE DESCREMADA EN POLVO NO INSTANTANEA SIN FORTIFICAR
PARA EL PROCESO DE ULTRAPASTEURIZACION

HIGH HEAT

Clasificacidn por el tratamiento térmico

_MEDIUM HEAT

Uniforme blanco cremoso.

Caracteristico, exento de olores y sabores extrafios como acido,
amargo, rancio, viejo, salade y caramelizado.

Polve amorfo libre de terrones a excepcion de los que se deshacen
facimente, sin particulas quemadas visibles. En solucion no
debera presentar sedimento, ni estar coagulada, ni con separacion

de grasa en la superficie.

Max. 4,0%

Max. 1,25%

Proteinas propias de la leche

Profeinas propias de la leche expresada como sélidos

{4cteos no grasos

36% + 2%
Min. 34%

Caseina expresada en solidos lacteos no grasos

Min. 27 %

Cenizas

Max. 8,6 %

Acidez (como acido l4ctico)

Max. 0,15%

indice de Solubilidad

Max. 2,0 mL

Particulas quemadas

Max. Disco B (15 mg)

Materia extrafia

Ausente

Nitrégenc de proteina sérica no desnaturalizada
(NPSND)

Max. 1,5 mg Nig

1,51 - 5,99 mg Nfg

Estabilidad térmica

Min. 30 minutos

15 a 30 minutos

Metales pesados  Arsénico (As)
Mercurio (Hg)
Plomo (Ph)

Max. 0,2 mg/kg

Max. 0,05 mafkg

If:cac:nnes Mlc(obioiégicas

Max. 0,1mglkg

Orgamsmos collformes totales

T <10UFClg

< 3 NMP/g

Ausente/25g

Enterotoxina estafilococcica

Negativa

Esporas mesofilicas y termofilicas a 80 y 100 °C

<100 UFClg

Max. 0.5 pgll
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Vida atil Minimo 18 meses a partir de 'a fecha de produccidn.

Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a 5 capas de papel kraft

! Presentacion con bolsa interior de polietilenc sellada con calor en forma independiente
i . de la belsa de papel kraft.

Codificacion del saco
Debe contener la siguiente informacion:

Lote, fecha de produccién y planta de fabricacidn.
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LECHE SEMIDESCREMADA EN POLVO INSTANTANEA
FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES PARA ENVASADO DIRECTO

Color Uniforme blanco cremoso.

Qlor y Sabor Caracteristico, exento de olores y sabores extrafios como &cido, amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.
Polvo amorfo libre de terrones a excepeion de los que se deshacen faciimente, sin particulas quemadas
Aspecto visibles.

En solucion no debera presentar sedimento, ni estar coagulada, ni con separacion de grasa en la superficie

Humedad Max. 3,0%
Grasa ' 12214 %
Proteinas propias de la leche Min. 29%
Proteinas propias de la leche expresada como solidos Min. 34%
l&cteos no grasos
Caseina expresada en sélidos lacteos no grasos Min. 27 %
Cenizas Max. 7,0%
Acidez (como acido iactico) Max. 0,15%
indice de Solubilidad Max. 1,2 mL
Particulas quemadas Méx. Disco B (15 mg)
Materia extraiia Ausente
Densidad asentada 500g/L £ 5%
Estabilidad Térmica a 7 psiy 7 min. No debe coagular
Humectabilidad Max. 40seg. a 40 °C
Graga Libre Max. 2,0%
-J|Dispersabilidad Min. 85%
Lecitina _ Max. 0,2%
Sacarosa Negativo
Metales pesados  Arsénico (As) Max. 0,2 mg/kg
Mercuric (Hg) M4x. 0,05 mgikg
Plomo (Pb Max. 0,1mglkg
Vitamina "A" Min. 890 UI1100g/ 297,2 pg equivalentes de refinol/100g ﬁ
Vitamina “D* Min. 190 UY100g/ 4,76 ug/100g ’
Vitamina "C” 90 - 110 mg/100g
Vitamina Bz/Riboflavina 0,9 - 1,3 mg/100g

ll
Vitamina Br2/Cianocobalamina 0,7 - 1,1 pg100g ‘ N
Acido folico B0 — 70 pg/100g §
AW
Q

*Hierro 10 - 12 mg/100g
*Zinc 10 - 12 mgi100g

Q .
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*Gluconato ferroso o *Sulfato ferroso microencapsulado
Los compuestos de minerales utilizados en la | **Sulfato o gluconato de zinc.

fortificacidn deben ser: Estos compuestos deben ser solubles en agua y biodisponibles, que no alteren las
caracteristicas sensoriales del producto final.

F R

Orgamsmos cohformes fotales <10 UFCfy
Escherichia coli <3INMP/g
Mohos y Levaduras Max. 10 UFCfg
Salmonella spp. Ausente/25g
Enterotoxina estafilocécecica Negativa

Max. 0,5 pugiL

Minimo 15 meses a partir de la fecha de produccion.

Por medio de gas inerte: Nitrageno o COz o mezcta de COz y Nitrégeno.
Conservacion del producto Los sacos de leche en polvo forfificada deben contener gas inerte para sustituir el
oxigeno presente y asegurar a vida litil del polvo.

Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a 5 capas de papel kraft con bolsa
Presentacién interior de polietileno sellada con calor en forma independiente de la bolsa de papel|§
kraft.

Cedificacion del saco

Debe contener la siguients informacien: Lote, fecha de produccion y planta de fabricacion.

/4
¥
Q@
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“NOR CALID

LECHE EN POLVO INSTANTANEA, FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES
14% DE GRASA VEGETAL

%

Caracleristico, exento de olores y sabores extrafios como &cido, amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.
Bolvo amorfo fibre de terrones a excepcion de los que se deshacen facilmente, sin particulas quemadas
visibles.

En solucion no debera presentar sedimento, ni estar coagulada, ni con separacion de grasa en la superficie.
Fisicoguimicas . o S T

Max. 3,0%

2214 %

Proteinas propias de |a leche Min. 29%

Proteinas propias de la leche expresada como solidos lacteos no Min. 34%

grasos

Caseina expresada en sdlidos lacteos no grasos Min. 27 %

Cenizas Max. 7,0%

Acidez (como &cido lactico) Méax. 0,15%

indice de Solubilidad Max. 1,2 mL

Particulas quemadas ' Max. Disco B (15 mg)

Materia extrafia Ausente

Densidad asentada 500g/L = 5%

Estabilidad Térmicaa 7 psiy 7 min. No debe coagular

Humectabilidad Max. 40 seg. a40°C

Grasa Libre Max. 2,0%

Dispersabilidad Min, 85%

Lecitina Max. 0,2%

Sacarosa Negativo

Metales pesados  Arsénico (As) Max. 0,2 mg/kg
Mercurio {Hg) “Max. 0,05 mg/kg
Plomo (Pb} Max. 0,1mgrkg

Especificaciones de Vitaminas y Minerales .. o

Vitamina "A"

Vitamina ‘D" Min. 168 UI/100g/ 4,2 g/100g

Vitamina “C’ 90 - 110 mg/100g

Vitamina Ba/Riboflavina 0,9-1,3 mg/100g

Vitamina B12/Cianocobalamina 0,7 - 1,1 pgi100g

50 - 70 ug/100g

10 - 12 mg/100g

10 - 12 mg/100g

FEGHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012 )
PAGINA: 24 DE 18% & 7 .

DIRECCION DE PRODUCCION



e b

Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos
Elaborados por Liconsa

Normas de Calidad Materias Primas
Clave: VST-DP-NR-020 No. Revision: 06 Liconsa
Emisién original: 30-03-2010[Revisién: 30-10-2012

e ———
—_— )

*Gluconato ferroso o *Sulfato ferroso microencapsulado

Los compuestos de minerales ufilizados en la | **Sulfate o gluconato de zinc. S
fortificacion deben ser: Estos compuestos deben ser solubles en agua y biodisponibles, que no aleren las
caracteristicas sensoriales del produgto final.

Especificaciones Microbioldgicas = a
Organismos coliformes fotales <10 UFClg
Escherichia coli <3 NMPfg
Mohos y Levaduras Max. 10 UFCig
Ausente/25g
Enterotoxina estafilocoecica Negaliva

Max. 0,5 pg/L

e e

Minimo 18 meses a partir de la fecha de produccian.

Por medio de gas inerte: Nifrdgeno o CO2 o mezcla de CO2 y Nitrégeno.
Conservacién del producto Los sacos de leche en polva fortificada deben contener gas inerte para sustifuir ef
oxigena presente y asegurar fa vida (fil del paivo.

Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a 5 capas de papel kraft con bolsa
Presentacion interior de polistileno seflada con calor en forma independiente de la bolsa de papel
kraft.

Codificacion del saco
Debe contener la siguients informacion:

Lote, fecha de produccién y planta de fabricacion.
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Uniforme blanco cremoso.

Caracteristico, exenio de olores y sabores extrafios como acido, amargo,
rancio, viejo, salado y caramelizado.

Polvo amorfo libre de terrones a excepcion de fos que se deshacen
facilmente, sin particulas quemadas visibles.

En solucion no deberd presentar sedimento, ni estar coagulada, ni con
separacion de grasa en la superficie.

Espacificacione:

Humedad

Max. 3,0%

Grasa

Min. 26%

Proteinas propias de la leche
Prateinas propias de la leche expresada como
solidos lacteos no grasos

Min. 25,5%
Min. 34%

Caseina expresada en solidos l&cteos no grasos

Min. 27 %

Cenizas

Max. 6,5 %

Acidez {como &cido lactico)

Méax. 0,15%

indice de Solubilidad

Max. 1,2mL

Particulas quemadas

Méax, Disco B (15 mg)

Materia extrafia

Densidad asentada

Estabilidad Térmica a 7 psiy 7 min.

Humectabilidad

Grasa Libre

Dispersabilidad

Min, 85%

Lecitina

Aussnte

500gL + 5%

No debe coagular

Max. 40seg. a40°C

Max. 2,0% ﬁ

Max. 0,2%

Sacarosa

Negativo

Metales pesados  Arsénico (As)
Mercurio {Hg)
Plomo {Pb)

Méx. 0,2 mg/kg
Méx. 0,05 mgrkg

Mxoingky | \

Vitamina “A"

Vitamina "D"

" Min. 1500 UV100g ] 450 pig equivalentes de retinol100g (
Min. 200 UI/100g 1 5,0 pg/100g
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<10 UFClg

<3 NMP/g

Mohos y Levaduras Max. 10 UFClg
Salmonella spp. Ausente /25¢
Enterotoxina estafilocccica Negativa

Minima 15 meses a partir de la facha de produccion.

Max. 0,5 pglt

Presentacidn

Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a 5 capas de papel kraft con
bolsa interior de polietileno sellada con calor en forma independiente de la bolsa

de papel kraft.

Codificacion del saco
Debe contener la siguiente informacion:

Lote, facha de produccion y planta de fabricacion.

y,

|

V
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Uniforme blanco cremoso.

Caracteristico, exento de olores y sabores exfrafios como acido, amargo,

rancio, viejo, salado y caramelizado.

Polvo amorfo libre de terrones a excepcion de los que se deshacen facilmente,

sin particulas quemadas visibles.

En solucion no deberd presentar sedimento, ni estar coagulada, ni con

separacion de grasa en la superiicie.

Max. 3,0%

Min. 26%

Proteinas propias de la leche
Proteinas propias de la leche expresada como
stlidos lacteos no grasos

Min. 25,5%
Min. 34%

Caseina expresada en sdlidos lacteos no grasos

Min. 27%

Cenizas

Max. 8,5 %

Acidez (como acido |&ctico)

Max. 0,15%

[ndice de Solubilidad

Max. 1,2ml

Particulas quemadas

Max. Disco B {15 mg)

Materia extrafia

Ausente

Metales pesados  Arsénico (As)
Mercurio (Hg)
Plomo (Pb)

Max. 0,2 mgikg
Méx. 0,05 mg/kg
Max. 0,1mglkg

[Especificaciones de Vitaminas .

Vitamina “A"

Min. 1 500 UI/100g/ 450 g equivalentes de refinol/100g

Vitamina “D"

_Min. 200 UY/100g 15,0 pgi00

Orgamsmos cohformes totales

<10 UFClg

Escherichia coli

<3NMP/g

Mohos y Levaduras

Méx. 10 UFCig

Salmanella spp.

Ausente /259

Enterotoxina estafilocdccica

Negativa

Max. 0,5 ug/L
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Minimo 15 meses a partir de |a fecha de produccion.

Presentacién Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a 5 capas de papel kraft con
bolsa interior de polietileno sellada con calor en forma independiente de la bolsa

de papel kraft.

Codificacidn del saco
Debe contener la siguiente infermacion: Lote, fecha de produccion y planta de fabricacion.
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NORMA DE CALIDAD e
LECHE ENTERA EN POLVO INSTANTANEA, FORTIFICADA CON
VITAMINAS Y MINERALES PARA ENVASADO DIRECTO

fficaciones Sensorlales . |

Uniforme blanco cremoso.

; Caracteristico, exento de olores y sabores extrafios como &cido, amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.

! : Polve amorfo libre de terrones a excepcion de los que se deshacen facimente, sin particulas quemadas
. visiblfrs.. En solucién no debera presentar sedimento, ni estar coagulada, ni con separacion de grasa en la

superficie.

Especificaciones Fisicoguimicas . .~

i
i

IR [T Y

Max. 3,0%

Min. 26%

Proteinas propias de la leche Min. 25,5%

Proteinas propias de Ia leche expresada como solidos Min. 34%

lacteos no grasos

Caseina expresada en solidos lacteos no grasos Min. 27%

Max. 6,5%

Acidez (como acido lactico) Max. 0,156%

Indice de Solubilidad Max. 1,2mL

Particulas quemadas Max. Disca B (15 mg)

Materia extrafia : Ausente

Densidad asentada 500g/L £ 5%

Estabilidad Térmicaa 7 psiy 7 min. _ No debe coagular

Humegctabilidad Max. 40seg. A40°C

Grasa Libre Max. 2,0%

Dispersabilidad Min. 85,0%

Lecitina : Max. 0,2%

Sacarosa Negativo

Metales pesados  Arsénico (As) Max. 0,2 mglkg
Mercurio (Hg) Max. 0,05 mglkg

Vitamina "A" Min. 1 500 UI/100g J 450 ug equivalentes de retinel/100g
Vitamina ‘D" ‘ Min. 200 UI1100g / 5,0 ug/100g
Vitamina “C" - 90-110 mgM0dg

Vitamina Ba/Riboflavina 0,9 -1,3mgM00g

Vitamina B1z/Cianocobalamina 0,7-1,1pg/M100g

: 80 - 70 pg/00g

10— 12 mg/100y

10— 12 mg/100g
B | *Gluconato ferroso o *Sulfato ferroso microencapsulado
Los compuestos de minerales utilizados en la fortificacion | **Sulfato o gluconato de zinc.
deben ser: Estos compuestos deben ser solubles en agua y biodisponibles,

que no alteren las caracteristicas sensoriales del producto final, »ﬁ
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Qrganismos coliformes totales

<10 UFClg

Escherichia coli

<3 NMP/g

Mohos y Levaduras

Max. 10 UFCig

Salmonella spp.

Ausente /25¢

Enterotoxina estafilococcica

Negativa

Aflatoxina M1

Vida atil

Max. 0,5 pgiL

Minimo 15 meses a partir de Ia fecha de produccion.

Conservacion del producto

Por medio de gas inerte: Nitrageno o CO2 o mezela de CO2 y Nitrégeno.
Los sacos de leche en polvo fortificada deben contener gas inerte para sustituir el
oxigeno presente y asegurar la vida til de! polvo.

Presentacién

Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a.5 capas de papel kraft con bolsa
interior de polietiteno sellada con calor en forma independiente de la bolsa de papel

kraft.

Codificacion del saco
Debe contener la siguiente informacion:

Lote, fecha de produccién y planta de fabricacion.

;
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LECHE EN POLVO I-NSTANTAN EA, FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES
ADICIONADA CON 26% DE GRASA VEGETAL

Caracteristico, exento de olores y sabores extrafios como acido, amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.

Polvo amorfo libre de terrones a excepcion de los que se deshacen faciimente, sin particulas quemadas visibles.

debera presen dimento, ni estar coagulada, ni con separacion de grasa en la superficie
- B T R e ‘LJ:‘,:;Q\M\‘?; e = e

Max. 3,0%

Min. 26,0%

Proteinas propias de la leche
Proteinas propias de la leche expresada como sélidos lacteos
no grasos

Min. 25,5%
Min. 34%

Caseina expresada en sélidos |acteos no grasos

Min. 27 %

Max. 6,5%

Acidez (como &cido lactico)

Max. 0,15%

Indice de Solubilidad

Max. 1,2mL

Particulas quemadas

Max. Disco B {15 mg)

Materia extrafia

Ausente

Densidad asentada

500g/L £ 5%

Estabilidad Térmica a 7 psiy 7 min.

No debe coagular

Humectabilidad

Méx. 40seg. a40°C

Grasa Libre

Max. 2,0%

Dispersahilidad

Min. 85,0%

| ecitina

Méx. 0,2%

Sacarosa

Negativo

Metales pesados  Arsénico (As)
Mercurio (Hg) .
Plomo(Pb) _____

Max. 0,2 mgikg
Max. 0,05 mg/kg
Max. 0,1mg/k

Espacificaciones de Vita

Vitamina “A’

“Min. 1 500 UI/100g / 450 ig equivalentes de retinol/100g

Vitamina “D"

Min. 200 UI/100g / 5,0 pg/100g

Vitamina “C"

90- 110 mg/100g

Vitamina Ba/Riboflavina

0,9-1,3mg/100g

Viiamina Biz/Cianccobalamina

0,7-1,1 jg/100g

60 - 70 pg/100g

10 - 12 mg/100g

10 - 12 mg/100g

Los compuestos de minerales uilizados en la fortificacion
deben ser:

*Gluconato ferroso o *Sulfato ferroso microencapsulado
*Suifato o gluconato de zinc.
Estos compuestos deben ser solubles en agua y biodisponibles,

_| que no alteren las caracteristicas sensoriales del producto final.
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Specificacidnas Microbiologicds . e
Qrganismos coliformes totales <10 UFClg
Escherichia coli <3 NMPig
Mohos y Levaduras Max. 10 UFClg
Salmonella spp. Ausente
Enterotoxina estafilococcica Negativa
Max. 0,5 pg/L

Minimo 18 meses a partir de la fecha de produccién.

Aceite de ¢oco para consumo humano.

Oleina de paima afficana para consumo humano.

Por medio de gas inerte: Nitrdgeno o COz o mezcla de GOz y Nitrbgeno.

Conservacion del producto Los sacos de leche en polvo fortificada deben contener gas inerte para sustituir el oxigeno
presente y asegurar la vida (itil del polvo.

Saco con capacidad de 25 kg, conformado de 3 a 5 capas de papet kraft con bolsa interior
de poliefileno seltada con calor en forma independiente de la bolsa de pape! kraft.

Tipo de grasa vegetal

Presentacion

Codificacién del saco
Debe contener la siguiente Lote, fecha de produccion y planta de fabricacion.
informacion:
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6.3 GRASAS Y ACEITES

ORMADE CALIDAD

OLEINA DE PALMA

Inodoro, exento de olores extrafios.

Especificaciones Fisicoguimici

Insipido, neutro, exento de sabores extranos.

Temperatura de recepcion

Méx. 45 °C

Acidez (% de &cido oleico)

Max. 0,05%

Punto de fusion

17a 22°C

indice de peroxidos

Max. 1,0 mea/kg

indice de refraccion 40°C

1,458 21,459

indice de saponificacion

194 a 202 mg KOHlg

Indice de yodo

56261 g 1/100g

Color Lovibond

Max. 20 Amarillo
Méx. 4 Rojo

Negativo

0_12. Ar4s08

01-05

Agido Miristico ~ C-14

05-15

Acido Palmitico  C-16

38-435

Acido Palmitoléico C-16:1

0,0-06

Acido Estedrico  C-18

-35-50

Acido Oleico C-18:1

39,8-46,0

Acido Linoleico ~ C-18:2

10,0-13,5

Acido Linolénico  C-18:3

0,0-08

Acido Araguidico  C-20

0,0-08

Materia extrafia

Exenta de particulas extrafias, tales como: particulas negras o cafés, residuos de estopa,

fibra de algodén o cualquier otra materia extrafia. La grasa en su estado liquido debe
presentar una solucion viscosa, pero transparente y sin sedimento alguno.

Impurezas insolubles

Max. 0,06% wiw

Impurezas solubles

Cobre
Plomo
Arsénico
Hierro

[
Max. 0,1 mglkg p‘[j
Max. 0,1 mglkg i
Max. 0,1 mg/kg N

Max. 1,5 molkg
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~ NORMADECALIDAD
ACEITEDECOCO

Inodoro, exento de olores extrafios.

Insipida, neutro, exento de sabores extrafios.

Temperatura de recepcién Max. 45 °C

Acidez (% de &cido Oleico) Méx. 0,05%

Punio de fusion 23a28°C

indice de peroxidos Méx. 0,5 megrkg
indice de refraccion 40°C 1,448 21,450

Indice de sapenificacion 248 a 265 mg KOH/g
indice de yodo 6,3210,6 g 12100y
Gravedad especifica 20/20°C 0,908 20,921 gl

‘ Color Lovibend Max. 20 Amarillo  Max. 3 Rojo
Humedad Max. 0,05%

| Antioxidantes Negalivo

C-B 00-06
C-8 46-94
C-10 55-78
C-12 451-50,3
C-14 16,8 - 20,6
C-16 77-10,2
C-18 23-35
c-18:1 5481
Acido Linoleico  C-18:2 1,0-21
Acido Linolénico  C18;3 0,0-072
Acido Araquidico C-20 00-02
Acido Gadotéico  C20:1 0-02

Eventa de parnculaé ‘extrana‘s,'talés como: bar'tfcﬁlas negrés 0 caféé, rémdﬁos 'dé estopa,
Materia extrafia ) fibra de algoddn o cualquier otra materia extrafa. La grasa en su estado liquido debe
presentar una solucion viscesa, pero transparente y sin sedimento alguno.

Impurezas insolubles Max. 0,05% wiw

Cobre Max. 0,1 mg/kg

Plomo Max. 0,1 mglkg

Arsénico Max. 0,1 mg/kg

Hierro Max. 1,5 mglkg

Impurezas solubles
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ESTABILIZANTE/EMULSIFICANTE EN POLVO

Cormposici

Monogliceridos y digliceridos de &cidos grasos, carragenina y goma guar.

Dosis de uso en la leche sabor chacolate a someterse al proceso de ultrapasteurizacion

Palvo amorfo granuloso, libre de particulas extrafias.

Uniforme blanco cremoso-
inodoro, exento de olores extrafios,

Max. 2,0%
Max. 95,0%
Max. 4,0%
Metales pesados  Arsénico (As) Max. 3,0 mafkg
Plomo  (Pb) Max. 10,0 mghkg
Cobre  (Cu) Max. 50,0 mglkg

Espacificaciones Microbiologicas
QOrganismos mesofilicos aerobios Méax. 10 000 UFClg
Organismos coliformes totales Ausente/ 0,19
Mohaos y Levaduras Max. 500 UFClg

U
. Ausente/25g _
Presentacidn Saco con 20 kyg
Minimo 24 meses.
) Para la recapcion de este producto, el proveedor entregara e correspondiente
Recepaitn dal producto certificado de calidad por lote. '
(7‘

5

[}

Identificacién del producta Nombre y clave del producto.
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" Vitamina A esterificada como 4cido palmitico, formando el palmitato de vitamina A.

Vitamina D3 en su forma de colicalciferal.

Ambas disueltas en aceites refinados, sirviendo éstos como vehiculo para

combinarse y mezclarse en el producto, las vitaminas

Caracteristico a vitamina, exento de olores rancios o no caracteristico.

Amarillo claro o amarillo rojizo,

Aceite viscoso que se

aceite

puede cristalizar durante el almacenamiento a bajas

temperaturas y libre de impurezas o residugs visibles.

En refrigeracian tiende a cristalizar la vitamina "A", formando pequefias esferas|
que van al fondo del recipiente. Para disolver basta con calentar la mez¢la
vitaminica en bafic maria a no mas de 40 °C para evitar la oxidacion del

indice de peroxidos

‘Méx. 10,70 méq/kg

Valor acido

Max. 2,0 mg KOH/g de muestra

Contenido de vitamina “A”

Min. 1 000 000 Ulig

Contenido de vitamina “D"

Min. 100 000 Ulfg

Absorcion UV en alcohol isopropilico

325a327 nm

Absorbancia relativa a 300 nm

0,593

350 nm

0,537

370 nm

0,142

{dentificacion de vitamina *A”

Positiva

Identlﬁcacmn de wtamma “D”

aimosfera de nitrageno.

Positiva

Porrones de alumlmowde 5 kllogramos hermetwamente" cerrados Wbajo

Minimo 12 meses.
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PREMEZCLA DE VITAMINAS Y MINERALES PARA LECHE FLUIDA
Compuesto de vitaminas hidrosolubles: “Bs", “B12", “C”, Acido folico y minerales como Hierro y Zinc, utilizando maltodextrina

com@ vehiculo para estandarizar su composicion.

Uniforme de gris claro a amarillo.

Caracteristico a vitaminas y minerales.

Polvo fino amorfo libre de grumos, terrones y particulas extrafias. En
solucion al 10 % no debera presentar particulas insolubles.

-Formulac ( n

“ Agtivo -

Especiﬂcacmn

Amdo Fohco al 90%

Min. 0,23 glkg

0 7l g/kg de Acudo Flico

IVI|n 21000 ngUOg

Vitamina “By"- Riboflavina al 100
%

Min. 3,23 glkg

3,23 glkg de Vitamina Bz

Min. 323 mg/100g

Vitamina “Bsz" al 0,10 % en
manitol

Min. 2,92 gfkg

2,92 mgfkg de Vitamina

Bz

Min. 292 pg/M00g

Vitamina “C" — Ascorbato de sodio
al 88.5%

Min. 366,10 gikg

324 g/kg de Vitamina G

Min. 32 400 mg/100g

Gluconato de hierro - Fe al
10,91%

Min. 266,18 glkg

29,04 g/kg de Hierro

Min. 2 504 mg/100g

Gluconato de zinc - Zn al 12,28%

Min. 236,48 glkg

29,04 gkg de Zinc

Min. 2 904 mg/100g

Vehic

Matodextrina

Organismos mesofilicos aerobios

Méx. 1 000 UFClg

Organismos coliformes totales

Max. 10 UFCg

Escherichia coli

< 3INMP/g

Mohos y Levaduras

Max. 100 UFC/g

Salmonella spp

Ausente!Zﬁg

0,440 kilos de premezola para 1000 I|tros de leche ﬂmda

Caja de cartén o saco de pape! kraft con bolsa interior trilaminada
conteniendo 25 kg de producto.

Minimo 12 meses.

Recepcion del producto

Para la recepcion de este producto, el proveedor entregara el
correspondiente certificado de calidad por lote.

Identificacion del producto
- Utilizada por la empresa DSM

Nombre, clave del produsto y cuadrado negro. .
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PREMEZCLA DE VITAMINAS Y MINERALES PARA COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS
ROPAPILLA
Aplicable con el uso de leche entera en polvo

Compuesto de vitaminas hidrosolubles y liposolubles: “A", "B2", "B12", “C’, Acido folico y minerales como Yodo, Hierro
__encapsulado y Zinc, utilizando maltodextrina como vehicula para estandarizar su compasicio

Polvo amariliento uniforme.
Caracteristico a vitaminas.
Polvo fino amorfo libre de grumos, terrones y particulas exirafias.

Cantidad de Ingrediente
§ Activo i ] -
Vitamina “A” — Palmitato 250 S/N Min. 33,33 g/kg 2 500 mg/kg de Vitamina A (RE) | Min. 250 000 pg/100g
Vitamina "E” - E 50% CWS/8 Min. 71,58 gfkg 35.79 g/kg de Vitamina E Min. 3579 mg/100g
Vitamina “Bz" - Riboflavina al 100 % Min. 5,0 glkg 5,0 glkg de Vitamina B; Min. 500 mg/100g
Vitamina “Bi2” al 9,10 % en manitol Min. 4,38 glkg 4,38 mglkg de Vitamina B1z Min. 438 ugHd0g
ol C'—Ascorbato desodio |\ somaa kg | 202,60 gkgde Vitamina G | Min. 20 260 mg/100g

' 0
Acido félico al 90% Min. 0,28 g/kg 0,252 g/kg de Acido Félico Min. 25 200 ug/100g

Sulfato ferroso microencapsulado . , ,
Fe al 15% (ver nota) Min. 306,95 glkg 48,04 gfkg de Hierro Min. 4 604 mg/100g

;”gg‘?offe zinc monohidratado =20 |y, 491 78 gikg. 43,48 gkg de Zinc Min. 4 348 mg/100g
Vehiculo Maltodexfrina
ota: El sulfato ferroso deb del tipo "E"- grado USP de la marca Dr. Paul Lohmann o USP de la marca Particle Dynamics Inc

’ Com'p'i;e;fo & Formulacion: '-Especificaciéﬁ

Organismos mesofilicos aerobios Méx. 1 000 UFCjg
Organismos coliformes totales Max. 10 UFClg
Escherichia coli ' < 3NMP/g
Mohos y Levaduras Max. 100 UFClg
Salmonella spp.

Dosis de uso 0,40
' Caja de carton o saco de papel kraft con bolsa interior riiaminada contenienda 25 kg
Presentacién de producto. Para la recepcién de este producto, el proveedor eniregara el
‘ correspondiente certificado de calidad por lote.

Vida atit Minime 12 meses.

Identificacion del producto Nombre y clave del producto y circulo negro
- Utilizada por fa empresa DSM
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PREMEZCLA DE VITAMINAS Y MINERALES PARA COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS
ROBEBIDA
Aplicable con el uso de leche entera en polvo
Compuesto de vitaminas hidrosolubles y liposolubles: “A", “B2”, “B12", *C, Acido falico y minerales como Yodo, Hierro
_ engapg_ﬂadg y Zing, utilizando maitodextrina como vehiculo para estandarizarvsu omposicion.

Palvo amarillento uniforme.
Caracterisfico a vitaminas.
Polvo fino amorfo fibre de grumgs, terrones y particulas exirafas.

: '-'-Cbmpu"e'st:; - 7| ‘Formulacién .. cantldad:ceﬁl\:-lgredie_nte __"ESPGCificaCién

Vitamina ‘E" - E 50% CWSIS | Min. 69,03 glkg 34.51 g/kg de Vitamina E Min. 3 461 mg/100g
Vitamina “B12" al 0,10 % en manitol Min. 9,98 glkg 9,98 mglkg de Vitamina B12 Min. 998 pg/100g

Zlitgg"glz "G" - Asgorbato de sodio Min. 303,71 glkg 268.78 gikg de Vitamina C Min. 26 878 mg/100g

Acido folico al 90% Min. 1,49 g/kg ~ 1,34 g/kg de Acido Folico Min. 134 000 Lg/100g

Sulfato ferroso microencapsulado . ' , )
Fe al 15% (ver nota) Min. 260,77 gkg 39,12 g/kg de Hierro Min. 3 912 mgM00g

b monohidratado =20 | 410 142,69 gikg 4023 ghkg de Zinc Min. 4 023 mg/100g
Yoduro de potasio al 1% (74, 92% Min. 49,64 gikg 0,3719 g/kg de Yodo Min. 37,19 mg/100g

de Yado)
Vehiculo Maltodextrina

Nota: El sulfato ferroso debe ser del tipo ‘E’- grado USP de ja marca Dr. Paul Lohmann o USP de la marca Particle Dynamics Inc.

e

dFéamsmo — _ Méx.1'(\)ODVL~JF'd’g

Organismos coliformes totales Max. 10 UFC/g

Escherichia coli <3 NMP/g

Mohos y Levaduras Max. 100 UFClg

Salmonella spp. - — —ETEZEY E—

Dosisdeuso  losbkgdepremezdaparai0kgdeproducto 4

Caja de carton o0 saco de papel kraft con bolsa interior trilaminada conteniendo 25 kg
Presentacion de producto. Para la recepcién de este producto, el proveedor entregara el
correspondiente certificado de calidad por lote.

Vida util Minimo 12 meses.
Identificacion del producfo Nombre y clave del producto y rombo negro .

- Utilizada por 1a empresa DEM : Q
: FECHA: 30 DE OGTUBRE DE 2012 JF
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PREMEZCLA DE VITAMINAS Y MINERALES
PARA MULTIVITAMINICO VITANINO

Especificaciones

Uniforme de amarillo claro a naranja.

~ Compuesto .

“Activo

.Cantidad de Ingredlente

. Especificacion -

Vitarﬁina “C" - Acido ascérbfco al

100 % Min. 60,00 g/kg 60,00 gfkg de Vitamina C

Min. 6 000 mg/100g

Fumarato ferroso — Fe al 31,41% Min. 35,02 g/kg - 11,00 g/kg de Hiérro

Min. 1100 mg/100g

Sulfato de zinc monohidratado — Zn , .
al 35,7% Min. 30.81 g/kg 11,00 gfkg de Zinc

Min. 1 100 mg/100g

Vitamina “E" - £ 50% CWS/S Min. 19,67 gkg 9,835 glkg de Vitamina E

Min. 983,5 mg/100g

Vitamina “B2"- Ribofiavina al 100 % Min. 1,00 g/kg 1,00 g/kg de Vitamina B2

Min. 100 mg/100g

Vitamina “A”  Palmitato 250 SIN Min. 6,93 ghkg 519,75 mg/ K&g;’ Vitamina A

Min. 51 975 ug/100g

Acido Folico al 90 % Min. 0,07 glkg 0,063 g/kg de Acido Félico

Vitamina "B12" al 0,10 % en manitcl Min. 0,88 glkg 0, 88 mg/kg de Vitamina Byy

Dioxido de silicio 1 g/Kg

Vehiculo — Maltodextrina 10% DE 844,62 g/Kg

drgamsmos mescfilicos aerabios — Max. 1000 UFCig

Qrganismos coliformes totales Max. 10 UFClg

Escherichia coli <3INMP/g

Mohos y Levaduras Méx. 100 UFC/g

AusentelZ5 -__

Presentaclon Caja de carton £on bolsa tnlammada contenlendo 25 kg de producto

Minimo 24 meses.

Min. 6 300 ug/190g
Min. 88 g/100g

Recepcion del producto certificado de calidad por lote.

Para la recepcion de este producto, el proveedor entregaré el correspondiente

ldentificacion del producto Nombre y clave del producto y rectangulo negro - (Q \

- Utilizada por la empresa DSM

FECHA: 30 DE OCTURRE DE 201 %

PAGINA: 41 DE 18

DIRECCION DE PRODUCCION



| Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos |
Elaborados por Liconsa

Normas de Calidad Materias Primas aole
Clave: VST-DP-NR-020 No. Revision: 06 Liconsa
Emisién original; 30-03-2010 Revisién: 30-10-2012

SEDESOL

ORM D

PREMEZCLA DE VITAMINAS Y MINERALES
PARA MICRONUTRIMENTOS NUTRIVIDA TABLETAS
e —

Color : Uniforme amarilla o ligeramente amarilla.
Aspecto_ orfo libre de grumos, terrones y parficulas extrafias.

olvo fino

Especificaci

T compesto | Fomulcen Cantidad do ngrediente | ggpacificacitn

Xlitgg_‘g”fo;ucn - Ascorbato de sodio Min.32114gks | 28572gkgdeVitaminaC |  Min. 28572mg/100g

Vitamina ‘D" - D3 100 CWS/AM Min 589 gka | 14,283 mgkg de Vtamina D | _Min. 143 mg/100g
E:'Etggggﬁz"(:g‘r"rzgg‘;aps“'ad" : Min., 409,14 gkg 85,71 gfkg de Hierro Min. 8 571 mg/100g

Z”'af;t?o}je Zncmonohidratado 20 | \uqon0sglg | 4286ghgdeZine Min. 4 286 mg/100g

Vitamina 'E” - E 50% CWSIS Min. 57,14 gkg 28570 gkg de Vitamina E_| __ Min. 2857 mg/100g

Acido Félico al 90 % Min. 1,27 glkg 1,143 glkg de Acido Flico Min. 414 300 pg/100

Vitamina “B12” al 0,10 % en manitol Min. 7,43 gikg 743 mglkg de Vitamina B2 Min. 743 g/100g y
iggg;" de Potasio al 1% (74, 92% Min. 38,14 glkg 0,2858 glkg de Yodo Min, 28.58 mg/100g ‘_,-'"
Rilives o -

- Croscarmelosa sodica (1) ' 5",'0'glkg
- Estearato de magnesio 2.0 a/kg
- Avicel Ph 102 — celulosa 32,80 glkg

migrocristalina
Nota: Ei sulfato ferroso debe ser del tipo "E"- grado USP de lama

Dr. Paul Lohmann o USP de la marca Parficle Dynamics Inc.

Organismos mesofilicos aerobios Max. 1 000 UFClg

Organismos coliformes totales Max. 10 UFCig

Escherichia coli < 3 NMP/g

Mohas y Levaduras - Méax. 100 UFC/g

Salmonella spp. Ausente/25

Presentacién Caja de carton con bolsa trilaminada conteniendo 25 kg de producto. i

Vida atil Minimo 24 meses.

Para la recepcion de este producto, el proveedor entregara el correspondiente
certificado de calidad por lote. Q]
/

Nombre y clave del producto y frianguio hueco negro A

Recepcion del producto

Identificacion del producto
- Utilizada por la empresa DSM

(1) La Croscarmelosa sodica se debe adicionar y mezclar previo al proceso de tableteado.
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6.5 MEZCLA DE SABOR CON COLOR

[ SO

MEZCLA EN POLVO DE SABOR CON COLOR
Producto elaborado a base de saborizantes y colorantes artificiales autorizados para el consumo humano, mezclados con maltodextrina
como vehlculo para obtener un polvo fino homogéneo de conmstenma arenosa
Especificaciones Sensoriales ‘
Polvo uniforme, libre de grumos, a excepcién de los que se deshacen facilmente y libre de particulas extrafias.
Garacteristico al sabor correspondiente, comparable a la referencia.
Caracteristico al sabor correspondiente, comparable a la referencia,
Leche en polvo Fresa Vainilla *Chocolate
*Codigo Pantone 182U 101C 4685U 4 46750
Dosis de uso 0,5% 0,5 % 0,5 %

Complementos Fresa Vainilla **Chocolate Platano Durazno Mango

*Cédigo Pantone 698 U 101C 46450 6 4635U 100C 1355 U 121U

Dosis de uso 0,26 % 0,20 % 0,55 % 0,24 % 0,20 % 0,40 %

*Cadigos de color pantone aproximados para producto preparado rehidratado para su consumo

**La estabilidad dei color en el sabor chocolate al rehidratarse el producto, no debe presentar cambios al exponerse a la luz solar
d nte 60 min.

E ficaciones Fisicoguimicas S el ) R e

Humedad {90°C/15 min) Max. 9 % (para sabor chocolate Max.10%

Material insoluble Max. 1%

Arsénico <3 ppm

Plomo <10 ppm

Presencia de Cumarina Negativo para sabor vainifla

Especificaciones Microbioldgicas

QOrganismos masofilicos aerobios Max. 5 000 UFC/g

Organismos coliformes totales < 2UFCly

Levaduras Max 100 UFCI

Para Ia prueba sensona[ d|solver | de azlcar en 100 mL de !eche adlc:lonar 0, 15 g de producto y comparar eI

o
Prueba sensorial: | obor con la referencia

Presentacién: - Cufetes de carton con capacidad de 30 a 50 kg, con una bolsa de polietileno interior de espeser min. de 80
micrones, sellada o cerrada con fleje de plastico.

- Sacos con capacidad de 20 6 25 kg, conformados de 3 a 5 capas de papel kraft de min. 85 g/m?, los cuales
deberan estar cosidos con doble costura, con una bolsa de polietileno interior de espesor min. de 80 micronas,
sellada o cerrada con fleje de plastico. El sellado de la bolsa de polietifeno debe ser independiente al de las|fl
bolsas de papel kraft.

Minimo 6 meses.

ADITIVOS Y COLORANTES UTILIZADOS EN LAS MEZCLAS DE SABOR CON COLOR

El uso y nivel de dosificacion de los aditivos y colorantes en las mezclas de sabor con color debe estar sujeto a lo autorizada por:

- Acuerdo vigente por el que se determinan las sustancias permitidas como aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suptementos alimenticios -Secretaria de Salud.

- NOM-243-55A1-2010.- Productos y servicios. Leche, formula lactea, producto lacteo combinado y derivados l4cteos. Disposiciones y
especificaciones sanitarias. Métodos de prueba. m
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. NORMA DE GALIDAD o
MEZCLA LIQUIDA DE SABOR CON COLCR

Producto elaborado a base de una mezcla de activos aromaticos tanto liquidos como sélidos que se unen de manera mecénica
obtener un liquido homogéneo.
T L S 'ﬁL K]

Caracteristico al sabor correspondiente, comparable a la referencia.
Caracteristico al sabor correspondiente, comparable a |a referencia.
Chocolate*

Color del sabor Ltbf[i'gm ; e

707U

Libre de particulas insolublas

Conforme al tipo de sabor / \
<3ppm |
<10 ppm

Negativo

Fresa0,15a 0,20 % Vainilla 0,152 0,20 %

Para la prueba sensorial: disolver 59 de azicar en 100 ml de leche, adicionar el producto
Prueba sensorial: conforme a la dosificacion establecida para cada uno de los sabores, someter a proceso de
pasteurizacion en autoclave (121°C / 115 Ibfin¥ 15 min.) y comparar el sabor y cofor con la
referencia.

Presentacion: - Garrafén de 20 a 25 litros o kilogramos.

Minimo 6 meses.

*/ En el caso det chocolate utilizar color caramelo o colorantes orgénicos estables a altas temperaturas para evitar la degradacion ﬁ
{aparicién de color verde) en |a vida de anaquel.

ADITIVOS Y COLORANTES UTILIZADOS EN LAS MEZCLAS DE SABOR CON COLOR

El uso y nivel de dosificacion de los aditivos y colorantes en las mezclas de sabor con color debe estar sujeto a lo autorizado en: ™

- Acuerdo vigente por el que se determinan las sustancias permitidas como aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y Q
suplementos alimenticios —Secretaria de Salud.

- NOM-243-S8A1-2010.- Productos y servicios. Leche, formula lactea, producto lacteo combinado y derivados lacteos. Disposiciones y
especificaciones sanitarias. Métodos de prueba.
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6.6 ALMIDONES Y AZUCARES

Polvo blanco uniforme.

Neutro, exento de olores extrafios & impuros.

Ligeramente dulce, exento de sabores extrafios e impuros.
{Solucién al 10 %)

Aspacto Polvo amorfo, libre de grumos, a excepcién de los que se
| deshacen fép@[me’ntg,_iibrel de particulas quemadas visibles.

Max. 6,0 %
Méx. 0,5 %

Dextrosa equivalente 18222 %
pH (sofucién al 10%) 45a55

Prueba de almidén Negativa

Limpieza Max. disco B
Solubilidad en agua (solucién al 10%) Completa

spocificacones icroblologices: -~ & 1 |
Qrganismos mesofilicos aerobios Max. 1000 UFClg
QOrganismos coliformes totales < 10 UFC/g -

Moos Levadua _ . . '

— Max 25UFClo ——
Envasada en una bolsa de ifi!nB~FéEbiﬁéﬂ'o sacos de
papel kraft de 3 a 5 capas con un peso de 25 kg, el sello de la

bolsa de polietileno debera ser independiente a la costura del saco
de papel kraft.

Minimo 12 meses.
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g _ AZUCAR REFINADA

Cristales blancos translicidos

Neutro, exento de olores extrafios e impuros

Dulce, exento de sabores extrafios e impuros
(Solucién al 10 %)

Aspecto Grénulo cristaline libre de terrones y particulas extraas.

Humedad Max. 0,04 %

Cenizas sulfatadas Max. 0,04 %

Sacarosa aparente a 20 °C Min. 99,9 %

Limpieza {impurezas) Max. disco B

Solubilidad en agua (solucién al 10 %) Completa

Especificacionies Micfoblolegicas
Vida util: i Minimo 12 meses,

Metales pesados  Arsénico (As) _ Max. 1,0 ppm
__Plomo (Pb) _ Max 050ppm .
Organismos mesofilicos aerobios _ Méax. 1 000 UFClg
QOrganismos coliformes fotales <10UFC/g ~
oS Levaduras e — — L : |
Presentacién ' Se presenta envasada en sacos de polipropileno de 50 kg
‘.A

1

\
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6.7 COCOAEN POLVO

Uniforme, café rojizo.

Aromatico caracteristico a cocoa, exento de olores y sabores extrafios
tales como moho, Acido.

Polvo amorfo libre de terrones o grumos.

Especificaciones Fisicoguimicas -
Humedad Max. 50%
Grasa 10212%
pH (solucion al 10%) _ 70a74

Fineza (malla 200) Min. 99%

Lecitina . Méax 5 %

‘ Metales pesados  Arsénica (As) Max. 1,0 mglkg
Cobre  (Cu) Méax. 30 mg/kg
! Plomo  (Pb} Max. 1,0mg/kg

Especificaciones Microbiol6gicas . . o
Organismos mesofilicos asrobios Max. 5 000 UFC/g
Organismos coliformes totales <10 UFC/g
Escherichia coli <3 NMP/g
Mohos y Levaduras <50 UFClg
Salmonella spp. Ausente/25g
Enterotoxina estafilococcica Negativa
Esporas mesofilicas y termofilicas a 80 y 100 °C <100 UFClg

< 20 ughkg

de 22,5 a 25 kg, con bolsa interior de polietileno

Saco con capacidad
sellada con calor en forma independiente de la boisa de papel kraft.

Presentacion

Vida atil Minimo 12 meses.

Codificacion del saco

Debe contener la siguiente informacion: Lote, fecha de produccidn y planta de fabricacion.
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La enzima es una preparacion altamente purificada de lactasa (8-galactosidasa) derivada de la levadura de los productos
lacteos Kluyve S fact especialmen a para aplicacion aséptica.

De ligeramente café a café palido.
Liguido de claro a 0 alescente

> 1,000 NLU/g / = 1 500 NLU/g
5976
> 50% (wiw)

Plomo <5.0 ppm

»  Arsénico <3.0 ppm
> Mercurio _ £0.5 ppm
> ' =05ppm

. gica
Producto Comercialmente estéril

Presentacion Bofsa laminada aséptica con 5 o 10 litros de producto.

Temperatura de almacenamiento 4-8°C

Vida util

Minimo 12 meses

¥ Para concentracion = 1 000 NLU/g, 0.25 mL de enzima por litro de leche.
» Para concentracién = 1 500 NLU/g, 0.20 mL de enzima por litro de leche.
Para la recepcion de este producto, el proveedor entregara el correspondiente
certificado de calidad por lote.

Dosificacién recomendada

Recepcion del producto

NLU = Unidades Neutras de Lactasa
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6.9 AGUA DE PROCESO

Agua de Proceso (Para recombinacion)

Revision: 30-10-2012

En concordancia con las especificaciones de la Norma Oficial Mexicana - Modificacién a
la NOM-127-SSA1-1994, Salud ambiental. Agua para uso y consumo. Limites
permisibles de calidad y tratamiento a que debe someterse el agua para su

potabilizacion.,
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VIl. NORMA DE CALIDAD PARA LA PELICULA DE POLIETILENO

7.1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma establece las especificaciones que debe cumplir la pelicula de polietileno,
destinada al envasado de leche fluida, en su forma original de suministro a LICONSA (bobinas) y
en su forma terminal (boisa sellada).

7.2. DESCRIPCION

Pelicuia fabricada con resinas de polietileno de baja densidad (PEBD) y resinas de polietileno lineal
de baja densidad (PELBD), coextruida en un minimo de 3 capas por el proceso de extrusién de
globo, constituida de la siguiente manera:

3% Resina (externa), con alta resistencia al rasgado y a la puncion.

2® Resina (sandwich), da cuerpo al envase
12 Resina (interna), con amplio rango en la capacidad de sello

La bobina esta conformada con la pelicula de polietileno enrollada sobre un cilindro de PVC |
(cloruro de polivinilo) u otfro material equivalente, el cual debe ser rigido, de una sola pieza, sin

deformaciones, con la superficie interna lisa y de la misma dimension del ancho de la bobina.

7.3. PERFIL DE PRUEBAS FISICOMECANICAS CON BASE EN LOS VALORES
HISTORICOS DEL MATERIAL UTILIZADO POR LICONSA

# Resistencia a la Tension de ruptura
Direccion Maquina kgffem? 215 a 350 N

—-\/’
e

Direccién Transversal kgficm? 180 a 330
% Elongacién de ruptura

Direccién Maguina % 400 a 800

Direccién Transversal % 600 a 1000
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* Resistencia inicial al rasgado

Direccién Maquina kgf/mm Min. 6,0

| Direccién Transversal kgf/mm Min. 7,5
“ Resistencia al impacto por caida de dardo g Min. 300
< Densidad g/cm3 0,910 a 0,925

<% Coeficiente de friccion
Estatico Max. 0,20
3 Dindmico Max. 0,15
| % Sellabilidad de la bolsa:
Direccién Maquina kgf/cm Min. 1,4
Direccion Transversal kgf/cm . Min. 1,2

7.4. CARACTERISTICAS DE CALIDAD |

a. Espesor: De 0,0603 mm a 0,0667 mm

De 0,00238 plg a 0,00263 plg

Cuando el espesor promedio es mayor a 0,00263 plg o el porcentaje fuera del limite
superior (FLS) es mayor al 30% (treinta por ciento), se debe bonificar la diferencia en peso
del material {ver esquemas 1y 2).

b. La pelicula no debe transmitir ningtin sabor ni olor extrafio al producto

Los aditivos utilizados en la fabricacién de la pelicula de polietieno no deben ser toxicos y
deben corresponder a los compuestos autorizados por FDA sin exceder de los limites indicados
en las fracciones:

% 21 CFR 178.3570 para Iubricantes. @‘
% 21 CFR 178.2010 para antioxidantes y estabilizadores.

% 21CFR178.3130 para agentes antiestaticos o antiniebla.
% 21 CFR 178.3860 para agentes de liberacién (coadyuvantes)
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a. Laimagen grafica del envase debe corresponder a la autorizada.

b. La impresién debe ser nitida, resistente al desprendimiento de tinta, no debe ser soluble en
agua, leche o grasa.

La distancia de repeticién de la impresion se indica en las figuras 7.11, 712 y 7.13.
El material debe ser embobinado en el sentido que se indica en la figura 7.10.

a. Diametro interno de bobina: De 7,6 cm a 8,0cm
b. Peso de bobina: De 20,0 kg a 25,0kg
¢. Ancho de bobina; Min. 37,9 cm a Max. 38,5 cm

Cuando el promedio del ancho de bobina es mayor a 38,5 cm y la maquinabilidad es
adecuada, se debe bonificar la diferencia en peso del material {ver esquemas 1y 2)

d. La bobina debe preséntar acabado espejo, en caso de existir entrantes y salientes no
deben de exceder de 1 mm

e. La bobina no debe presentar telescopeo, sinuosidad ¥ ondulaciones.

Maximo el 10% (diez por ciento) de las bobinas recibidas por partida, podran contener un
empalme; este debe ser transversal e identificado con cinta adhesiva de color en |a parte
externa y lateral de la bobina.

En la prueba de maquinabilidad, ia pelicula debe presentar:
o Deslizamiento adecuado.
o Sellado horizontal y vertical resistente a la compresién manual,

El nimero de envases que presenten fuga en proceso y después de cuatro horas en
refrigeracion no debe ser mayor ai 1 % (uno por ciento) de la muestra seleccionada.

Dimensiones: Envase 1 litro Envase 2 litros
Sin contenido 185 X 180 X 0,170 mm 295 X 180 X 0,170 mm
Con contenido 165 X 155 X 55 mm 280 X170 X 70 mm
Capacidad / Peso teorico |1 000 mL 6 1 029 g/ 650g 2000mL 62058 g / 414 g
Tolerancia 15 mL + 30 mL
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a. Las fintas utilizadas en la impresién del material no deben contener metales pesados:
Pb, Hg, Se, Cd, Ba, As, Sb, Cr.

b. De acuerdo a lo indicado en la fraccion 21 CFR 177.1520, la pelicula no debe exceder de:
o 5,5 % (cinco punto cinco por ciento) de fraccidn extraible en n-hexano a 50 °C
o 11,3 % (once punto tres por ciento) de fraccion soluble en xileno a 25 °C

7.5. PLAN DE MUESTREO

Aplicar el plan de muestreo indicado en el Anexo 22 “Pelicula de Polietileno” del Procedimiento de
Muestreo y Evaluacion de Materiales de Envase y Empaque del Manua! de Procedlmlentos para la

Operacion de Laberatorios clave VST-DP-PR-015-07.

7.6. CLASIFICACION DE DEFECTOS DE LA PELICULA DE POLIETILENO

<+ Presencia de insectos en |la bobina : % Perforaciones

< La pelicula transmite sabor u olor extrafio al
producto

#+ Tinta de impresion soluble en agua,
leche o grasa

4 Desprendimiento.de tinta

% Bobina: sucia o golpeada o con cortes
en la pelicula.

+ Sentido de embobinado fuera de norma

< Impresion incompleta o sin impresion

Acabado de la
pelicula

A R RS P N N NN M NN NN R R R 4444 R R R R R R R R RN R R RN R RN RN NN TN AN NN R NN AN A e N AN NN R R EAAA AR A nn

Acabado de
Bobina

io
io

»
e A N W A D O NN NN R NN R R RN NN N e E N R RN R R R N AR A e R R AR R

Poros
Ralladuras

Arrugas y pliegues

Bobinas con entrantes y salientes
Telesopeo

Ondulaciones y sinuosidad

*+ Exceso de migracion de aditivos

o}

Particulas de carbdn

Nlcleo salido

Embabinado flojo

Exceso de empalmes
Empalmes no identificados
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7.7. METODOS DE ANALISIS.

Acabado de bobinas

EE-A-161-PL Método de inspeccién para evaluar el acabado de las
bobinas de polietileno.

Anclaje de tinta

EE-A-162-PL Método para identificar el anclaje de la tinta en la
impresion de la pelicula de polietileno.

Ancho de pelicula

EE-A-163-PL Método para determinar el ancho de la pelicula de
polietileno.

Referencias ASTM-D-3767-03 (2008) y NMX-E-002-SCFI-2003.

Calidad de la impresion

EE-C-164A-PL Método de inspeccién para determinar la calidad de la
impresién en la pelicuia de polietileno.

Distancia de repeticion

EE-D-165-PL Método para determinar la distancia de repeticién de
impresién en la pelicula de polietileno.

Espesor EE-E-166-PL Método para determinar el espesor de la pelicula de
polietileno. _
Referencias ASTM-D-374-99(2004) y NMX-E-003-SCF1-2003.

Geles EE-G-167-PL Método de inspeccion para identificar |a presencia de

geiles en |a pelicula de polietileno.

Maquinabilidad

EE-M-168-PL Maquinabilidad de la pelicula de polietileno

Nimero de empalmes y
tipo del material del
centro de la bobina

EE-N-169-PL Método para identificar el nimero de empalmes y el tipo
de material del centro de la bobina.

Particulas extrafias

EE-P-170-PL Método de inspeccién para identificar defectos de
particulas extrafias, poros y rayaduras.

Referencia NMX-E-139-1986.

Solubilidad de la tinta

EE-5-171-PL Método para determinar la solubilidad de Ia tinta en Ia
impresién de la pelicula de polietileno.

Olores y sabores
extrafios

EE-O-172-PL Método de inspeccidn para la deteccién de olores y
sabores extrafios transmitidos de la pelicula de polietileno a la leche.

- -57—77 e e —

Resistencia de sellado

ASTM-F-88/F88M-09 Método de Prueba para determinar Ia
resistencia de sellado de materiales flexibles.

Coeficiente de friccién

ASTM-D-1894-11e1 Método de Prueba para determinar el coeficiente
de friccion cinético y estatico de hojas y peliculas plasticas.

Resistencia a la tensién
de ruptura y elongacién
de ruptura

ASTM-D-882-10 Método de Prueba para determinar las proptedades
de tensién de hojas piasticas delgadas.
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Resistencia inicial al
rasgado

ASTM-D-1004-09 Método de Prueba para determinar la resistencia
inicial al rasgado de hojas y peliculas plasticas.

Resistencia al impacto
por caida de dardo

ASTM-D-1709-09 Método de Prueba para determinar la resistencia al
impacto a peliculas plasticas por el método de caida libre de dardo.

Densidad

ASTM-D-1505-10 Método de Prueba para determinar la densidad de
plasticos por fa técnica de gradiente de densidades.

Aditivos

ASTM-E-204-98 (2007) Método de Prueba para la identificacion de
material por espectroscopia de absorcién infrarroja.

ASTM-E-594-96(2011) Analisis por cromatografia de gases mediante
detector de ionizacion de flama.

Contaminantes

21 CFR177.1520 seccion (d) punto (3) Método de prugha para la
determinacion de la fraccién extraible en N-hexano.

21 CFR177.1520 seccion (d) punto (4) Método de prueba para la
determinacion de ta fraccién soluble en xileno.

7.8. IDENTIFICACION DEL MATERIAL, EMBALAJE Y ESTIBA.

a. Proteccion.- La bobina debe estar cubierta con dos bolsas de polietileno sujeta con dos lineas
cruzadas de cinta adhesiva o protectores de nlcleo.

b. La bobina debe identificarse con una etiqueta interna y otra externa, las cuales deben contener

la siguiente informacion:

o Nombre del proveedor. o Peso bruto,
c Nombre del cliente. o Peso neto.
o Nombre del producto o Tara.

o No. orden de trabajo o codigo impreso. o Fecha de produccion.

o No. rollo maestro (de extrusion) e o Turno.
identificacion de posicién en el mismo,
con letras o numeros).

¥
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a. Las bobinas deben acomodarse en la tarima de la siguiente forma:
o 12 bobinas por cama .
o Lacama se conforma por 4 bobinas a lo largo y 3 a lo ancho de la tarima.
o Maximo 3 camas por tarima, con un total de 36 bobinas.

b. Proteccion.- Las bobinas deben ser protegidas colocando una lamina de cartén corrugado
entre cada cama incluyendo entre la tarima y la primera cama.

Las tarimas deben ser paletizadas con una cubierta de pelicula plastica estirable, en caso de
que el material se transporte a otro Estado de la Republica Mexicana, las tarimas deben ser

reforzadas con postes de madera 6 cartén en cada esquina y flejadas.

c. La tarima debe identificarse con una etiqueta externa, la cual debe contener la siguiente

informacion:

No. tarima

Nombre del proveedor.
Nombre del cliente.
Nombre del producto

¢ O O O ©

Fecha de preduccién.

Ne. orden de trabajo o cédigo impreso.

Listado ordenado de las bobinas que
conforman la tarima, No. rollo maestro y
posicion (con letras & nimeros), y peso
neto de cada una.

Peso bruto total
Peso neto {otal
No. Pedido

o Nombre del proveedor

o Nombre del cliente

o Nombre del producto

o Disefio impreso

o__Orden de trabajo o codigo impreso

o Cantidad en kg y nimero de bobinas por orde
de trabajo.

Calibre

Ancho de bobina
Coeficiente de friccién

7.9. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

21 CFR.- Cédigo Federal de Regulaciones de los Estados Unidos de América para la
Administracion de Alimentos y Farmacos, Edicién 1/abril/2011.

ASTM-D-4635-08a
general y aplicaciones de empaque.
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FIGURA No. 7.10.
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FIGURA No. 7.11.
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FIGURA No. 7.12.

DISTANCIA DE REPETICION DE IMPRESION
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FIGURA No. 7.13.

DISTANCIA DE REPETICION DE IMPRESION
ENVASE FRISIA 2 LITROS
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ESQUEMA 1

LICONSA, S.A. de C.V.
DIRECCION DE PRODUCCION
SUBDIRECCION DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD : Fecha:

MATERIAL DE ENVASE, PELICULA DE POLIETILENO ENVASE DE 2 LITROS
ESQUEMA DE CALCULO PARA BETERMINAR LA PENALIZACION A PROVEEDORES

 CRITERIOS DE APLICACION

DATOS GENERALES DEL MATERIA

: .| PROVEEDOR: 5 CANTIDAD RECIBIDA (kg}: R
FECHA DE RECEPCION; 20w o] Ne DE FACTURA: S0 AT L | GANTIDAD A PENALIZAR tkg): 0.000

VALORES NOMINALES

ESPESOR: 0,00250 pulg DENSIDAD DE POLIETILENO: . 0.8175 glcm®

0.00835 em VOLUMEN: 7.0830 cm?
ANCHO DE BOBINA (Valcr megio): 38.20 cm PESO DE BOLSA VACIA: 6.50 g
ANCHO DE BOBINA (Valor maxima): 38.50 cm RENDIMIENTO: 153.88 Envasesfkg
LARGQ DE BOLSA: 28.20 cm AREA DEL ENVASE: 1,924.20 em?

CAPTURA DE RESULTADOS DE LA EVALUACION -

ESPESOCR {Promedio glabal): - --pulg

ESPESOR (Promedio de valores FLS): - pulg

ESPESOR FUERA DEL LIMITE SUPERICR: T

ANCHC DE BOBINA (Fromedia global}: cm

PENALIZACION POR ESPESOR PENALIZACION POR ANCHO DE BOBINA
EXCESO DE AREA EN EL MATERIAL: -1,124.20 cm?
VOLUMEN: 0.0000 cm® PESQ DE EXCESC DEL MATERIAL: 650¢g
PESO DE BOLSA VACIA: 000 g TOTAL DE ENVASES EN CANTIDAD
RENDIMIENTO: #iDIVI0! Envasesikg RECIBIDA: 0.00 Envases
BONIFICACION ' 'BONIFICACION | :
MERMA DE RENDIMIENTO POR EXCESO DE ESPESOR: #DIV/OI' Envasesikg
MERMA PCR KILOGRAMO DE POLIETILENO: #DIVIOl g .
PENALIZACION POR TONELADA DE =NO: pvior kg o Pt 1AL DEL EXCESO DEL MATERIAL: 00 . .
'+ TOTAL A BONJF

NOTA: Unicamenta cap!u-rar la informaeién requerida en las dreas sombreadas de colol

Control de Cafidad 7

NOTA: El responsable del llenado del esquema y notificacién al proveedor es el area de Control de |
Calidad de cada Planta, quien a su vez en coordinacién con el Almacén vigilara -el
cumplimiento de la bonificacion del material en especie. La copia del documento se debe

adjuntar al dictamen de calidad.
FECHA; 30 DE OCTURRE DE 202 ‘
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ESQUEMA 2

SEDESOL

LICONSA, 5.A. de C.V.
DIRECCION DE PRODUGCCION
SUBDIRECCION DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Fecha;

MATERIAL DE ENVASE, PELICULA DE POLIETILENC ENVASE DE 1 LITRO
ESQUEMA DE CALCULO PARA DETERMINAR LA PENALIZACION A PROVEEDORES

CRITERIOS DE APLICACIO

DATOS GENERALES DEL MATERIAL . S e o
PLANTA: o - o} rROVEEDOR: S CANTIDAD RECIBIDA {kg):
FECHA DE REGEPGION: ' *| N° DE FACTURA: : CANTIDAD A PENALIZAR (kg): 0.000

VALORES NOMINALES _ S _
ESPESCR: 0.00250 pulg DENSDAD DE POLIETILENQ: . 0.9175 g/cm?®

0.00835 cm VOLUMEN: 4.6118 em®
ANCHO DE BOBINA (Valar madia): 28.20 cm PESC DE BOLSA VACIA: 4.4 g
ANCHO DE BOBINA (Valor méxima): 38.50 cm RENDIMIENTC: 241.57 Envases/kg
LARGO DE BOLSA: 18.80 cm AREA DEL ENVASE: 716.10 cm*

CAPTURA DE RESULTADOS DE LA EVALUACION

ESPESOR (Promedio global): ; “ipulg

ESPESOR (Promedio de valores FLS): :pulg

ESPESOR FUERA DEL LIMITE SUPERIOR: . %

ANCHO DE BOBINA (Premedic global): . - e i .

PENALIZACION POR ESPESOR PENALIZACION POR ANGHO DE BOBINA
EXCESO DE EREA EN EL MATERIAL: -716.90 ¢cm?
VOLUMEN: 0.0000 em® PESO DE EXCESO DEL MATERIAL: 414 g
PESO DE BOLSA VACIA: 0.00 g TOTAL DE ENVASES EN CANTIDAD
RENDIMIENTO: # DIVIGl  Envasesikg ] LRECIBIDA: 0.00 Envases
BONIFICACION _ BONIFICACION . .
MERMA DE RENDIMIENTO POR EXCESO DE ESPESOR: #DIV/Ol  Envasesfkg
MERMA POR KILCGRAMO DE POLIETILENO: #HDIVIOl g
#DVIO kg B PESO TOTAL DEL EXCESC DEL MATERIAL: _0pocg
kg | b i ‘ “0.000 kg,

OTAL A BONIFICAR (Espesorylo ANcha de Bo

e -
ombreadas de color amarillo.

0.000kg ' - |

Controf de Calidad

NOTA: El responsable del llenado del esquema y notificacion al proveedor es el 4rea de Control de
Calidad de cada Planta, quien a su vez en coordinacion con el Almacén vigilara el
cumplimiento de la bonificacion del material en especie. La copia del documento se debe \5}\
adjuntar al dictamen de calidad. (\
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VIIl. NORMAS DE CALIDAD PARA LAS LAMINACIONES

8.1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma establece las especificaciones que deben cumplir las laminaciones, destinadas
para el envasado de los productos en polvo y leches ultrapasteurizadas que fabrica LICONSA,
tanto en su forma original de suministro (bobinas), como en su forma terminal (envase).

8.2. LAMINACION DE POLIESTER METALIZADO.
8.2.1. DESCRIPCION

La laminacién de poliéster metalizado es utilizada para la elaboracién de los envases de los
productos en polvo con diferentes contenidos de acuerdo a los requerimientos de envasado; su
fabricacion se realiza mediante un proceso de laminacion por extrusion o adhesivos (solvent less) y
ofrecen las siguientes caracteristicas:

Las funciones de cada uno de los componentes de la laminacién, de la parte externa a la interna
son las siguientes:

1. Capa - polipropileno biorientado.- materiales flexibles gue coadyuvan a fa
proteccién del producto de las condiciones ambientales, y sirven de

barrera que protege al producto del exterior.

4°. Capa - adhesivo {opcional).- Une la 'capa de poliéster metalizado con
la del polietileno.

57 Capa - polietileno coextruido minimo en tres capas.- Proporciona la
caracteristica de sello a [a estructura.
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poliéster metaiizado.
3%, Capa - poliéster metalizado.- Material flexible que proporciona la 4
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8.2.2. CARACTERISTICAS DE LA ESTRUCTURA.

Tintas 2,009/m* £10%
Polipropileno bicrientado 13,00 g/m? a 18,00 g/m?
Adhesivo 6 polietileno 200g/m? £10%
Poliéster metalizado 1760g/m2 +10%
Adhesivo opcional 2,00g/m? £10%
Polietileno 3525g/m £10%
Gramaje Total 71,85g/m?a 76,85 g/m?

Nota: En el caso de la laminacién por extrusion los gramajes de los estratos podran modificarse,
siempre y cuando se cumpla con los especificados para el polipropileno biorientado, poliéster
metalizado y el gramaje fotal.

a. Transmision al vapor de agua
VWVTR conforme el método ASTM-F-1249 0,72 a 1,03 g/m3dia

b. Transmisién al oxigeno
02TR conforme el método ASTM-D-3985 0,23 a 0,67 cc/m3dia

a. Fuerza de laminacién:
Poliester metalizado -  Polietileno: Min. 250 gf/plg
Polipropileno biorientado - Poliéster metalizado: Min. 250 gf/plg ' ﬁ

b. Fuerza de sello: Min. 2,5 kgf/plg _ g |
Condiciones de sellado: temperatura 150°C )
presion 30 Ib/plg? /

N
tiempode contacto1s V)’

i

\
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a. Laimagen gréfica del envase debe corresponder a la autorizada.

La impresion debe ser nitida y limpia.

c. El'material debe estar embobinado en eI sentido que se indica en las figuras 8.2.9.y

8.2.11.
d. Eltamafio del registro fotoeléctrico y la distancia de éste al borde de Ia laminacién
se indica en las figuras 8.2.10.y 8.2.12.
e. Distancia entre registros fotoeléctricos: : ‘
Magquinas envasadoras Maquinas envasadoras
Envases heorizontales : verticales
210g, 240g, 260qg, 264g 1486cm + 1mm 220cm £ 1mm
500 g - con fuelle 17,0cm £ 1 mm /
: a. Ancho de bobina: %
Magquinas envasadoras Maquinas envasadoras
” Envases horizontales verticales
240g, 260g, 2649 435cm + 2mm 318cm £ 2mm
210g 400cm = 2mm
500 g -con fuelle 53, 5cm + 2mm

Diametro interiordefniiclec De74cm a 7,8 cm
Peso de hobina: 380 kgx5%
El embobinado debe ser acabado espejo, sin presentar telescopeo y ondulaciones.

o o lo o

Maximo 3 empalmes por bobina; estos deben ser transversales y aproximadamente a la
mitad de la distancia entre dos registros fotoeléctricos e identificados con clnta adhesiva
de color verde o amarilla. “‘\
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| “Q.?g“ihf:é?g’a‘iggador “Méquinas envasadoras horizontales
Capacidad del 2109, 240g, 260g, 264 | 2109 [240g, 260g, 264g| 500 g
Dimensiones ' ' Con fuelle
delenvase: || g 22,00 cm 20,00 cm 21,75 cm 24,25 cm
Ancho 14,90 em 14,60 cm 14,60cm | 17,00 em 1\
Fuelle 5,00 cm &
Peso tedrico del
envase: 5209 4,349 4,72 g 6,76 g

Toierancia-del
contenido neto: $9g t9g +15¢g W/

a. Las tintas utilizadas en la impresién del material no deben contener metales pesados:
Pb, Hg, Se, Cd, Ba, As, Sb, Cr.

b. De acuerdo a lo indicado en la fraccién 21 CFR 177.1520, |a pelicula no debe exceder de:

o 95,5 % (cinco punto cinco por ciento) de fraccién extraible en n-hexano a 50 °C
o 11,3 % (once punto tres por ciento) de fraccion soluble en xileno a 25 °C

8.2.4. PLAN DE MUESTREO

Aplicar el plan de muestreo indicado en el Anexo 24 ‘Laminacion” del Procedimiento de
Muestreo y Evaluacién de Materiales de Envase y Empaque del Manual de Procedimientos
para la Operacién de Laboratorios clave VST-DP-PR-015-07.

ol
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8.2.5. CLASIFICACION DE DEFECTOS DE LA LAMINACION
Y NIVEL DE ACEPTACION EN EL MATERIAL

Liconsa

++ OQOlor residual a solvente

Acabado de la
laminacion

Delaminacion

Ausencia de estrato: pafciai 0 total.
Arrugas o pliegues

Fracturas en Ia estructura

Acabado de
Bobina

Embobinado inverso

Embobinado flojo

Telescopeo

Ondulaciones

Bobina sucia o golpeada o con cortes en la laminacion.
Bobina tronada: fisura o ruptura en las capas de la estructura.
Corte descentrado

Cantos dafiados

Centros o nuclecs colapsado

Caracteristicas
de la impresion

# & & & F & $ 5 $H S S B S S DS E S

Sin impresién, ausencia de tintas

Presencia de manchas de tinta, velos, rayas
Impresion picada o remosgueo

Textos ilegibles

Impresién fuera de registro

Tintas fuera de tonos

Color de registro fotoeléctrico fuera de tono

< Exceso de empalmes
% Empalmes no identificados
<+ Empagque inapropiado
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Liconsa

e ——————————
e

8.2.6. METODOS DE ANALISIS

Ancho de bobina y
dimensiones del registro
fotoeléctrico

EE-A-179-BF Método para determinar el ancho de bobina y
dimensiones del registro fotoeléctrico de ta laminacion.

Referencias ASTM-D-3767-03 (2008} y NMX-E-002-SCFI-2003.

Diametro del nlcleo

EE-D-180-BF Método para determinar el diametro interior del nicleo
de la bobina de la laminacion.

Fuerza de sello

EE-F-181-BF Método para determinar la fuerza de sello en la
l[aminacion.

Referencia ASTM-F-88/F88M-09

Fuerza de laminacién

EE-F-182-BF Método para determinar la fu.erza de laminacion.
Referencias ASTM-F-904-98(2008)

Gramaje total

EE-G-183-BF Método para determinar el gramaje total y de las
capas de la laminacién.

Pesc de bohina

EE-P-185-BF Método para determinar el peso de bobina de la
laminacioén.

Transmisién de oxigeno

ASTM-D-3985-05(2010)e1  Método de prueba para Ia
determinacion del indice de transmision de oxigeno de peliculas y
hojas plasticas.

Transmision de vapor de
agua '

ASTM-F-1249-06(2011) Método de prueba para la determinacién
del indice de transmisién de vapor de agua de peliculas y hojas
plasticas.

Contaminantes

21 CFR 177.1520 seccion (d) punto (3} Método de prueba para la
determinacién de la fraccién extraible en N-hexano.

21 CFR 177.1520 seccién (d) punto (4) Método de prueba para la
determinacion de |a fraccion soluble en xileno.

b
Y
E

0
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8.2.7. IDENTIFICACION DEL MATERIAL, EMBALAJE Y ESTIBA.

a. Proteccion.- Primera cubierta.- La bobina debe estar cubierta con una bolsa de polietileno
sujeta con protectores de nicleo.

Segunda cubierta.- cubrir el cuerpo la bobina con carton corrugado sujeto con
cinta adhesiva o con tapas de cartdén corrugado sujetas con cinta adhesiva al
cuerpo de la misma (cubriendo mas del 50% (cincuenta por ciento) de Ia bobina).

b. La bobina debe identificarse con una etiqueta intema y otra externa, las cuales deben

contener la siguiente informacién:

Etiqueta interna:

Etiqueta externa:

Nombre del proveedor.
Nombre del cliente.
Nombre del producto
Fecha de produccién.
No. orden de frabajo.
Turno

Nombre del operador

C ©O ¢ 0O 0 0o ©

Nembre del proveedor.
Nombre del cliente.
Nombre del producto
Fecha de produccion.
No. orden de trabajo.
Peso bruto.

Peso neto.

No. de bobina

o ¢ 0 o 0 0O 0 0

a. Las bobinas deben acomodarse en la tarima de la siguiente forma:
o 9 bobinas por cama.

o La cama se conforma en un acomodo de 3 x 3.

o Maximo 2 camas por tarima.

corrugado.

Las tarimas deben ser paletizadas con una cubierta de pelicula plastica estirable.

c. La tarima debe identificarse con una etiqueta externa, la cual debe contener Ia siguiente

informacion:

No. tarima.

Nombre del proveedor.
Nombre def cliente.
Nombre del producto
No. orden de trahajo.
Fecha de produccion.

O 0 ¢ ©0 0 O

o Listado ordenadoe de las bobinas que
conforman la tarima y peso neto de cada
una.

o Peso bruto total.
o Peso nato total.

b. Proteccién.- Los cantos de las bobinas deben estar protegidos con una ldmina de cartén p

o Tara.
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Nombre del proveedor
Nombre del cliente
Nombre del producto
Disefio impreso
Orden de trabaijo

0O 0O O O O

o Cantidad en kg y numero de bobinas

o}
@)
o]

por orden de trabajo.

Ancho de bobina

Fuerza de seflo
Fuerza de laminacion

8.2.8. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

21 CFR.- Cddigo Federal de Regulaciones de los Estados Unidos de América para la
Administracion de Alimentos y Farmacos, Edicién 1/abril/2011.

FIGURA No. 8.2.9.

IMAGEN GRAFICA DE EMBOBINADO .
MAQUINAS ENVASADORAS HORIZONTALES

7
y

AN

\/
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FIGURA No. 8.2.10.

UBICACION DEL REGISTRO FOTOELECTRICO EN EL ENVASE

MAQUINAS ENVASADORAS HORIZONTALES

<D
5 =
g %
S S

L)
5 =
o S
QL
= 2
< P

{a) Largo del registro fotoeléctrico
{b} Ancho del registro fotoeléctrico

{c) Distancia del registro fotoeléctrico al borde de la babina
{d) Area para el logotipo del proveedor

Ccolor de registro

(@) 1,5 cm fotoeléctrico:
ajiecC
4—.—.—.—’

e /Conforme se indica

< en los de disefios

Max. 5 mm (ver catalogo de
diserfios graficos de
envase y empaque)
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FIGURA No 8.2.11.
IMAGEN GRAFICA DE EMBOBINADO

MAQUINAS ENVASADORAS VERTICALES

7

Ui
W)
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FIGURA No. 8.2.12.

UBICACION DEL REGISTRO FOTOELECTRICO EN EL ENVASE

MAQUINAS ENVASADORAS VERTICALES

ﬂ /3.5:/0
N
: =

«——— onforme se indica en

los disefios graficos
(b)0,5cm I nill respectivos (ver
c) Max. 2 mm catalogo de disefios
graficos de envase y
{(d)1,3cm empaque)

(@) Largo del registro fotoeléctrico

{b) Ancho del registro fotoeléctrico 7

{c) Distancia del registro fotoeléctrico al borde de la bobina \
{d) Distancia del registro fotoeléctrice al corte del envase (‘“
(e) Area para el logotipo del proveedor !

N

3
-
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8.3. LAMINACION PARA EL ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO

8.3.1. DESCRIPCION.

El material de envase es una estructura multicapa, la cual es utiizada para el envasado de
productos ultrapasteurizados, su fabricacion se realiza por el proceso de laminacién por extrusién.

Su estructura cuenta con seis capas que ofrecen una barrera eficaz contra aquellos agentes
externos que provocan la descomposicién del producto con el paso del tiempo, tales como el
oxigeno y la luz. La funcién de cada una de ellas es la siguiente:

Denominacion y Caédigos.

12. Polietileno.- Protege el papel del medio externo.

32. Polietileno.- Sellado térmico

sabores extrafios.

52, Polietileno.- Sellado térmico.

22. Papel.- Mantiene la resistencia mecanica del envase.

4%, Aluminio.- Protege de la luz, del oxigeno y de

62, Polietileno.- Proteccion del producto

Denominacién de la TBA/m| FP CB TBA/m| FP CB TBA/mI FP CB TBAJI FF CB
laminacién: 1000 mi B 1000ml S 250ml B 250ml| B
Volumen y formato : 1 litro Base 1 litro Slim 250 ml Base 250 m| Base
Codigo QSV: 7465-810-38 7465-813-61 7465 — 560-9 7073-560-9
Aplicacion: Leche Leche Leche Leche saborizada

TBA = Tetra brik aséptico
FP = Flexo Process
CB = Papel blanqueado

¢

V

)
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TBA/m!I FP CB TBA/m| FP CB TBA/IFP CB250ml B

o

1000 ml S 1000 mi B TBA/mI FP CB 250 ml B
Polietileno exterior 12,0 g/m? 12,0 g/m? 12,0 g/m?
Papel impreso 306,0 g/m? 310,0 g/m? 217,0 g/m?
Polietileno 20,0 g/m2 20,0 g/m? 20,0 g/m?
Aluminio 17,00 g/m? 17,00 g/m? 17,00 g/m?
Polietileno + Adhesivo 25,0 g/m 25,0 g/m 25,0 g/m
Gramaje Total 380,0 g¢/m* = 25 g/m* 3840 g/m* £12 g/m? 291,0g/m* £12 g/m?

« |- TBA/mI FP CB 1000 m| B:
a. Fuerza de doblez GM .
(rigidez): - TBA/mIFPCB 1000 mi § | "N 270mN Max. 406 mN

-TBAfIFPCB 250 ml B
- TBA/mI FP CB 250 m| B:

b. Contenido de humedad en el papel: Min. 5,0% Max. 80%

Min. 988 mN  Max. 158 mN

) mN = mili newtons
*GM = valor promedio de la fuerza registrada en direccion maquina y direccion transversal,

8.3.3. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

fill. b 2 Bt -8 et et B,
a. Laimagen gréfica del envase debe corresponder a la autorizada.
b. La impresion debe ser nitida y limpia.

c. El material debe estar embobinado en el sentido que se indica en la figura No. 8.3.9.

TBA/mi FP CB TBA/mI FP CB TBAJl FP CB 250 ml B

1000ml S 1000 ml B TBA/m| FP CB 250 ml B
No. De envases/ rollo 7 160 7 600 15 900 4
Pesof rollo 224 kg 230 kg 162 kg \\
Diametro Max. 1 150 mm Max. 1 150 mm Méx. 1 150 mm (\
Diametro interior del ntcleo 150,0 mm 150,0 mm 150,0 mm .
Ancho de rollo 3050 mm + 10mm 3220 mm + 1.0mm | 2140 mm + 1,0 mm
Empalmes de! material/ roilo 5 5 5

Nota: Los rollos pueden contener menor nimero de envases.
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NN b S e B SRR A .

TBA/mI FP CB TBA/MIFP CB TBA/IFPCB250mt B

1000 ml S 1000 ml B TBA/mI FP GB 250 mI B
Largo (ver fig. 8.3.10.) 270,0mm £ 03 mm | 2450 mm % 0,3 mm | 163,33 mm * 0,3 mm
Ancho (ver fig. 8.3.10) 305,0mm + 1,0mm | 322,0 mm £+ 1,0mm | 2140 mm + 1,0mm
Distancia orilla a suaje L 49,0 mmxz 1,0mm | 51,0 mm+ 1,0mm | 350 mm % 1,0mm
(ver fig. 8.3.10.)
Posicion del registro 899 mmz 1,0 mm 7,95 mm + 1,0 mm 386mm+ 1,0 mm
fotoeléctrico '
(ver fig. 8.3.10.)
Envase formado (rectangular): {
- Largo (alto) | *1950mm £ 1,0mm [166,0mm + 10mm| 107,0mm £ 1,0 mm \
- Ancho 900mm + 10mm | 950mm + 1,0 mm 63,0mm % 1.0mm
- Fendo 580mm + 1.0mm | 63.0mm * 1,0mm 400 mm + 1,0mm
Peso del material por envase,
excluye cintas y tapa: 31,3g £21¢g 30,39 £0,9¢ 102¢g+04g
Tolerancia dei contenido neto: +15 ml +15ml +9ml
*/ Largo del envase formado sin considerar la altura de la taparosca.

Conforme lo indicado en el punto 8.2.3. Caracteristicas de Calidad- apartado Contaminantes.

Conforme lo indicado en el punto 8.2.4. Plan de Muestreo.

8.3.5. CLASIFICACION DE DEFECTOS DE LA LAMINACION
Y NIVEL DE ACEPTACION EN EL MATERIAL

8.3.4. PLAN DE MUESTREO ?

Conforme lo indicado en el punto 8.2.5. Clasificacién de Defectos de la Laminacién y Nivel de _
Aceptacion en el Material. (*{{\ [

N
\/
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8.3.7. IDENTIFICACION DEL MATERIAL, EMBALAJE Y ESTIBA.

o

a. Proteccion.- El rollo debe estar cubierto con pelicula de polietileno encogible.

b. El rollo debe identificarse con una etiqueta conteniendo la siguiente informacién:

1. No. orden de produccién

2. No. de disefio

3. Descripcion del material

4. Tipo de laminacién.

4. VVolumen del envase.

6. Cantidad (nimero de envases)
7. Namero de rolio

TCh -
LS

Identificacién impresa en el envase {(ver fig. 8.3.10.)

o Nulmero de tira

o No. de produccién (ultimos 5 digitos de la orden de produccién)
¢ Numero de disefio

a. No .derollos portarima; 5 en el formato TBA 1 litro Base y TBA 1 litro Slim
7 en el formato TBA 250 m| Base

Dimensiones de la tarima: 1150 x 1150 mm

Tarimas de madera no tratada, libre de quimicos.
Usar como proteccién entre la tarima y el material, una hoja de carton.

T
—
==

Las tarimas deben estar protegidas con pelicula estirable o termoencogible

~ 0 o o U

Las tarimas pueden ser estibadas una sobre ofra hasta un maximo de 3, usando una hoja de
carton como proteccidn entre las mismas.
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g. Latarima debe identificarse con una etiqueta conteniendo la siguiente informacién:

1. No. orden de produccién T —— - Pavet o

2. No. de disefio 7 12 —0333071 d

3. Ntimero de tarima (pallet) T (2)p71-K093-01

4. Descripcién del material BOING HRNZANR TER' 0 il 4 .

5. Rollos contenidos en la tarima 'gg:g'gég';}ggg‘:gg-9[10393374 _iu:mm Il s

8. Cantidad de envases por tarima 6012 £ 12308 97329001145715 , WEm

7. Tipo de laminacion AL 3’329‘?";39"’1“‘35“ ——

8. Fecha de produccién s — Y
= \

a. Tiempo de almacenamiento: Maximo 12 meses después de la fecha de fabricacion.

b. Temperatura de aimacenamiento: De 10°C a 40°C
c. Humedad relativa de almacenamiento: De 40% a 65%
; 1N A1 N W ' : :
' o Nombre del proveedor ; o Orden de produccién |
| o Nombre del cliente | o Dimensiones del envase f
' o Nombre del producto | o Gramaje de polimeros o
| o Disefio impreso { . |
8.3.8. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS.
Conforme lo indicado en el punto 8.2.8. Referencias Bibliograficas, de esta norma de calidad. 7
‘{\ /
N
N
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FIGURA No. 8.3.9.
IMAGEN .GRAFICA DE EMBOBINADO

LAMINACION PARA EL ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO

L

\J
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FIGURA No.8.3.10.

' DIMENSIONES ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO

No. de disefio

T .
‘/' % e Lic] i Al li:i—sx
| as $
i Largé del B
’ envase
i = NS
; .
y 4 f -
|
]
Y. :
{No. de produccién
. : ._.__IF’osicién del '
~Di ) v % _ registro A
borldséaglcéigeelL No. de tira fotoeléctrico &j

Ancho del envase
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8.4. CINTAS DE POLIETILENO PARA SELLADO LONGITUDINAL Y SELLADO DE
TAPAROSCA PARA EL ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO

8.4.1. DESCRIPCION.

Las cintas esta constituida por una estructura laminada en cinco capas las cuales son las

siguientes:

Capa de polietileno (mPE)
Capa de adhesivo {primer)

Capa de PET (cinta para sellado longitudinal) 6
EVOH (cinta para sellado de taparosca)

Capa de adhesivo (primer)

Capa de polietileno (mPE)

Denominacion y Codigo.

Denominacién de la cinta

Cinta para sellado longitudinal

Cinta para sellado de taparosca

LS-strip MPM JR 7,5/0,080 mm |S-strip PEP
Tamario (ancho y espesaor) 7.5 /0,080 mm 290 /0,050 mm
Cédigo' QQQQ-888-V V. 8856-951-01 8865-963-01

JR = rollo jumbo

8.4.2. CARACTERISTICAS DE LA ESTRUCTURA

Cinta para sellado longitudinal

Cinta para sellado de taparosca

Gramaje Total

72,0g/m2 *3g/m?

47,0g/m* £ 3 g/m?

Espesor

0,080 mm = 0,005 mm

0,050 mm = 0,005 mm

Ancho

ZSmmiQBmm

29,0 mm +0/-0,5 mm

Resistencia a la tensién
(direccién maquina)

Min. 25 MPa

Min. 15 MPa

Elongacion

Min. 50% - Max. 200%

Min. 200% - Max. 500%

MPa = mili pascales
FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012
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8.4.3. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Cinta para sellado longitudinal
(Carrete)

Cinta para sellado de taparcsca
(Bobina)

Diametro externo del rollo

231 mm

270 mm

Material del carrete 6
centro de bobina (core)

Poliestireno de alto impacto

- Poliestireno cristal pigmentado

en color blanco

Diametro interno del core

70,0 mm +0,5/-0 mm

\

z;aaer:o del carrete 6 core) 2149 S8gx2g
Ancho del carrete 6 core 92 mm 30,0 mm + 0,3 mm
Longitud de la cinta 3600 m +200/-400 m 1000 m +50/-100 m
No. de empalmes por rollo Max. 1 Ninguno

8.4.4. IDENTIFICACION DEL MATERIAL, EMBALAJE Y ESTIBA.

a. Elrolio debe identificarse con una etiqueta conteniendo la siguiente informacion:
o Denominacién del material
o No. de lote u orden de produccion
o Tamafio (ancho y espesor)

b. Ubicacidn de la etiqueta en el carrete de la cinta para sellado longitudinal:

¢. Ubicacion de la etiqueta en la bobina de |a cinta para sellado de taparosca:
- Externa al final de la cinta e interna en el centro de la bobina

d. Empagque primario.- El rollo debe estar cubierto con una bolsa de pelicula de polietilenc

e. Empaque secundario.- caja de carton corl;ugado
- Cinta para sellado longitudinal, 7 [I\/
\

Cantidad de rollos por caja:
- Cinta para seilado de taparosca, 10

g. Cada caja debe identificarse con una etiqueta conteniendo la siguiente informacion: \/
o Denominacion del material. o Tamafio (ancho y espesor)
o No. de lote u orden de produccion o Cddigo del material

o Numero de rollos por lote u orden de produccién  {o Fecha de fabricacion y/o fecha
de caducidad

FECHA: 3C DE OCTUBRE DE 2012\"-
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a. Tiempo de almacenamiento después de la fecha de fabricacion:

- Cinta para sellado longitudinal, Maximo 18 meses.
- Cinta para sellado de taparosca, Maximo 24 meses
b. Temperatura de almacenamiento: De 10°C a 40°C

c. Humedad relativa de almacenamiento: De 10 % a 65 %

¢ Nombre del proveedor

!
o
o Nombre del cliente | o No. delote u orden de produccion

o Nombre del producto

g

(‘
e

Yy
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8.5. TAPAROSCA y CINTA DE ALUMINIO PARA EL ENVASE TETRA BRIK
ASEPTICO SLIM

8.5.1. DESCRIPCION.
= CINTA DE ALUMINIO

La cinta esta constituida por una estructura laminada en cuatro capas las cuales son las siguientes:

T

MtraPak £ Tel
ALY Hodung
Impresién - Disefio
Foil de aluminic
Capa de adhesivo (primer)
~» Capa de noligtileno

Denominacién y Cédigo.

Denominacién de la cinta Tab-strip Al TP-Ig
Tama#o (ancho y espesor) 40,0 /0,069 mm
Cddigo QQQQ-SSS-V V: A8729-725-01

+ TAPAROSCA

La taparosca esta conformada por una tapa y un cuello (base con lengieta), fabricada con
polietilenos aprobados para el contacto con alimentos.

Denominacion y Cadigo.
e A —————————————

Denominacion: SlimCap
Tamafio A1
Cédigo QQQQ-SSS-V V. 8944-001-01
Color Blanco

FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012
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8.5.2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

CINTA DE ALUMINO TAPAROSCA
Gramaje Total 126,0 g/m* + 12 g/m? Peso 336g+0,30¢g
Ancho de bobina 40,0 mm +0,0/-1,0 mm

. (A”CE" 553 27,1 mm +0.20 mm
Espesor de la cinta 0,069 mm + 0,010 mm ver fig. 8.5.3)
Resistencia a la fension Min. 40 MPa Longitud 384 mm = 0.25 mm

(direccion maquina) {ver fig. 8.5.3})

Elongacion Min. 4% Altura, incluyendotapay | g 0y o
Diametro exterior Max. 274 mm cuello (ver fig. 8.5.3)
Diametro interno del centro
. 71,0 mm £ 0,8 mm Color de la t

de bobina (core olor ae la tapa :

(core) J cuelo Blanco
Material del core Cartén
Ancho del core 40,0 mm + 1,0 mm Material de la tapa Polietileno con agentes
Longitud de la cinta 730m youello colorantes

No. de empalmes

Ninguno
por rollo 9

Deformaciones visibles, .
curfing o pliegues Ninguno

y/
MPa = mili pascales
_ FIGURA No. 8.5.3 ?

A

'u.
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8.5.4. IDENTIFICACION DEL MATERIAL, EMBALAJE Y ESTIBA.

Datos de ia etiqueta de

« No. de lote u orden de-

identificacion interna produccion Empaque primario Bolsa de polietileno
= Tamafio {ancho)
(en el core) = Fecha de fabricacion
Empague Caja de carton Empagque secundario Caja de carton
i Cantidad de taparoscas :
Cantidad de rollos por 3 P 3600 + 1%

caja:

por caja;

= Denominacion y codigo del

material. - » Codigo del material 7
Noldeuaonde oo o pciqsase oMo 1

= No. de rollos |dent|ﬁcap|on en la caja » Fecha de fabricacion

= Fecha de fabricacion = Fecha de cadugidad
= Fecha de caducidad

Datoes de la etiqueta de
identificacion en la caja

a. Tiempo de almacenamiento después de la fecha de fabricacién: Maximo 24 meses
De 10°C a 40°C

b. Temperatura de almacenamiento:

c. Humedad relativa de almacenamiento:
- Para la cinta de aluminio, de 10% a 65%
- Para |a taparosca, menor a 80%

o Nombre del proveedor o Nombre del producto

f
f
|
|
!
i
i
!
i

o Nombre del cliente o No. de lote
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8.6. POPOTE PARA EL ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO DE 250 ml

8.6.1. DESCRIPCION

Popote en forma de “U" fabricado en polietileno rayado en blanco y rojo, envuelto con pelicula de
polipropileno.

Denominacion y Cédigo.
M
g ————————————————————————————

Denominacion del popote: U-straw 4 mm 165 mm \
Codigo QS: 8775-913-50

\\
JR =rollo jumbo \\\
8.6.2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

e ———————————————————— i

a. Forma del popote En “U” (ver figura No. 8.6.4)

b. Longitud total 160 mm £ 3,0 mm

c. Diametro exterior 40mmz0.2mm

d. Peso 0,3859+ 0,015 ¢ |
e. Espesor de la pared 0,2 mm £ 0,015 mm

f. Angulo 40°+ 2° (verfigura No. 8.6.4)

g. Color del cuerpo Blanco

h. Color de franjas Rojo

i. Paso entre popotes 22mm+05mm (verfigura No. 8.6.4)

7

a. Material Polipropileno biorientado (BOPP) ﬁ
b. Ancho de pelicula 122 mm £ 2,0 mm  (ver figura No. 8.6.4)
c. Espesor de la pelicula 0,017 mm £ 0,001 mm b
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#

o - Fecha de produccion
o - Dimensiones del popote 5

o - Nombre del proveedor
ii o - Nombre del cliente

FIGURA No. 8.6.4.
DIAGRAMA DEL POPOTE PARA ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO DE 250 m/

- 22 — ‘ )
] ':'...::..:. :., . -l.:q,. NI
1 A0 b B o L 1t
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IX. NORMA DE CALIDAD PARA CANASTILLA

9.1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma establece las especificaciones que debe cumplir la canastilla de polietileno,
destinada como contenedor de los envases con leche fluida que elabora LICONSA.

9.2. DESCRIPCION

La canastilla es una caja fabricada con polietiieno de alta densidad sin perforaciones, cuyas
paredes internas deben ser lisas (caras laterales y base).

9.3. CARACTERiSTIpAS DEL POLIETILENO DE ALTA DENSIDAD UTILIZADO EN
LA FABRICACION DE LAS CANASTILLAS

4 Polietileno de alta densidad

< Densidad del polietileno

+,

» Resistencia a la temperatura

Paredes internas lisas
{caras laterales y base)

\
4

100% (cien por ciento) virgen, exento de
impurezas.

0,9615 — 0,9665 g/cm3
de -10 a 90°C
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9.4. CARACTERISTICAS DE CALIDAD DE LA CANASTILLA DE POLIETILENO

a. El disefio debe corresponder a los diagramas “A” o “B" (ver diagramas)

b. El color es a eleccion, de acuerdo a la guia pantone

c. Acabado, las caras laterales y el fondo (interiores) deben ser lisas y sin
perforaciones.

d. La canastilla debe pesar Min. 1 200 g

e. En la prueba de impactos verticales la canastilla debe acondicionarse a 10 °C por
24 hr, y debe resistir Min. 10 ciclos a una altura de 2m.
Cada ciclo se conforma por 4 caidas, 2 en base y 2 en aristas.

f En la prueba de impactos horizontales, la canastilla debe acondicionarse a 10 °C por
24 hr, y debe resistir Min. 6 ciclos a una distancia de 4m.
Cada ciclo se conforma por 8 impactos, 4 en caras y 4 en aristas.

g. Capacidad: 20 bolsas de 1 litro 0 10 bolsas de 2 litros

DISENO “A” DISENO “B”
a. Dimensiones exteriores:
e lLargo 437 a 440 mm 444 a 447 mm

¢ Ancho 356 a 359 mm 359 a 3682 mm
+ Altura 281 a 284 mm 284 a 287 mm

b. Dimensiones interiores:
e lLargo 409 a 412 mm 416 a 419 mm
e Ancho 328 a 331 mm 331 a 334 mm
+ Altura 267 a 270 mm 270 a 273 mm

c. Agarradera:
o largo 110 a 125 mm 90 a 100 mm

 Ancho 30 a 35 mm 30 a 35 mm 7

d. Base: \
« Distancia de a ceja 16 a 18 mm 16 a 18 mm !

al borde _ (\ 1
 Altura de la ceja 9 a 11 mm 9 a 11 mm ~J
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9.5. PLAN DE MUESTREO

Aplicar el plan de muestreo indicado en el Anexo 23 “Canastilla” del Procedimiento de
Muestreo y Evaluacion de Materiales de Envase y Empaque del Manua! de Procedimientos
para la Operacion de Laboratorios clave VST-DP-PR-015-07.

9.6. IDENTIFICACION DE LA CANASTILLA
Para identificar la canastilla, debe tener grabada la siguiente informacion:

o Logotipo del fabricante.

o Logotipo de LICONSA.

o Fecha de produccién de la canastilia.

9.7. METODOS DE ANALISIS Y REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

ISO 2248:1985 Empaques - Prueba de impactos verticales por caida libre
SO 2244:2000 Empaques - Prueba de impactos horizontales
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DIAGRAMA DE CANASTILLA
DISENO “A”
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DIAGRAMA DE CANASTILLA
DISENO “A”
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DIAGRAMA DE CANASTILLA
DISENO *“A”
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DIAGRAMA DE CANASTILLA
DISENO “B”
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DIAGRAMA DE CANASTILLA
DISENO “B”
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DIAGRAMA DE CANASTILLA
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X. NORMAS DE CALIDAD PARA CAJAS Y SEPARADOR DE CARTON CORRUGADO

10.1. OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

La presente norma establece las especificaciones qUe deben cumplir la caja y el separador de
cartén corrugado, destinados para el empaque de los envases con productos en polvo y leches
ultrapasteurizadas que fabrica LICONSA.

10.2. DESCRIPCION

Las cajas y separadores de cartoén corrugado son utilizadas para el empacado de los envases de
los productos en polvo y leches ultrapasteurizadas en sus diferentes presentaciones, su
estructura esta conformada por un papel central “médium” con el cual se forma la flauta en
direccién vertical y por dos capas externas de papel “liners” que refuerzan la flauta.

Liner externo 7

Médium corrugado
Flauta tipo “C" ¢ "B"

Liner interno . .. .
Direccion vertical de la

flauta

10.3. CAJA Y SEPARADOR DE CARTON CORRUGADO PARA ENVASES DE
PRODUCTOS EN POLVOQ.

10.3.1. CARACTERISTICAS DEL PAPEL Y CARTON CORRUGADO

Gramaje RCT *
Cubierta exterior de papel rigido kraft 6 semi-kraft 156 - 190 g/m* Min. 70 b/ 6 plg '

Corrugado papel rigido kraft 6 semi-kraft 114 - 140 g/m?* Min. 28 Ib/6plg
Cubierta interior de papel rigido kraft 6 semi-kraft 114 —140 g/m? Min. 42 1b/6 plg

Total 436 -532 g/m? Min. 140 b/ B plg

Resistencia a la compresién de borde
(edge crush tester - ECT)

*RCT = Prueba de aplastamiento de anillo (ring crush tester)

32 Ibfiplg

-
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Gramaje RCT *

Cubierta exterior de papel rigido kraft 6 semi-kraft 156 - 190 g/m? Min. 70 Ib/8plg |

Corrugado papel rigido kraft 6 semi-kraft 114 - 140 g/m? Min. 28 Ib/6plg

Cubierta interior de papel rigido kraft 6 semi-kraft 156 - 190 g/m? Min. 70 b/ 6 plg

Total 477 - 583 g/m? Min. 168 b/ 6 plg

Resistencia a la compresidn de borde
(edge crush tester — ECT)

36 Inf/plg

*RCT = Prueba de aplastamiento de anillo {ring crush tester)

Resistencia a la compresidn estatica 1450 Ibf + 10 %

10.3.2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Largo 470 cm £ 3 mm

Ancho ' 36,0 cm+ 3 mm
Alto 16,0 cm + 3 mm

Ancho de ranura 0,6 cm = 2 (Ver figura No. 10.3.7.)
Profundidad de ranura Max. 3 mm (Ver figura No. 10.3.7.))

f. Ancho de ceja de union 35cm+3mm (Verfigura No. 10.3.7.)
Largo de ceja de union Min. 26.0cm  (Ver figura No. 10.3.7.)

El tipo de flauta debe ser “C” y corresponder a 14 flautas en 10 cm.

La ceja de union de la caja debe estar pegada, no engrapada

De acuerdo a la presentacién del producto en la imagen grafica de la caja a utilizar, se
indica el nimero de envases a empacar.

k. Laimagen grafica de la caja debe corresponder a la autorizada.

La impresidn debe ser nitida y limpia

_ Las dimensiones Y la ubicacién de la marca de localizacion del sentido del corrugado se

indica en la figura 10.3.7.
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a. largo 90,8 cm+ 3 mm

b. Ancho 324cm+3mm

c. Espesor 0,39 .cm

d. Ranuras a los extremos (2) * 27,4 cmzt3 mm

e. Ranura al centro * 20,0 em+3 mm

f. Ranuras punteadas transversales (2) * 3,0 cm*3mm / 40cm£3mm .
g. Suajes transversales (2) * 27,4 cmz3mm

h. Suajes al centro (2) * 8,0 emt3mm

i. Eltipo de flauta debe ser “C” y corresponder a 14 flautas en 10 cm.
* Conforme se indican en el disefio del separador. Ver figura No. 10.3.8.

10.3.3. PLAN DE MUESTREO

Aplicar el plan de muestreo indicado en el anexo 25 “Caja y separador de cartén corrugado” del
procedimiento de Muestreo y Evaluacion de Materiales de Envase y Empaque del Manual de
Procedimientos para la Operacion de Laboratorios clave VST-DP-PR-015-07.

10.3.4. CLASIFICACION DE DEFECTOS Y NIVEL DE ACEPTACION EN LA CAJAY
SEPARADOR

Desprendimiento de liners o sin liners.
Liners arrugados o plegados
Sin suajado

Suajado débil o suajado excesivo 7

Acabado de la cajay
separador

& & & B

&

Descuadre:; desalineado de los paneles de la caja al unirlos o
pegado desfasado de la ceja de union. :

]
i
Ceja de unién despegada. ‘\\
Exceso de pegamento en la ceja de union (\

/

Acabado de la caja

& i
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Sucio
Golpeado
Aplastado
Roto

Caracteristicas de la
impresién en la caja

& & % &2 F FF

Sin impresién

Presencia de manchas de tinta
Impresién picada

Textos ilegibles

Impresion fuera de registro
Tintas fuera de tonos

10.3.5. METODOS DE ANALISIS

Gramaje total

EE-G-176-CO Método de determinacién del gramaje total y
de las capas de papel en la caja de cartén corrugado.

Referencias TAPPI T 410 om-08 y NMX-N-001-SCFI-2011.

Dimensiones de la cajay
separador

EE-D-173-CO Método de determinacién de dimensiones de
la caja y separador de carton corrugado.

Referencia TAPPI T 827 om-11

Resistencia a la explosién
(Mullen) -

EE-R-177-CO Método de prueba para la determinacion de la
resistencia a la explosion de la caja de carton corrugado.

Referencia TAPPI T 810 om-11

Resistencia a la
compresién estatica

EE-R-178A-CO Método de prueba para la determinacion de
la resistencia a la compresion de la caja de cartén corrugado.

Referencia TAPPI T 804 om-06

Resistencia a la
compresién de borde
(Edge crush tester — ECT)

TAPPI T 839 om-08 Método oficial de prueba - Resistencia a
la compresién de borde de cartén corrugado usando el
método de sujecion (prueba de columna corta)

Prueba de aplastamiento
de anilio
(Ring crush tester — RCT)

de anillo de pape! (método de soporte rigido}

TAPPI T 822 om-11 Método doficial de prueba - Aplastamiento
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10.3.6. IDENTIFICACION DEL MATERIAL, EMBALAJE Y ESTIBA.

\
|
i a. Las cajas deben tener impreso enias s

olapas largas inferiores, la fecha de produccién,
el logotipo del proveedor y la especificacion de la resistencia a la compresion (ver figura
10.3.7)} '

b. El separador debe tener impreso la fecha de produccion y el logotipo del proveedor.
(ver figura 10.3.8.)

b. Los separadores deben empacarse en atados conformados con 50 piezas Yy flejados

con fleje de plastico

c. Los atados de cajas y los separadores deben ser manejados a granel 6 paletizados,
utilizande como base y proteccién del pallet dos hojas de carton corrugado dobladas en
las esquinas hacia arriba formando una charola (ver figuras 10.3.9. caja y 10.3.10.
separador) sobre |a cual se procede a acomodar l0s atados.

aja eparado

a. Las cajas deben empacarse en atados conformados con 25 piezas y flejados con fleje
de plastico

Ver figura 10.3.9.

Ver figura .1 031 0.

#

4 Namero de atados por pallet 24 24

# NuUmero de atados por cama 4 4

# NuUmero de camas 6 6
& 600 1200

Total de piezas por pallet
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entific: del palle .
o Etiqueta: Colocar 2 etiquetas por pallet, una por cara en los costados
Ver figuras largos opuestos, indicando la siguiente informacién:
10.3.11. caja y #  Nombre del cliente

10.3.12, d
separador. Nombre del proveedor

Nombre del productio
Fecha 6 tiro de produccién
Numero de pallet

o Bandera: La bandera es una caja de cartdn corrugado, que identifica
Ver figura 10.3.11. | al producto que contiene el pallet.

® H & P

En el pallet de caja de carton corrugado, colocar 2 banderas
en las esquinas, una por cara en los costados largos

opuestos.

s

o Cubrir el pallet en la parte superior con dos hojas de cartéon corrugado dobladas
en las esquinas hacia abajo formando una charola (ver figuras 10.3.11. caja y
10.3.12. separador).

o Colocar 2 flejes de plastico a lo ancho de pallet y 2 flejes a lo largo del mismo (ver
figuras 10.3.11. cajay 10.3.12. separador).

o Cubrir el pallet con pelicula plastica estirable.

Valor de resistencia a la compresion

o Nombre del proveedor

o]
o Nombre del cliente o Dimensiones de la caja
o No. de tiro de produccion o Dimensiones del separador
C

o No. de separadores Tipo de flauta

o No. de cajas
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—p: % 35cm+3 mm

FIGURA No. 10.3.7.

DIAGRAMA DE LA CAJA DE CARTON CORRUGADO
DIMENSIONES Y UBICACION DE LA MARCA DE LOCALIZACION

DEL SENTIDO DEL CORRUGADO

4 MNCHO DE CEJA DE UNION

¥

A

* i 2600m

LARG? DEGEJADE Uhi é leeﬁo gﬁﬁm DI:SeﬁO g,éfim \

533¢cm

v

Y

PROFUNDIDAD
DE RANURA
Max, 3 mm

Color de la marca

e |
= Logotipo del proveedor \
ANCHO DE RANURA = Fecha de produccion b
2 = Resistencia a la compresion :
06 em £2mm 1450 1o

respectivos (ver catalogo . suoenor
de disefios graficos de :

envase y empaque)

De acuerdo al color de la 20 mm de [
impresién que se indica distancia al
en los de disefios graficos Angho = 6 mm I- suaje 7

Largo total = 20 mm
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FIGURA No. 10.3.8.
SEPARADOR DE CARTON CORRUGADO

DISENO DE UNA SOLA PIEZA

SUAJE
TRANSVERSAL

/o m\

B\ 3BE40.>1’ . | / \ 204 40 %0
NN -
TN | Lo
\ - a 1 | E
AR SUAJE AL CENTRO vk
- | 1 D
1 ! ) ™
o \:\m‘ 8 q‘—/ \ j;s 1 o
X T - A
: L | L A
N | ) / | LN
u %2 ro U
R l RANURA AL | R
A | CENTRO ; L A
0 L i 1 1 [9)

7 \
RANURA AL RANURA AL
EXTREMO EXTREMO

E! separador debe tener impreso:

=  Logotipo del proveedor Acotacion ] (
=  Fecha de produccion otaciones en mm 7

5
[
\
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FIGURA No. 10.3.9.

Patron de acomodo de cajé en pallet

Diraccitn de
|z caja

Tipo de
i acomodo
i
Cama
! Base y
| proteccion del
! ‘ P pallet

FIGURA No. 10.3.10.

Patrén de acomodo de separador en paliet

Direccién del
saparador

Tipo de

acomodo

Cama

Basey .
proteccion 7
del pallet
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FIGURA No. 10.3.11.

Embalaje de caja de cartén corrugado palletizado

Flgjes _
Direcgion de la - .. 23::::?
ca}la Tipo da
Bandera acomodo
Bandera

de identificacion
. de ldentificacion

Etiqueta de
identificacion
Cama
Protecciones Protecciones .

FIGURA No. 10.3.12.

Embalaje de separador de carton corrugado palletizado

Cubierta

Fiejes superior
Diraccidn del
saparador ‘
Tipo de
acomodo
Etiqueta de
Cama identificacidn 4
. \
Protecciones Protecciones Q ]
5
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10.4. CAJA DE CARTON CORRUGADO PARA ENVASES TETRA BRIK ASEPTICO.

10.4.1. CARACTERISTICAS DEL PAPEL Y CARTON CORRUGADO

Cubierta exterior de papel blanco

Corrugado pape! rigido kraft 6 semi-kraft

Cubierta interior de papel rigido kraft 0 semi-kraft
9 - 11 kg/cm?

Resistencia a la explosion (Mullen):

10.4.2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Capacidad 27 envases 12 Envases 12 Envases
de 250 ml de 1 litro de 1 litro

b._Plano estructural No 1047, No. 1045, No 1849

c. Largo 38,4 cm+3mm 384cm+3mm 355cm+3mm
d. Ancho 19,4 cm + 3 mm 19,6 cm + 3 mm 18,8 cm + 3 mm
e Alto 10,7 cm + 3 mm 16,7 cm + 3 mm 20,8 cm+ 3 mm

f  Ancho de pestafia superior *| 2,9 cm+3 mm 4,0cm+3mm 4,0cm+ 3 mm

g. lLargo de pestana superior * 37,8 cm + 3 mm 378 ecm+3mm - 34,9 cm+ 3 mm
h. Ventanas superiores * 25x45em+3mm|25x50cm+3mm|3,0x3,5cm+3mm

Suajes y ranuras, ver figura No. 10.4.7., 10.4.8. y 10.4.9.

El tipo de flauta debe ser “B” y corresponder a 16 a 17 flautas en 10 cm. &

k. Laimagen gréfica de la caja debe corresponder a la autorizada. .

. Laimpresién debe ser nitida y limpia KM
/

—_—

* Conforme se indica en el plano estructural. Ver figuras No. 10.4.7.,10.4.8. y 10.4.9.
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10.4.3. PLAN DE MUESTREO
Conforme lo indicado en el punto 10.3.3. Plan de Muestreo, de esta norma de calidad.

10.4.4. CLASIFICACION DE DEFECTOS Y NIVEL DE ACEPTACION EN LA CAJA

Conforme lo indicado en el punto10.3.4. Clasificacion de Defectos y Nivel de Aceptacion en la
caja, de esta norma de calidad.

10.4.5. METODOS DE ANALISIS.
Conforme lo indicado en el punto 10.3.5.Métodos de Analisis de esté norma de calidad.

10.4.6. IDENTIFICACION DEL MATERIAL, EMBALAJE Y ESTIBA.

Las cajas deben tener impreso, la fecha de produccion, el logotipo del proveedor y la
especificacion de resistencia a la explosién (Mullen) conforme se indica en las figuras No.
10.4.7.,10.4.8.y 10.4.9.

a. Las cajas deben empacarse en atados conformados con 50 piezas y flejados con fleje de
plastico.

b. Los atados de cajas deben ser manejados a granel 6 paletizados

o Nombre del proveedor o Valor de resistencia a la explosién (Mullen)
o Nombre del cliente o Dimensiones de la caja

o Fecha o tiro de produccion o Tipo de flauta

o No. de cajas
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FIGURA No. 10.4.7.

DIAGRAMA DE LA CAJA DE CARTON CORRUGADO

PARA EL ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO 250 mi 5.5x45"
| |
A A I R [ N
@ . |
te
5
! g
: p ?ﬂ? _‘_ oy Yentanas Superioras E : o0 A
5 < = » aloW
‘ i
! 1
...... u
|

Ranuras

R —  Suajes (hendidos)

———————— Punteado ranurado 10/ 10 mm A B
2.5 2.5 /7

1, 2 2 4

Y. o~ ‘ - \ / oo ‘
= Logotipo del proveedor o o "
— Fecha de produccion “‘4“ ¥ ““*“ )
— Resistencia a la explosion (Mullen) \ % 3

/
Acotaciones en mm ] B
FEGHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012 )ﬁ
PAGINA: 110DE 182 j =

DIRECCION DE PRODUCCION



Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos
Elaborados por Liconsa

Normas de Calidad para Cajas y Separador de Cartén
Corrugado

Clave: \Q%T-DP—NR-OZO

cnnsa

No. Revision: 06

Emisién original: 30-03-2010 | Revisién: 30-10-2012

FIGURA No. 10.4.8.

DIAGRAMA DE LA CAJA DE CARTON CORRUGADO
PARA EL ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO 1L
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__ Punteado ranurado 10 /10 mm

v

s::» Logotipo del proveedor
i=>Fecha de produccion
= Resistencia a la explosion (Mullen)

Acotaciones en mm
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FIGURA No. 10.4.9.

DIAGRAMA DE LA CAJA DE CART(?N CORRUGADO
PARA EL ENVASE TETRA BRIK ASEPTICO SLIM CAP
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= Resistencia a la explosion (Mullen)
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10.5. CAJA Y BANDA INTERNA DE CARTON CORRUGADO PARA EL EMPAQUE
DE CAJAS PLEGADIZAS.

10.5.1. CARACTERISTICAS DEL PAPEL Y CARTON CORRUGADO

Para la caja de cartén conforme lo indicado en el punto 10.3.1.1. y para la banda interna en el
punto 10.3.1.2., de esta norma de calidad.

10.5.2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Capacidad 36 cajas plegadizas con 80 sobres de 1g

b. Largo 47 0cm 3 mm

c. Ancho 36,0cm £ 3 mm

d. Alto 11,5cm+ 3 mm

e. Ancho de ranura 0,6 cm £ 2 (Ver figura No. 10.5.7.)

f.  Profundidad de ranura Max. 3 mm (Ver figura No. 10.5.7.)

g. Ancho de ceja de unién 3,5cm+ 3 mm (Verfigura No. 10.5.7.)

h. Largo de ceja de union Min. 21,5 cm (Ver figura No. 10.5.7.)

i. Eltipo de flauta debe ser “C” y corresponder a 14 flautas en 10 cm.

j. Laceja de union de la caja debe estar pegada, no engrapada | -

k. De acuerdo a la presentacion del producto en la imagen gréfica de la caja a utilizar, se
indica el nimero de paquetes a empacar.

. Laimagen grafica de la caja debe corresponder a |a autorizada.

m. La impresion debe ser nitida y limpia //,

n. Las dimensiones y la ubicacion de la marca de localizacion del sentido del corrugado
se indica en la figura No. 10.5.7. (\@\/

N,
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a. Largo 46,1 cm £ 3 mm

b. Ancho 351 cm+3 mm

c. Alto 11,2cm 3 mm

d. Espesor 0,39 cm

e. Ancho de ceja de union 35cm+3mm (Verfigura No. 10.5.8))
Largo de la ceja de union 11,2cm+ 3 mm (Ver figura No. 10.5.8.)

g. La ceja de union de la caja debe estar pegada

h. Eltipo de flauta debe ser “C” y corresponder a 14 flautas en 10 cm.

10.5.3. PLAN DE MUESTREO

Conforme lo indicado en el punto 10.3.3. Plan de Muestreo, de esta norma de calidad.

10.5.4. CLASIFICACION DE DEFECTOS Y NIVEL DE ACEPTACION EN LA CAJAY
BANDA INTERNA.

Conforme lo indicado en el punto 10.3.4. Clasificacion de Defectos y Nivel de Aceptacién, de
esta norma de calidad.

10.5.5. METODOS DE ANALISIS.
Conforme lo indicado en el punto 10.3.5. Métodos de Analisis de esta norma de calidad.

| rw
\
N
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IDENTIFICACION DEL MATERIAL, EMBALAJE Y ESTIBA.

a. Las cajas deben tener impreso en las solapas largas inferiores, la fecha de produccion,
el logotipo del proveedor (ver figura 10.5.7.)

b. La banda interna debe tener impreso la fecha de produbcién y el logotipo del proveedor
(ver figura 10.5.8.)

a. Las cajas deben empacarse en atados conformados con 25 piezas y flejados con fleje
de plastico :

b. Las bandas internas deben empacarse en atados conformados con 25 piezas y
flejados con fleje de plastico

c. Los atados de cajas y las bandas internas deben ser manejados a granel ¢
paletizados

o O o O 0

o Dimensiones de la caja

Nombre del proveedor
Nombre del cliente o Dimensiones de la banda interna
No. de tiro de produccién o Tipo de flauta

No. de bandas internas
No. de cajas

DIRECCION DE PRODUCCION
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FIGURA No. 10.5.7.

DIAGRAMA DE LA CAJA
PARA EMPAQUES DE

DE CARTON CORRUGADO
CAJAS PLEGADIZAS.

DIMENSIONES Y UBICACION DE LA MARCA DE LOCALIZACION
DEL SENTIDO DEL CORRUGADO

‘/ANCHO DE CEJA DE UNION
—p % 35cm+3 mm

A

snsoiegensewion: 1 Dlisgrio grdfico

Disaio o —

PROFUNDIDAD
DE RANURA —>—
Méx. 3 mm = Logotipo del provesdor
ANCHOQ DE RANURA TT eete
0,6 cm+2mm
14520 101
Color de la marca:

De acuerdo al color de la

impresién que se indica

en los de disefios graficos ancho = 6 mm
respectivos (ver catalogo

de disefios gréficos de

gnvase y empaque)

Largo total = 20 mm
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| FIGURA No. 10.5.8.

BANDA INTERNA DE CARTON CORRUGADO

Ancho de ceja de union

i 3D cm £ 3 mm

3 mm &

Largo de la
ceja de union

La banda interna debe tener impreso:
— Logotipo del proveedor
—»  Fecha de produccion

7

i
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10.6. CAJA PLEGADIZA

10.6.1. DESCRIPCION

La caja plegadiza es fabricada de cartdn caple frente blanco reverso kraft, la cual es utilizada para
el empacado de 60 sobres de 1g de mezcla de vitaminas y minerales en polvo.

10.6.2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD. \\
a. Largo . 10,6 cm .
b. Ancho 7,2 cm
c. Alto 556 cm
d. Calibre 14 puntos
e. Caja de doble tapa Ver figura No. 10.6.4.

f.  Ancho de ceja de unién 1,4 cm (Ver figura No. 10.6.4.)

g. Largo de ceja de union 5,6 cm (Ver figura No. 10.6.4.)

h. Tipo de pegado Lineal

i. Capacidad 60 sobresde 1 ¢

j. Laimagen gréfica de la caja debe corresponder a ia autorizada. |

k. La impresion debe ser nitida y limpia

I.  Acabado de la impresion con barniz de maquina 7 \

\)
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e}

Nombre del proveedor

_Nombre del cliente

Fecha de produccién

o Dimensiones de la caja

o Calibre

NI

Vitanifo

PO npae i
Frultbitaminico &4 Paivo

PLANO DE LA CAJA PLEGADIZA

FIGURA No. 10.6.4.

3

Vitaniio

Multivitaminico &n Polvo
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XI.-DESCRIPCI(')N, FORMULACIONES Y NORMAS DE CALIDAD DE LOS
PRODUCTOS ELABORADOS POR LICONSA

11.1 PRODUCTOS PASTEURIZADOS

Leche fiuida pasteurizada, es el producto elaborado a partir de leche cruda o de leche en polvo
reconstituida.

Merzcla de leche con grasa vegetal pasteurizada, es el producto elaborado a partir de leche a la _
cual se le sustituye la mayor parte de la grasa butirica por grasa vegetal.

Ambos productos adicionados de vitamina A y Ds y fortificados con vitaminas B,, B, acido félico,
y los minerales hierro y zinc.

Los productos fortificados proporcionan un aporte de micronutrientes, los cuales son
indispensables para los diferentes procesos bioguimicos y metabdlicos del organismo humano. El
consumo de 500 mL de leche al dia (2 vasos de leche} cubre un porcentaje significativo del
requerimiento diario recomendado para nifios, adolescentes y adultos.

PRESENTACION

Los productos pasteurizados se envasan en bolsa de polietileno de 1y 2 litros. ; :
DISTRIBUCION

La distribucion de! producto se realiza en canastillas de polietileno de alta densidad conteniendo 20
bolsas de 1 litro 6 10 bolsas de 2 litros. '

Las canastillas son estibadas en forma vertical colocando 6 canastillas por estiba.

VIDA DE ANAQUEL

La leche y la mezcla de leche con grasa vegetal pasteurizada, tienen una vida util de 4 dias en
condiciones de refrigeracion (max. 6 °C)

7

|
N
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COMPOSICION

Las leches pasteurizadas, elaboradas por Liconsa tienen la siguiente composicién
bromatolégica, contenido de vitaminas y minerales en un vaso de leche de 250 mL:

- LECHE ENTERA FRISIA

Contenido energético 609,0 kJ (1455 keal)

Carbonhidratos 12,09

Proteinas propias de la leche 759

Caseina 60g

Azlicar afiadida 0g

Grasa butirica 759

Grasasaturada _ 4,84

Fibra dietética 0g
273,0 mg
120,0mg

Vitamina A
(eq. de retinol) 12519

Vitamina D - 1.25 ug
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MEZCLA DE LECHE CON GRASA
VEGETAL PASTEURIZADA,
FORTIFICADA CON HIERRQ, ZINC,
ACIDO FOLICO Y VITAMINAS
97% de leche

LECHE PARCIALMENTE DESCREMADA |
PASTEURIZADA, FORTIFICADACON !
HIERRO, ZINC, ACIDO FOLICO Y
VITAMINAS

Contenido energético 488.8 kJ (1163 kcal) 488,8 kJ (116,3 keal)

Carbohidratos 1209 i 12049

Aziicar afiadida 0g 0g
Proteina propias de la leche 7549 754
Caselna 6049 60g

Grasa 1,5-70¢g 15-70g
Grasa saturada 0,96-448¢g 0,69-322¢

Fibra dietética 0g 0g
Calcio 297,0 mg § 297,0 mg
Sodio 122,0 mg i 122,0 mg

Hierro 3,0 mg 30mg
3,0mg 3,0mg

Vitamina B, _ 0,28 mg 0,28 mg

zggérggfeﬁmn 77,5 - 150,0 pg 775-160,0 Hg

Acido folico 18,5 ug i 18,5 1g
Vitamina D 1,25 g 125 ug
Vitamina B1z 0,25 ug . 0,25 ug
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APORTE NUTRIMENTAL

LECHE ENTERA PASTEURIZADA FRISIA

e R B Byt e

N

291,00 keal (1218,00 kJ)

14218 %

Proteina

15,0049

75%

27%

Calcio

546,00 mg

88%

68%

Vitamina A
{equivalente de retinol)

225,00 g

56%

50%

Vitamina D

25

25%

50%

REDUCIDAS EN GRASA

(6 a 28 g/L de grasa)

LECHE PARCIALMENTE DESCREMADA Y MEZCLA DE LECHE CON GRASA VEGETAL
PASTEURIZADAS, FORTIFICADAS CON HIERRO, ZINC, ACIDO FOLICO Y VITAMINAS

Energia 232 6 keal (977,6 k) 16 a2 24% 1158144 % 38a105% | -

Proteina 15,00 g 75% 27% 20%

Calcio 594,60 mg 74% 74% 59 % 74 %

Vitamina B2 0,56 mg 70% 56% 37% 33 %

Vitamina A (&q. de de retinol} | 155- 300,00 pg 38a75% 34a67% 15 2 30% 152 30% \

Acido félico 37,00 g 74% 5% 21% 19 %

Vitamina D 250 g 25% 50% e

Vitamina B12 0,50 Jg 71% 56 % 29% 25%

Hierro 6,00 mg 40% 60% 40% 40% 7
i 6,00 mg 60% 40%
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DIAGRAMA

LECHE DESCREMADA EN POLVO
LECHE ENTERA EN POLVO
MEZCLA DE LECHE CON GRASA VEGETAL EN POLVO

LECHE CRUDA

PRECALENTAMIENTO

ADICION
DE GRASA VEGETAL Y
VITAMINA A +D3

HOMOGENIZACION

PASTEURIZACION
72°-75°C

SOSTENIMIENTO 15 SEGUNDOS
[ PREPARACION DE LA
MEZCLA DE VITAMINAS Y
g . MINERALES
ABATIMIENTO DE LA TEMPERATURA DE LA
LECHE A 4°C

FORTIFICACIGN DE LA
LECHE

Y b

ALMACENAMIENTO EN SILOS ENVASADO

' |
ALMACENAMIENTO EN CUARTO FRIO "\%\
~

DEL PRODUCTQ ENVASADO

A 4G

) -
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11.1.1 FORMULACIONES DE LECHE PARCIALMENTE DESCREMADA Y MEZCLA DE LECHE CON
GRASA VEGETAL PASTEURIZADAS - FORTIFICADAS CON HIERRO, ZINC, ACIDO
FOLICO Y VITAMINAS - REDUCIDA EN GRASA (28 g/L de grasa)

T L

TROS

A) Con grasa vegetal a partir de leche descremada en polvo

eche descremada en polvo forfificada

873684

0,8737

Grasa vegetal

27,1243

83,0000

27,1243

Vitamina A + D3

0,0020

0,0020

Agua

914,9727

914,9727

Total

1029,4674

83,0000

28,0000

918,4674

Cuando se ulilice leche descremada en polvo sin fortificar, se adicionara-0,4400 kq de la
Premezcla de vitaminas y minerales {Premix — Codigo MXL 100 1999)

B) Con grasa butirica a partir de leche descremada y leche ent

era en polvo

SICION

S,
L eche descremada en polvo fortificada 0,0900
Leche entera en polvo fortificada 107,3831 76,2420 27,9196 27,3827 \
Vitamina A + D3 0,00040 - -(,00040 --- ---
Agua 913,7649 --- --- --- 913,7649
Total 1030,1484 84,7920 28,0100 30,4877 917,3464

Leche cruda descremada (g}ééa g/L)

1007,

86,6546

Grasa vegetal 229710 --- 22,9710 --
Premezcla de vitaminas y minerales

(Pramix — Codigo MXL 100 1899) 0,4400 0,440

Vitamina A + D3 0,0020 --- 0,0020 - -
Total 1031,0243 87,0946

Léc'ﬁé cruda estandarizada

83,00003

28,0000

Premezcla de vitaminas y minereles
(Premix — Codigo MXL 100 1999)

0,4400

0,4400

Vitamina A + D3

0,001

0,0011

Total

1029,4411

83,4400

28,0011
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11.1.2 FORMULACIONES DE LECHE PARCIALMENTE DESCREMADA Y MEZCLA DE LECHE CON
GRASA VEGETAL PASTEURIZADAS - FORTIFICADAS CON HIERRO, ZINC, ACIDO FOLICO

Y VITAMINAS- REDUCIDA EN GRASA {14 g/L de grasa)
E) Con grasa vegetal pasteurlzada a partn' de leche descremada en polvo

kl.'; descremada e bdlvd'foftificada

873684

0.8737

34947

Grasa vegetal

13,1243

13,1243

Vitamina A + B3

0,0020

03,0020

Agua

930,0265

930,0265

Total

1030,6212

14,0000

30,1421

933,5212

Cuando se utilice leche descremada en polvo sin fortificar, se adicionaré 0,4400 kg de 2
Premezcla de vitaminas v minerales (Premix — Cédigo MXL 100 1999)

Leche descremada en polvo fortificada

g U
49,9050

F) Con grasa butirica a partir de leche descremada y leche entera en polvo

47,4098

72172

19962

Leche entera en polvo fortificada 52,0000 36,9200 13,5200 13,2600 1,5600
Vitamina A + D3 0,00125 --- 0,00125 --- “--
Agua 929,1198 929,1199

1031,0261

84,3298

14,0203

30,4772

832,6760

11000 LIROS

87,9998 30,6976
8,8944 --- §,6944
Premezcla de vitaminas y minereles
(Premix — Codigo MXL 100 1999) 0,440 0.4400
Vitamina A + D3 0,0020 --- 0,0020 --
1032,5857 88,4398 30,6976

Leche cruda estandarizada

1029,0000

85,0000

30,0000

Premezcla de vitaminas y minereles
(Premix — Codigo MXL 100 1899)

0,4400

0,4400

Vitamina A + D3

0,00155

Total

1029,4415

§5.4400

14.0015

30,0000

FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 201; f L

PAGINA: 126 DE 182

DIRECCION DE PRODUCCION



Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos
Elaborados por Liconsa

Producto Terminado
Clave: VST-DP-NR-020 No. Revision: 06
'Emisién original: 30-03-2010 Revision: 30-10-2012

ales El ex [spensanle para la liberacion.

: El aspecto de la salucin debe ser homogenea sin separacion de grasa, ni coagulacion de
Aspsclo proteina.
Olor y Sabor Frescos y agradables, no écido, ni a sebo, ni a grasa, efc.
Color Caracteristico
Espeaiicaciones Fisicoquimicas EE e
Grasa Min. 30,0 g/L
Grasa saturada *19,2 gL
Slidos no grasos Min. 83,0 g/l

Proteinas propias de la leche Min. 30,0 g/L

Caseina Min. 24g/L

Densidad ( 15°C) Min. 1,0290 g/mL

Acidez en leche pasteurizada {expresada como

acido l4ctico) i o 13a17glL

Punto crioscdpico -0530a-0,560°H

Lactosa 430-520glL

Fosfatasa : Max 4,0 UF/mL

Materia extrafia Ausente

Inhibidores fisicoquimico Negativo

Antibidticos Negativo

Arsemco {As) Mercurio (Ha} Plomo (Pb)
20

Méx 0,05 mgkg Max. 0,10 mg/kg

Metales pesados
Especiicaciones de Vitaminas y Minerales
Vitamina A equivalente de retinol 450,0 pgil
Vitamina D 5,0 gk
Especificaciones Microbloldgicas .. . & e
Organismos Coliformes totales (en planta) Max 10 UFC/mL
Organismos Coliformes fotales (en punto de venta) Max 20 UFCimL
Staphylococcus aureus ' Max. 10 UFCimL
Salmonella spp Ausentel25 mL

Listeria monacytogenes Ausenie/25 mL

Aflatoxina M1 Max. 0,50 pgflL

*\alor tedrica cbtenido de la aplicacion del factor de célculo de 0,64 para grasa butirica y D 46 para grasa vegeta!, resultante del perfil
cromatografico de acidos grasos - Bailey Industrial and Fat Preducts.
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o MEZCLADE LECHE CON GRASA
LECHE PARCIALMENTE VEGETAL

DESCREMADA 97% de Leche

PASTEURIZADA, FORTIFICADA CON HIERRO, ZINC, ACIDO FOLICO Y
VITAMINAS - REDUCIDAEN GRASA

Especificaciones Sensoriale: aqUisito indispensable parala fiberacion. . ;
Aspecto El aspecto dela solumon debe ser homogénea sin separacion de grasa, ni coagulamon de proteina.

Qlor y Sabor Frescos y agradables, no &cido, niasebo, ni a grasa glc,
Caracterlstlco_ ]

Grasa 6,0228,0 g/l 6,04a28,0glL
(Crasa saturada *38a178gL *2,76a 12,88 g/L
Sélidos no grasos Min. 83,0 g/l Min. 83,0 g/l
Proteinas propias de la leche Min. 300gL Min. 30,0 giL
Caseina Min. 24g/l. Min. 24g/L
Densidad { 15°C) Min. 1,0280 g/mL Min. 1,0280 giml
Acidez en leche pasteurizada

(expresada como &cido lactico) 13a17g 092159l
Punto cripscopico 0530 a-0560°H | @ -
Lactosa 430-520glL 43,0-50,0 g/l
Fosfatasa Max. 4,0 UF/mL Max. 4,0 UF/mL
Materia extrafia Ausente Ausente
Inhibidores fisicoquimico Negativo Negativo
Antibidticos Negativo Negativo
Arsénico (As) Mercurio (Hg) ' Plomo {Pb)

Metales pesados

Méx 020 mgkg | hiéx. 0,05 mglkg | Max. 0,10 mglkg

PR

Especificaclones de Vitaminas ¥ Minerales e iy
Vitamina A equivalents de retinol 3102 600 pglL
Vitamina D 5,0 gl
Vitamina B2/Riboflavina 11- 1,5mgll
Vitamina B12/Cianocobalamina ' 10- 1,3pgll
Acido folico 74,0- 82,0 pgiL
Hierro 12,0 14,0 mg/L
Zing 12,0~ 14,0 mg/lb

Espacificaciones Microbiologicas: = . - : 3
Organismos Coliformes fotales (en planta) Max 10 UFC/imL
%rggr;mmos Coliformes ftotales {en punto de Max 20 UFC/mL
Staphylococcus aureus Méx. 10 UFCimL
Salmonella spp ' Ausente/26mL
Listeria monocytbgenes Ausente/25 mL
Aflatoxina M1 Max. 0,50 uglL

* Valor tedrico obtenide de la aplicacion del factor de célculo de 0,64 para grasa butirica y 0,46 para grasa vegetal, resultante del perfi ﬁ
FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012
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11.2 PRODUCTOS ULTRAPASTEURIZADOS

La leche ultrapasteurizada es el producto que se obtiene del proceso de ultrapasteurizacion
(UHT = Ultra higt temperature) de la leche cruda en una relacion de tiempoftemperatura,
necesaria para proporcionar esterilidad comercial.

El tratamiento térmico y el sistema de envasado aséptico, elimina de la leche los
microorganismos y garantizar la estabilidad y esterilidad del producto sin alterar su calidad
nutricional ni sus caracteristicas sensoriales.

El envase aséptico conformado por una estructura de 6 capas que ofrece una barrera contra
agentes externos como son bacterias, oxigeno y la luz, que pudieran provocar la contaminacion
y descomposicion del producto en el transcurso del tiempo.

LECHE ULTRAPASTEURIZADA DESLACTOSADA

La leche ultrapasteurizada deslactosada es el producto que se obtiene mediante el proceso de
hidrolisis de la lactosa de la leche (azlicar natural que contiene la leche) por medio de la enzima
lactasa, obteniendose como resultado dos moleculas: una de glucosa y otra de galactosa que
tienen un poder edulcorante mayor que la misma lactosa, motivo por el cual la leche adquiere
un sabor dulce.

Este tipo de leche es recomendada para personas que tienen la incapacidad de desdoblar la
lactosa debido a !a deficiencia de la enzima lactasa, que normalmente se encuenira en el
instestino delgado y se ocupa de realizar en forma natural la transformacion de la lactosa en

glucosa y galactosa para que la leche sea de facil digestion y asimilacién.

PRESENTACION

La leche ultrapasteurizada se envasa en Tetra Brik aséptico de 1 fitro y 250 mL.

DISTRIBUCION
La distribucién del producto, se realiza en cajas de carton corrugado conteniendo: K)

= 12 envases Tetra Briks de 1 liiro.

— 27 envases de Tetra Briks de 250 mL

VIDA DE ANAQUEL
La leche ultrapasteurizada sin sabor 7 meses a partir de su fecha de fabricacién. |
Leche ultrapasteurizada con sabor 6 meses a partir de su fecha de fabricacion.
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COMPOSICION

La composicién bromatolégica de 1a leche ultrapasteurizada en sus distintas presentaciones €s la
siguiente: .

' LECHE LEGHE
LECHE ENTERA LECHE LECHE SEMIDESCREMADA
SEMIDESCREMADA : SEMIDESCREMADA
CON SABOR DESCREMADA DESLACTOSADA

Confenido 609,0 kJ 698 kJ 376 kd 479 kd 479 kJ
energético (145 keal) (165 keal) (89 keal) (114 keal) {114 keal)

Erfég;]la propias de 754 6,38 g 754 759 75g
Caseina 809 5149 6,09¢ 6,04 60¢g
Grasa butirica 7549 40¢ 129 4049 4049
Grasas saturadas 48g 2649 08¢ 2,6 26¢g
12,09

Carbohidratos De los cuales
totales 1209 %09 1209 1209 - Glucosa y galactosa 10,259

- Lactosa 1,759

-Azucar afiadido 00g 1409 00g 00g 0,0¢
Fibra dietética 00g 00qg 00g 00g 00g

Calcio ' 300,0 mg 300,0 mg 300,0 mg 300,0 mg 300,0 mg

Sodio 1250 mg 125,0 mg 125,0 mg 125,0 mg 125,0 mg

Vitamina A
equivalentes de 112,5 1g 112,5 g 112,5 Hg 112,5 g 112,56 g
refinol

Vitamina D . 1,25 pg 1,25 ug 1,25 pg 1,25 g 1,25 ug
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APORTE NUTRIMENTAL

145,0 keal (609,0 kJ)
750¢g
300,00 mg
Vitamina A {eq. de retinal) 112,50 pig

Vitamina D 1,25

HO

i

165,0 keal (698,0 kJ)

Proteina

6,389

Calcio

300,00 mg

Vitamina A (eq. de retinol)

112,50 ug

Vitamina D 1,25

ZADA
Iﬂv ??:a:;

114,0 keal (479,0 kJ) 80a12,0%
Proteina 750g 38%
Calcio 300,00 mg 38%
Vitamina A (eq. de retinol) 112,50 ug 28%
Vitamina D 1,25 13%

LECHE DESCREMAD

89,0 keal (376,0kd)
Proteina 75049
Calcio 300,00 mg
Vitamina A {eq. de retinol) 112,50 pg
Vitamina D 1,25
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' DIAGRAMA DE PROCESO DE LECHE ULTRAPASTEURIZADA

- CLARIFICADO
- ENFRIAMIENTO
- ALMACENAMIENTO 4°C

DESCREMADO

LECHE CRUDA
ESTANDARIZACION DE LA LECHE

TANQUE DE ALMAGENANIENTO DEL

PARA LECHE CON

SABOR . AREA DE PROCESO »
ADICION DE AZUCAR, « ADICION DE VITAMINA
SABOR Y COLOR A+D :

PRECALENTAMIENTO
INTERCAMBIO DE CALOR TUBULAR

ol

DECDORIZADO

HOMOGENIZACION

ULTRAPASTEURIZACION
135 A 150 °C

SOSTENIMIENTO 2 A 4 SEGUNDOS

ABATIMIENTO SUBITO DE LA
TEMPERATURA DE LA LECHE A DE

20 A 22 °C PARA DESTRUCCION DE
MICROORGANISMOS

EMBALAJE EN CAJAS DE CARTON
CORRUGADO PARA SU

A

ENVASADO BAJO CONDICIONES
ASEPTICAS

DISTRIBUCION

FECH# 30 DE QCTUBRE DE 2012} -
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DIAGRAMA DE PROCESO DE LECHE ULTRAPASTEURIZADA DESLACTOSADA

- CLARIFICADO
- ENFRIAMIENTO
- ALMACENAMIENTO 4°C

DESCREMADO

LECHE CRUDA
ESTANDARIZACION DE LA LECHE

TANQUE DE ALMACENANIENTO DEL J} 4————| ADICION DE VITAMINA
AREA DE PROCESO A+D

PRECALENTAMIENTO
INTERCAMBIO DE CALOR TUBULAR

DEODORIZADO

HOMOGENIZACION

ULTRAPASTEURIZACION
135 A 150 °C

LECHE ULTRAPASTEURIZADA
20A22°C

FLEX DOS
DOSIFICACION DE LA ENZIMA
LACTASA FRIA (0,20/0.25 g/)

ENVASADO BAJO CONDICIONES
ASEPTICAS

DISTRIBUCION DEL
PRODUCTO
DESLACTOSADO

ALMACEN

HIDROLISIS DE LA
LECHE AL 80%
(MINIMO 72 HORAS)

EMBALAJE EN CAJAS DE
CARTON CORRUGADO

FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012 > »
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AG

996,5000

82,7095

15,9440

887,8815

60,0000

59,6400

0,0000

0,0000

0,3600

5,0000

4,2500

0,5500

0,1050

0,2000

15,0000

10,5000

(,0000

0,0000

4,5000

Estabilizante

2,0000

0,1800

1,8200

0,0000

0,0000

Vitamina A + D3

0,6010

0,0000

0,0010

0,0000

0,0000

Total

R

S

Leche cruda semidescremada

1078,5010

157,2785

18,3150

30,0000

83,0000

16,0000

891,0000

892,8415

60,0000

59,6400

0,0000

0,0000

0,3600

1,6000

1,0500

0,0000

0,0000

0,4500

0,0010

0,0000

0,0010

0,0000

0,0000

1061,5010

0s

143,6800

16,0010

K) Leche semidescremada ultrapasteurizada sabor vainilla

30,0000

891,8100

Leche cruda semidescremada

1000,0000

83,0000

16,0000

30,0000

891,0000

Az(icar

60,0000

59,6400

£,0000

0,0000

0,3600

Sabor

2,0000

1,4000

0,6000

0,0000

0,6000

Vitamina A + D3

90,0010

(,0000

0,0010

0,0000

0,0000

Total

1062,0010

144,0400

16,0010

30,0000

891,9600

y
E

. Y
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11.2.2 FORMULACIONES DE LECHE ULTRAPASTEURIZADA, SEMIDESCREMADA,
SEMIDESCREMADA DESLACTOSADA Y DESCREMADA.

G»:

S

GUA

Leche cruda semidescremada

83,0000

16,0000

891,0000

Vitamina A + D3

0,0010

0,0000

0,6010

0,0000

0,0000

Totak

1000,0010

83,0000

18,0010

30,0000

881,0000

M) Leche semidescremada deslactosada ultrapasteurizada adicionada con

Ll

vitaminas Ay D

kg/1000 LITROS.

RAS)

Lecha cruda semidescremada

1000,0000

83,0000

16,0000

891,0000

Vitamina A + D3

0,0010

0,0000

0,0010

0,0000

Lactasa

0, 20000

Tofal

1000,2010

83,0000

16,0010

891,0000

. AGUA"

Leche cruda descremada

1000,0000

83,0000

891,0000

Vitamina A + D3

0,0014

0,0000

0,0000

Total

1000,0014

83,0000

£91,0000

»
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Aspecto -

quu1do homogéneo sin sed|mento nj separamon de grasa

Qlor y Sabor

Caracteristico, exento de clores exirafios

Caracteristico, blanco cremoso

'Grasa Bhtirica

Min. 30,0 gL
Grasa salurada *19,2g/L
Stlidos no grasos Min. 83,0 g/l
Proteinas propias de 1a leche : Min. 30,0 g/L
Caseina Min, 24 g/L

Densidad ( 15°C)

Min. 1,0290 g/mL

Acidez (expresada como acido l&ctico) 13al,7¢gll

Punto crioscopico

- 0,520 a— 0,550 °H

Piomo (Pb)

Lactosa 43,0-52,0glL
Materia extrafia Ausente
Inhibidores fisicoguimicos Negativo
Antibitticos Negativo
Metales pesados: Arsénico (As) Méax. 0,20 mglkg
Mercurio (Hg) Max. 0,05 mgkg

Max. 0,10mgk

Vltamma A equwalente de retmol

4500 gl

V|tam1na D

5,0 uglL

anaerabios.

‘Organlsmos Mesoflhcos aerob|os y

Negativo

anaerchios

Organismos Termofilicos aerobios y

Negafivo

Afatoxina M1

*\alor tebrice obtenido de la aplicacion del factor de calculo de 0,64 para grasa butiric
grasos - Balley Industria! and Fat Products.

Max. ,50 pgil

a, resultante del periil cromatografico de acidos (\{‘j
.

FECHA: 30 DE OGTUBRE DE 2012\#

PAGINA: 136 DE 182

DIRECCION DE PRODUCCION



Manual de Normas de Calidad de insumos y Productos

Elaborados por Liconsa

Producto Terminado

Clave: VST-DP-NR-020

No. Revision: 06

Llcunsa

| Emisién original: 30-03-2010___ Revisién: 30-10-2012

LECHE SEMIDESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA CON SABOR A:

VAINILLA, CHOCOLATE Y FRESA

requisito. lndlspensablepa

Liquido homogeneo sin sedimento i separacion de grasa

Caracteristico al sabor, exenio de olores exirafios

Caracteristico al sabor

Grasa butinca

16,02180 glL

Grasa saturada

10,2115 giL

Solidos no grasos

Min. 83,0 g/L

Proteinas propias de la leche

Min. 25,5 g/l

Caseina

Min. 20,4 g/L

Densidad ( 15°C}

Min. 1,0290 gfmL

Acidez (expresada como &cido lactico)

132179l

Punto crioscopico

-0,520 a -0,550 °H

Materia extrafia

Ausents

Inhibidores fisicoquimicos

Negaltivo

Negativo

Metales pesados:  Arsénico (As)
Mercurio {Hg)
Plomo (Pb)

Max. 0,20 mglkg
Max 0,05 mgfky
010m

4500 |J'giL

5,0 ugiL

o

Orgamsmos Mesoﬂllcos aerobios y
anaerobios.

Negativo

QOrganismos Termofilicos aerobios y

Negativo

*Valor teérico obienido de la aplicacion del factor de calculo de 0,64 para grasa bufirica, resuifante del perfii cromatografico ds acidos
grasos - Balley Industrial and Fat Products.

Max. 0,5 g/l

FECHA: 30 DE QCTUBRE DE 2012 ? hd
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LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA

qumdo homogeneo sin sedlmento ni separaclon de grasa

Caracteristico, exento de olores extrarios

Caracteristico, blanco cremoso

Grasa butirlca

Max.'5,&d 'g;’L& a

Grasa saturada

*3.201L

Solidos no grasos

Min. 83,0 g/L

Proteinas propias de la leche

Min. 30,0 g/L

Caseina

Min. 24 g/L

Densidad { 15°C)

Min. 1,0310 gimL

Acidez (expresada como 4cido factico)

13a1,7glL

Punto crioscopico

-0,520 a -0,550 °H

Lactosa

43,0-62,0 giL

Materia extrafia

Ausente

Inhibidores fisicoguimicos

Negativo

Antibiéticos

Negativo

Metales pesados:  Arsénico (As)
Mercutio (Hg)

Plomo (Pb)

Max. 0,20 mg/kg
Max. 0,05 mgkg
Max. 0,10 mgfkg

Vitamina A equwalente de retinol

450,0 pglL

V|tam|na D

5,0 poiL

Negativo

Organismos Termofilicos aerobios y
anaerabios

Negativo

*Valor tedrico obtenido de la aplicacion dal factor de célculo de 0,64 para grasa butirica, resultante det perfil cromategrafico de acidos
grasos - Bailey Industrial and Fat Products.

Max. 0,5 pglL

N < —
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18 requisito indispensable para’ Ll i :
Liquido homogéneo, sin sedimento ni separacion de grasa
Caracteristico, exento de olores extrafios

Caracteristico, blanco cremoso

R

Grasa butirica

16,02 18,0 glL

Grasa saturada

*10,2a11,5glL

Sélidos no grasos

Min. 83,0 gL

Proteinas propias de la leche

Min. 30,0 giL

Caseina

Min. 24 g/l

Densidad ( 15°C)

Min. 1,0290 g/mL

Acidez (expresada como 4cido lactico)

1,3a1,7glL

Punto crigscopico

0,520 a-0,550 °H

Lactosa

43,0520 gh

Materia extrafia

Ausente

Inhibidores fisicoguimicos

Negativo

Antibioticos

Negativo

Metales pesados: Arsénico (As)
Mercurio (Hg)

Max. ¢,20 mglkg
Max. 0,05 mgikg
Méax. 0,10 mg

. Plomo (Pb
Espacificaciofies de Vitami

Vitamina A equivalente de retirhtl)l

4500 pgiL

Vitamina D

5,0 pglL

Espac Sgicas”

Organismos Mesofilicos asrobios y
anaerohios.

Negativo

Organismos Termofflicos arobios y
anaerobios

Negativo

Aflatoxina M1

*aior tedrice obtenido de la aplicacion del factor de calculo de 0,64 para grasa butirica, resultante del perfi cromatografico de &cidos

grasos - Bailey Industrial and Fat Products.

Méx, 0,5 pgiL
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Caracteristico, exento de olores extrafios

Caracteristico, blanco cremoso

1608180 gL

Grasa saturada

0,2 a11,5glL

Solidos no grasos

Min. 83,0 gt

Proteinas propias de la leche

Min. 30,0 giL

Caseina

Min. 24 g/L

Densidad { 15°C)

Min. 1,0290 g/mL

Acidez (expresada como acido lacfico)

13a17gh

% de Hidrdlisis
Punto cricscopico

Minimo 80%
{-0,760 °H)

Lactosa

Max. 10 g/L

Materia extrafia

Inhibidores fisicoquimicos

Anfibioticos

Metales pesados. Arsénico (As)
Mercurio (Hg)
Plomo (Pb} _

Es; ac

Vitamina A équivalente de retinol

4500 gl

5,0 pgiL

fictoblolbgicas

Organismos Mesofilicos aerobios y
anagrobios.

Negativo

QOrganismos Termofilicos aerobios y
anaerobios

Negativo

Aftatoxina M1

Max. 0,5 po/L

*“Valor tedrico obtenido de la aplicacion del facior de calculo de 0,64 para grasa butirica, resultante del perfil cromatografico de écidos

grasos - Bailey Industrial and Fat Products.

Ausente

Negativo

Negativo

Max. 0,20 mg/kg

Méx. 0,05 mg/kg

Méx. 0,10 mg .

|

\

¥
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11.3 PRODUCTOS EN POLVO

La leche en polvo es el producto que se obtiene de la deshidratacién de la leche fluida
pasteurizada estandarizada a la cual se ha eliminado el 96% de agua, mediante un proceso de
secado.

La mezcla de leche con grasa vegetal es el producto que se obtiene a partir de leche fiuida
pasteurizada y la sustitucion de grasa butirica por la grasa vegetal a la cual se ha eliminado el 96%
de agua, mediante un proceso de secado.

Adicionalmente ambos productos son fortificados con las vitaminas C, B,, Bp, acido félico y los
minerales hierro y zinc.

La leche en polvo saborizada, se obtiene de la mezcla en seco de leche en polvo entera y
descremada, fortificadas adicionadas de sabory color.

Los productos fortificados proporcionan un aporte de micronutrientes, los cuales son
indispensables para los diferentes procesos bioguimicos y metabélicos del organismo humano. El
consumo de 500 mL de leche rehidratada al dia (2 vasos de leche) cubre un porcentaje
significativo del requerimiento diario recomendado para nifios, adolescentes y adultos.

DISTRIBUCION

La distribucion del producto, se realiza en cajas de carton corrugado conteniendo:
-36sobresde 210g 62404
- 18 sobres de 500 g _
- 40 sobres de 240 ¢ Para el Programa de Apoyo Alimentario

VIDA DE ANAQUEL
Los productos en polvo tienen una vida util de 12 meses a partir de su fecha de fabricacion.

)

PRESENTACION
Los productos en polvo se envasan en sobres de estructura laminada con los siguientes
contenidos:

- Sobrede210gy240g Para preparar 2 litros de producto

- Sobrede 5009 Para preparar 4 litros de producto

f

N4
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La composicién bromatolégica, el contenido de vitaminas y minerales de los productos en polvo
fortificados en sus distintas presentaciones es la siguiente:

LECHE ENTERA ENPOLVO
Y
MEZCLA DE LECHE CON
GRASA VEGETAL EN POLVO
97% de leche ®

LECHE SEMIDESC!
POLVO
Y
MEZCLA DE LECHECON
GRASA VEGETAL EN POLVO
98,6% de leche @
CON MENOR CONTENIDO DE GRASA

LECHE SEMIDESCREMADA

ENFOLVO

PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIC
PROGRAMA OPORTUNIDADES®

ENTERA

PROGRAMA SOCIAL

PARA NINOS 12

PARA MUJERES

Contenido energéfico 2067,0 kJ 1773,0kJ - 1840 kJ 1840 kJ
(4940 keal) (421,0 keal) (438,0 keal) (4:38,0 keal) ,

Carbohidraios 390¢g 470 g 4369 4369 \
Azucar afiadida 00qg 00g 004g
Proteina propias de |a leche 26,09 200¢g 285¢g 28,59
Proteina propia de la leche
expresada como sélidos lacteos no 34 % 34 % 34%
grasos
Qaseina expresada en  s6lidos 27 % 7% 97% 97%
lacteos no grasos
Grasa 2609 12,0-140¢ 1669 1664
Sa§§ saturada para leche con grasa 16,79 76-89¢g 108 g-

utirica
Grasa saturada para leche con 1189 53-62¢ )
grasa vegetal
Fibra dietética 00g 0,0g 0,09
Calcio 312,0mg 1064,0 mg- 1037,0 mg 1034,8 mg
Sodio 371,0mg 432,0 mg 433,0 mg 433,0 mg
Vitamina C 100,0 mg -1000mg 83,0 mg 166,86 mg
Hierro 11,0 mg 11,0mg 16,6 mg 25,0 mg
Zinc 11,0 mg 11,0 mg 16,6 mg 25,0mg
Vitamina E 10,0 mg 16,6 mg
Vitamina Bz 11 mg 1,4mg . 13mg | @ -
Vitamina A 450,0 pg 297,2 ug 560,0 pyg 282,5 1g -z
Acido félico 67,0 g 67,0 g - 83,3 ug 666,6 11g /
Vitamina D 4,17 pg 4,76 pg - 2,3 19 2349
Vitamina Bz 0,90 0,904 1,2 4,3 :

(1) Presentacion: Programa Oportunidades = NUTRICRECE

(2) Presentacion:  Programa de Apoyo Alimentario =
{3) Los porcentales de leche se indican para el producto preparado

Leche Fortificada en polvo para cada nifia o nifio de 2 afios a menores de 5 afios
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COMPOSICION

Leche en polvo con sabor

La composicién bromatolégica, el contenido de vitaminas y minerales de la leche en polvo con
sabor en sus distintas presentaciones es la siguiente:

LECHE PARCIALMENTE DESCREMADA EN POLVQ CON
SABOR, FORTIFICADA CON HIERRO, ZINC, ACIDO FOLICO Y
VITAMINAS ‘

Contenido energético 1923,2 kJ (458,4 kcal)
Carbohidratos 456 g
De los cuales azlcar afiadida 90g

Proteina propias de la leche 24,09

Proteina propia de la leche expresada como sdlidos l4cteos
o grasos

Caseina expresada en solidos lacteos no grasos 27 %
Grasa _ 20,6¢
Grasa saturada ' 1289

34%

Fibra dietética 0g

Calcio 835,0 mg
Sodio 340,0 mg
Vitamina G 82,0mg
Hierro : 9.0mg

Zinc 8,0mg
Vitamina B2 0,8 mg
Vitamina A ' 350,0 g

Acido félico ' ' 55,0 g

Vitamina D 447 g
Vitamina B12 3.6 g
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APORTE NUTRIMENTAL

Liconsa

Leches en polvo

LECHE ENTERA EN POLVO Y MEZCLA DE LECHE CON GRASA VEGETAL EN POLVO, FORTIFICADAS

i 15318%

15,60 g

28%

547,0mg

68%

60,00 mg

100%

8,60mg

6%

6,80 mg

66%

0,609

60%

270,00 pg

60%

40,20 pg

82%

2,50 ug

50%

0,54 ug

60%

(o

S

Energia

221 keal (930,8 kJ)

Profeina

15,2g

Calcio

£58,6 mg

Vitamina C

52,60 mg

Hierro

5,80 mg

Zine

5,80 mg

Vitamina B2

0,60 mg

Vitamina A (eq. de retinol)

156,00 Lig

Acido folico

35,20 ug

Vitamina D

2,5 Lg

Vitamina B12

0,48 1
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LECHE SEMIDESCREMADA PARA NINOS

262,8 keal (1104,0kJ)

i71g
622,20 mg

49.8,00 mg

10,00 mg

10,00 mg ‘ )

6,00 mg

) 0,78 mg
Vitamina A {eq. de retinol) 336,00 g
Acido folico 50,00 ug
Vitamina D 1,38 ug
Vitamina B12 0,72 ug

LECHE SEMIDESCREMADA PARA MUJERES EMBARAZADAS O EN LACTANCIA

PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIO
[ aj

262,8 keal {1104,0kJ)
1714
620,80 mg
100,00 mg
15,00 mg
15,00 mg
10,00 mg
169,50 mg
400,00 pg
1,38 pg
2,60 ug
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APORTE NUTRIMENTAL

Leches en polvo con sabor

LECHE PARCIALMENTE DESCREMADA EN POLVO CON SABOR A: VAINILLA, FRESA, CHOCOLATE,

Energia 275,0 keal { 1154,00kJ) 20 a 29% 5a12%
Proteina 1440 g 72% 26% 19%

Calcie : 501,00 mg 83% 83% 50%
Vitamina C 49,20 mg 100% 100% 82%

Hierro 5,40 mg 36% 54% 36%

Zing 5,40 mg 36% 54% 36%
Vitamina B2 0,48 mg 80% 48% 32%
Vitamina A (eq. de retinol) 210,00 g 53% ~A4T% 21%

Acido félico 33,00 pg 86% 51% 18%
Vitamina D 2,50 g 24% 50%

Vitamina B12 0,36 g 51% 40% 22%
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DIAGRAMA
MEZCLAS DE POLVOS PARA
E';\Fﬁg%ﬁ%?g 'SE%?\?SL PRGDUCTOS CON MENOR CONTENIDO PRODUCTOS DE SABCR
DE GRASA
VACIADO DE POLVOS .

ACONDICIONAMIENTC Leche entera en polvo ELABORACION EN LA MEZCLA

Y DESINFECCION DEL ENVASE |——» Leche descremada en polvo DE: LECHE ENTERAY

DE LA MATERIA PRIMA Mezcla de leche con grasa vegetal en polvo DESCREMADA, AZUCAR Y
SABOR CON COLOR
MEZCLADO DE POLVOS
v
VACIADO DE LECHE A LATOLVA

ENVASADO DE PRODUCTO

EMBALAJE Y ESTIBADO DE LAS CAJAS

Y

ALMACENAMIENTO

’

v

DISTRIBUCION

y

FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012 } -

PAGINA: 147 DE 182

DIRECCION DE PRODUCCION



Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos
Elaborados por Liconsa

Producto Terminado
Clave: VST-DP-NR-020 No. Revision: 06
Emisién original: 30-03-2010  |Revisién: 30-10-2012

—— ]
11.3.1_ FORMULACIONES DE PRODUCTOS EN POLVO

Q) Leche semidescremada en polve — Programa Social e Institucional — sobre 210g
Mezcla de leche con grasa vegetal en polvo — Con menor contenido de grasa

Leche entera en polvo fortificada o Mezcla de leche
con 26% de grasa vegetal en polvo 50,0000 35,5000 13,0000
Leche descremada en polvo fortificada * ' 50,0000 47,5000 0,5000
Total 100,0000 83,0000 13,5000

*En e caso de utilizar leche descremada en polvo sin fortificar adicionar 0.11 Kg de premix de ropapilla ajustando

la leche descremada en polvo
P) Leche semidescremada para nifios, Programas Oportunidades' y Programa de Apoyo

o | kaitO | AelA ‘

Alimentario®

Lecl eenté‘raue“n poI\VZ) ortificada 715 | 4 4968 8

Leche descremada en polvo fortificada

35,3486

03721

Premix (ropapilla)

0,195

100,000

(1) Presentacion:  Programa Oportunidades = NUTRICRECE

{2) Presentacién;  Programa de Apoyo Alimentario = Leche Fortificada en polvo para cada nifia o nifio de 2 afios a menores de 5 afios

79,9648

16,6667

Q) Leche semidescremada para mujeres embarazadas y en lactancia — Programa de Apoyo

Alimentario

Leche entera en bolvo fortificada

44,5058

16,2879

Leche descremada en polvo fortificada

36,8701

35,0266

Premix (robebida)

0,4457

0,4457

0,3887

Total

100,0000

79,9781

16,6666
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FORMULACIONES DE LECHE EN POLVO CON SABOR

R) Leche parcialmente descremada en polvo, fortificada con hierro, zinc, acido félico y u

vitaminas - sabor a: vainilla, fresa, chocolate.

Leche entera en polvo fortificada

54,6345

Leche descremada en polvo fortificada

12,5000

11,8750

0,1250

Azlcar

9,0500

9,0500

Sabor con color

1,5000

1,5000

Total

100,0000

77,0595
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11.3.2 NORMAS DE CALIDAD DE PRODUCTOS EN POLVO

AL

LECHE ENTERA EN POLVO Y MEZCLA DE LECHE CON GRASA VEGETAL EN
CoyY VITAMINAS
I ( 3 libsracion: s
Polvo amorfo bre de terrones a excepcion de los que se deshacen facilmente, sin particulas quemadas
visibles. En solucién no deberé presentarse coagulada, ni con separacion de grasa en la superficie.
| Caracteristico, exento de olores extrafios como &cido, amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.
Caracteristico, exento de sabores extrafios como Acido, amarg, rancio, vieje, salado y caramelizado.
Color Uniforme blanco Cremoso
Especificaciones Fisicoquimicas
Humedad Max. 3,0%
Grasa Min. 26 %
Grasa saturada en la grasa butirica "6,6% a16,7 %
(Grasa saturada en la grasa vegetal M17%a118%
Proteinas propias de la leche Min. 25,5%
Proteina propia de la leche expresada como solidos Min, 34%
lacteos no grasos :
Caseina expresada en solidos lacteos no grascs Min. 27%
Cenizas Max. 65%
Acidez (come Acido lactico) Max.  0.15%
Indice de Solubilidad Max. 1,2mL
Particulas quemadas Max. Disco B (15 mg)
Densidad asentada 5000g/L+5%
Materia extrafia Ausente
Humectabilidad Max. 40,0 seg. a40°C
Metales pesados  Arsénico (As) Max. 0,2 mglkg

Mercurio (Hg) Max. 0,05 mgikg

Plomo (Pb) Max. 0,1mg/kg
Especificaciongs de Vitamil e L
Vitamina A’ 450,0 ug ERAM00g { 540,0 pg ER/Liko)
Vitamina D 417ugM00g (5,0 pgllitro)
Vitamina C ' 90,0 - 110,0 mg/100g
Vitamina Ba/Riboflavina 0,9- 1,3 mg/100g
Vitamina B1z/Cianocobalamina 0,7~ 1,1 1gH00g
Acido folico 60,0- 70,0 pg/100g
Hierro , 10,0 - 12,0 mg/100g
Zing ‘ 10,0- 120 mg!1 OOg
Especificaciones Microbiolsgicas = . - .
Qrganismos Coliformes totales UFC g
Escherichia coli < 3 NMPfg
Mohos y Levaduras Max. 10 UFClg
Salmonelia spp. Ausenta/25g
Enterotoxina estafilocéccica Negativa
Aflatoxina M1 Max, 0,5 g/l

*Valor tedrico obtenid de la aplicacién del factor de célculo de 0,64 para grasa butirica y 0,45 para grasa vegetal, resultante del perfil
cromatografica de acidos grascs - Bailey industrial and Fat Procucts.
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Polvo amorfo I1bre de terrones a excepc!on de los que se deshacen acllmente sin partlculas quemadas v bles
En solucién no deberé presentarse coagulada ni con separacion de grasa en la superficie.

Caracterfstico, exento de olores exirafios como &cido, amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.

Caracterfstico, exento de sabores extranos como acido, amargo, rarcio, vigjo, salado y caramelizado.

Unifarme blanco Cremoso.

Max. 3,0%

12214 %

Grasa saturada en la grasa butirica

*76%a 89%

Grasa saturada en la grasa vegetal

*53%ab2%

Proteinas propias de la leche
Proteina propia de |a leche expresada como stlides
lactens no grasos

Min. 29 %
Min. 34%

Caseina expresada en sélidos lacteos no grasos

Min. 27%

Cenizas

Max. 7.0%

Acidez (como acido lactico)

Max. 0,15 %

indice de Solubilidad

Max. 1,2ml

Particulas quemadas

Max. Disco B (15 mg)

Densidad asentada

500g1L £5%

Materia extrafia

Ausente

Humectabilidad

Méx. 40,0 seg. a 40 °C

Metales pesados  Arsénico (As)
Mercurio (Hg)
Plomo (Pb)

Max. 0,2 mg/kg
Max. 0,05 mgikg
Max. 0,1mgk

Especificacionss de Vitaminas y Minrales ~

2072 ig ERI00g (2.0 g ERILiG)

4,76 ugi00g (5,0 pgllitro)

90,0 -110,0 mg/100g

Vitamina Bz/Riboflavina

09- 1,3mg/100g

07- 1,1pgM00g

Vitamina Biz/Cianocobalamina

60,0 — 70,0 ugH00g

10,0 - 12,0 mgM00g

e

biolégicas

10,0 - 12,0 mgl1ODg

Orgamsmos Coliformes totales

<10 UFClg

Escherichia coli

<3 NMPig

Mohos y Levaduras

Méx. 10 UFClg

Salmonella spp.

Ausente/25g

Enterotoxina estafiloctccica

Negativa

Aflatoxina M1

Max. 0.5 gl

*Valor tedrico obienido de la aplicacion de! factor de caloulo de 0,64 para grasa butirica y 0,45 para grasa vegetal, resultante del perfil

cromatografico de cidos grasos - Bailey Industrial and Fat Products.,
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- ORMA DE CALIDAD
"LECHE SEMIDESCREMADA PARA NINOS.

PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIO Y PROGRAMA DE OPORTU NIDADES
Especificaciones Sensoria ‘examen organaleplico es requisito indispensable paralla liberacion. i -.:
Polve amarfo libre de terrones a excepcién de los que se deshacen faciimente, sin partlculas quemadas v13|bles
En solucién no debera presentarse coagulada, ni con separacion de grasa en la superficie.

Caracteristica, exento de clores extrafios como &cido, amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.
Caracteristico, exento de sabores extrafios como &cido, amargo, rancio, viejo, salado y caramelizado.

Umforme blanco €remoso

Max. 0%

16a18%

Grasa saturada en la grasa butirica

*0,2% a11,5%

*72%a81%

Grasa safurada en la grasa vegstal
Profeinas propias de la leche
Proteina propia de la leche expresada como sélidos
lacteos no grasos

Min. 28,5 %
Min. 34%

Caseina expresada en solidos lacteos no grasos

Min. 27%

Cenizas

Max. 7.0%

Acidez (como acido lactico)

Méax. 015%

Nindice de Solubilidad

Max. 1,2mL

Particulas quemadas

Max. Disco B (15 mg)

Densidad asentada

500,0 g/L£5 %

Materia extrafia

Ausente

Humectabilidad

Max. 40,0 seg. 240 °C

Metales pesados  Arsénico (As)
Mercurio (Hg)
Plomo (Pb)

Max. 0,2 mg/kg
Max. 0,05 mg/kg
Max 0,1mglkg

Especiicaciones de Vitaminasy Minerales

Vitamina A

555,0 UI30g (166 1ig 'ERfsog)

Vitamina D

Min. 28,0 UI/30g (0,7 ug/30g)

Min. 25,0 mg/30g

Vitamina Bx/Riboflavina

_Min. 0,4 mg/30 g

Vitamina Bia/Clanocobalamina

Min. 0,35ug/30g

Min. 3,0 mg/l30g

Min. 25,0 ugf30 g

Min 5,0 mg/30g

Especificaciones Microbiolodicas .~

Mm 50 mg/309

Organismos Coliformes totales

?<1o 0FCl

Escherichia coli

<3 NMPlg

Mohos y Levaduras

Max. 10 UFC/g

Salmonslia spp.

Ausente/25g

Enterotoxina estafilococeica

Negativa

Aflatoxina M1

*alor fedrico obtenido de Ia aplicacion del faclor de calcuio de 0,64 para grasa butirica y 0,45 para grasa vegetal, resultante del perfil

cromatografico de écidos grasos - Bailey Industrial and Fat Progucts.

FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 20124 o
PAGINA: 152 DE 162
DIRECCION DE PRODUCCIGN



Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos
Elaborados por Liconsa

Producto Terminado

Clave: VST-DP-NR-020

No. Revisién: 06 licos

Emisién original: 30-03-2010

Revision: 30-10-2012

LECHE SEMIDESCREMADA PARA MUJERES EMBARAZADAS o EN LACTANCIA
PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIO

Polvo amorfo libre de terrones a excapcidn de Ios que se deshacen faciimente, sin particulas quemadas
visibles. En solucién no deberd presentarse coagulada, ni con separacion de grasa en |a superficie.

Caracteristico, exento de olores extrafios como 4cido, amargoe, rancio, viejo, salado y caramelizado.

Caracteristico, exento de sabores extrafios como acido, amargo, rancio, viejo, salado y carameiizado.

Uni forme blanco cremoso

“WEx 40%

16a18%

Grasa saturada en la grasa butirica

*10,2% a 11,5%

Crasa saturada en la grasa vegetal

*72%a81 %

Proteinas propias de la teche
Proteina propia de la leche expresada como solidos
lactens no grasos

Min. 28,5 %
Min. 34%

Caseina expresada en sélidos lacteos no grasos

Min. 27%

Cenizas

Max. 7.0%

Acidez {como 4cido lactico)

Méx. 015 %

indice de Solubilidad

Max. 1,2mL

Particulas guemadas

Max. Disco B {15 mg)

Densidad asentada

5000g/IL %5 %

Materia exirafia

Ausente

Humectahilidad

Méx. 40,0 seg. a40°C

Metales pesados  Arsénico {As)
Mercurio (Hg)
Plemo (Pb)

Max. 0,2 mg/kg
Max, 0,05 matkg
Méax. 0 1mg/kg _

Especificaciones de Vitaminas y Minerales

Vitamina A

in 570 UG (847 g ERfaog)* T

Min. 28,0 UK30g (0,7 11g/30g }

Vitamina C

Min. 50,0 mg/30g

Vitamina B12/Cianocobalamina

Min. 1,3 pg/30g

Min. 5,0 ma/30g

Acido félico

Min. 200,0 ug/30 g

Min_ 7,5 mg/30g

Mm 75 mg.’30g

Especificaciones Microbiolégicas

Organismos Celiformes tofales

o UFClg

Escherichia coli

<3 NMPlg

Mohos y Levaduras

Méx. 10 UFClg

Salmonella spp.

Ausente/259

Enterotoxina estafilocdccica

Negativa

Max. 0,5 pgiL

*Valor tedrico obtenido de la aplicacion del factar de calculo de 0,64 para grasa butirica y 0,45 para grasa vegetal, resultante del perfil

cromatografico de 4cidos grasos - Bailey Industrial and Fat Products.
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LECHE PARCIALMENTE DESCREMADA EN POLVO SABOR A: VAINILLA, FRESA,
CHOCOLATE, FORTIFICADA CON HIERRO, ZINC, ACIDO FOLICO Y VITAMINAS

Especificaciones Sensoriales: El examen organoléptico es requlslio indispensable parala liberacior ‘
Polvo amorfo libre de terrones a excepcion de los que se deshacen faciimente. En solucion no debera
presentarse coagulada, ni con separacién de grasa en la superficie.”

Caracteristico del sabor, exento de olores extrafios como &cido, amargo, rancio y viejo.

Caracteristico del sabor exento de sabores extrafios como &cido, amargo rancio y we;o
Especificaciones Fisicoquimicas G A ;

Méx. 30%
Grasa Min. 200 %
Grasa saturada en la grasa butirica 128 %
Proteinas propias de Ja leche Min 240 %
Proteinas propias de la leche expresada como solidos lacteos Min: 3 4;%

no grasos
Casgina expresada en solidos lacteos no grasos Min. 27%

Cenizas Max. 65%

Acidez (como acido lactico) Max.  0,15%

Indice de Solubilidad Max. 12mL
Particulas quemadas Max. Disco B {15 mg)
Densidad asentada 650 g/l + 10 %
Materia extrafia Ausente
Humegctabilidad Max. 40 seg. a40 °C
Metales pesados  Arsénico (As) Max. 0,2 mgfkg

Mercurio (Hg) Max. 0,05 mglkg
Plomc (Pb) Max. 0,1mglkg

Especificaciones de Vitaminas'y Minerales - AN e e
Vitamina A Min. 350,0 g ER/100g {420 pg ER/Litro)
Vitamina D ‘ Min 4,17 pg/100g (5,0 g /Litra)
Vitamina C 82,0 -100,0 mg/10Qg

Vitamina Bz/Riboflavina : 08— 1,1 mg/i00g

Vitamina B12/Cianocaobalamina 0.6- 1,0 pg/100g
55,0~ 60,0 g/100g

9,0~ 11,0 mg/100g

9 0 11 0 mg.’1UOg

Especificaciones Microbiologicas SN R
Organismos Coliformes totales <1 () UFClg
Escherichia coli <3 NMP/g
Mohos y Levaduras ' Max. 10 UFClg
Salmonslla spp. Ausente/25g
Enterotoxina estafilocdccica Negativa

Max. 0.5 pgiL

* Valor teérico obtenido de la aplicacion del factor de calculo de 0,64 para grasa butirica, resultante del perfil cromatografico de 4cidos grasos - Bailey
Industrial and Fat Products.
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PROGRAMA OPORTUNIDADES

Los suplementos alimenticios se obtienen de la mezcla de leche entera en polvo a la que se le
adiciona una mezcla de maltodextrina, azucar, vitaminas y minerales, sabor y color para obtener
los siguientes productos al adicionar agua purificada para su consumo.

Suplemento para nifias y nifios tipo papilla.

Suplemento para mujeres embarazadas o en lactancia tipo bebida.

Los suplementos alimenticios constituyen una fuente nutricional importante, ya que proporcionan

un aporte energia, proteinas, vitaminas “A”, “E”, “C", B2, B12, 4cido fdlico y yodo necesarias para el
desarrollo humano. El consumo de la papilla por los nifios (44 g de polvo mezclado con 3
cucharadas soperas de agua) y la bebida por las mujeres (52 g de polvo disuelto en medio vaso de
agua) cubren significativamente los requerimientos diarios recomendados para los de los fiifios y

para las mujeres embarazadas y en lactancia.

PRESENTACION

Se envasan en sobres de estructura laminada con un contenido de 264 g para preparar 6
porciones de producto tipo “papilia” y sobres de 260 g para preparar 5 porciones de preducto tipo

‘bebida”

DISTRIBUCION

g6 2644.

VIDA DE ANAQUEL.

La distribucién del producto se realiza en cajas de carton corrugado conteniendo 36 sobres de 260
Los suplementos alimenticios tienen una vida Gtil de 12 meses a partir de su fecha de fabricacion. E

7
{O&
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PROGRAMA OPORTUNIDADES
COMPOSICION

La composicion bromatolégica, contenido de vitaminas y minerales de los suplementos
alimenticios en sus distintas presentaciones es la siguiente:

o

SUPLEMENTO ALIMENTICIO PARA SUPLEMENTO ALIMENTICIO PARA MUJERES
NINOS Y NINAS EMBARAZADAS Y EN LACTANCIA
1 porcion 1 porcién
44 g de polvo 1009 52 g de polvo

. " 440,9 keal 194,0 keal 4730kecal - 246,0 keal
Contenido energetico (1857 kJ) (817 kJ)  (1983k)) (1,031 kJ)
Carbohidratos 6349 2799 48749 25634
de los cuales
Azucar afiadlda 439 189 93¢ 484
Proteinas propias de la leche 13,29 589 19,0-2309 10,0-1209g
Proteina propia de la leche
expresada como s6lidos 34,0% 34,0%
lacteos no grasos
Grasa butirica (lipidos) 15,09 66g 215¢g
del cual
grasa saturada 9649 424 1374

Fibra dietética 0049 00g 00g

Sodio 250,0 mg 110,0 mg 28854
Vitamina C 113,6 mg 50,0 mg 162,34
Hierro 22,7 mg 10,0 mg 288 mg

100 ¢

Zinc 22,7 mg 10,0 mg 28,8 mg

Vitamina E 13,6 mg 8,0 mg 19,2 mg

Vitamina B2 1,8 mg 0,8mg

Vitamina A (eg. de refinol) 909,1 ug 400,0 g

Acido folico 1136 g 50,0 pg

Vitamina B12 1,6 Mg 0,7 ug : lg
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PROGRAMA OPORTUNIDADES

SUPLEMENTO ALIMENTICIO PARA NIROS Y NINAS
TIPO PAPILLA

194,00 keal ( 817 kJ)

580 g

Vitamina C

50,00 mg

Hierro

10,00 mg

Zinc

10,00 mg

Vitamina E

8,00 mg

Vitamina B2

0,80mg

Vitamina A (eq. retinol)

400,00 Py

Acido félico

50,00 pg

Vitamina B12

0,70 g

SUPLEMENTO ALIMENTICIO PARA MUJERES EMBARAZADAS
Y EN LACTANCIA - TIPO BEBIDA

TANTES:

246,00 keal ( 1031 kJ)

D

10,00-120 g

50 - 60%

100,00 mg

100%

15,00 mg

100%

15,00 mg

10,00 mg

79%
83% 7

| 400,00 pg

100%

100,00 g

50%

Vitamina B12

2,60 g

100%

=
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DIAGRAMA DE PROCESO

ELABORACION DE LA PREMEZCLA DE
MALTODEXTRINA, AZUCAR, MEZCLA
VITAMINICA, SABOR'Y COLOR

A4

MEZCLA DE LECHE EN POLVO CON
PREMEZCLA

v

TRANSPORTACION DEL SUPLEMENTO
ALIMENTICIO A LAS MAQUINAS ENVASADORAS

y

ENVASADO DE PRODUCTO

Y

EMBALAJE Y ESTIBADC DE LAS CAJAS

y

ALMACENAMIENTO

v

DISTRIBUCION
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11.4.1 FORMULACIONES DE SUPLEMENTO ALIMENTICIO PARA NINOS Y NINAS
PROGRAMA OPORTUNIDADES

s SABOR CHOCOLATE

Lache entera en polvo 54,93 39,0003
Maltodextrina 39,80 37,4120
Azlicar 4,32 4,3200
Sabor 0,65 0,5500
Vitaminas y minerales 0,40 0,4000
Total 100,0000 81,6823

¢ SABOR VAINILLA Y DURAZNO
- RMUL &
L g NG .+
Leche enfera en polvo 39,0003
Maltodextrina ' 37,7410
Azlicar 4,3200
Sabor 0,2000
Vitaminas y minerales . 0,4000
Total 81,6613

+ SABOR PLATANO

Leche entera en polvo 39,0003
Maltodextrina 37,7034
- 4,3200

0,2400
Vitaminas y minerales 0,4000
81,6637

s SABOR MANGO

Leche entera en polvo ‘ 39,0003
Maltodextrina 37,5530
Azucar 4,3200
Sabor’ (,4000
Vitaminas y minerales 0,4000 -
Total 81,6733 14,2818

<N\ 5 X
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141.4.2 FORMULACIONES DE SUPLEMENTO ALIMENTICIO PARA MUJERES
EMBARAZADAS Y EN LACTANCIA

PROGRAMA OPORTUNIDADES
+ SABOR NATURAL

; B NG
Leche entera en polvo 56,8000

Maltodextrina 98,5400
Az(car 9,3000

Vitaminas y minerales : 0,5500
Total 76,1900

Leche entera en polvo 56,8000
Maltodextrina 9,4000
Azlcar 89,2500
Sabor (,2000
Vitaminas y minerales 0,5500
Total 76,2000

A

Lecheenteraenpovo | 8000 | 56,8000 20 8000
Maltodextrina 89,3624 -

Azicar 89,2500 - -

Sabor 0,2400 ' - -

Vitaminas y minerales 0,5500 - -
Total 76,2024 20,8000

¢ SABOR FRESA

T

8
Leche entera en palvo 56,8000
Maltodextrina 98,3530
Azlcar ' 9,2500
Sabar 0,2500

Vitaminas y minerales 0,5500 -
Total 76,2030 20,8000 2,9970
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11.4.3 NORMAS DE CALIDAD DE SUPLEMENTO ALIMENTICIOS

PROGRAMA OPORTUNIDADES

SUPLEMENTO ALIMENTICIO
PARA NINOS Y NINAS

Po VO amorfo Ilbre de errones sin partlculas extranas
tipo papilla o una liquide homogéneo

nolépti

SUPLEMENTO ALIMENTICIO
PARA MUJERES
EMBARAZADAS
YEN ACTANC

Caracteristico a vainilla ¢ platano 6 chocolate o natural, exento de olores exirafios como rancio, viejo o picante.

Caracteristico a vainilla 6 platano & chocolate 6 natural, exento de sabores extrafios come rancio, vigjo o picante.

iones Fisicoqliimicas

Caracteristico al sabor

Max 40%

Max. 40%

Min. 15,0 %

Min. 21,5 %

Grasa saturada

*0.6 %

*13,7 %

Proteinas propias de la leche
Proteina propia de la leche expresada como
solidos lacteos no grasos

Min. 13,2 %
Min. 34%

Min. 19,0 a 23,0%
Min. 34%

Cenizas

Max. 3,5%

Max. 5,0%

Acidez (expresada como &cido lactico)

Max. 0,10%

Méax. 0,12%

Densidad asentada

740,0 g/l + 10%

700,0 giL = 10%

Materia extrafia

Ausente

Ausente

Solubilidad

10g/100 mL de agua a 30°C

10g/100 mL de agua a 30°C

Metales pesados  Arsénico (As)
Mercurio (Hg)
Plomo (Pb}

Max. 0,2 mglkg
Max. 0,056 mgikg
Max 0, 1mglkg

Max. 0,2 mglkg
Max. 0,05 mg/kg
Max. 0,1mgikg

Especificaciones de Vifaminas'y Minerale

Vitamina “C"

~Hin. 500 malddg

Win. 100,0 mgfb2g

Min 10,0 mgiddg

Min. 15,0 mg/62g

Min 10,0mgfd4g

Min. 15,0 mg/52g

Miin 6,0 mg/44

Vitamina B2

Min. 0,8 mglddg

Miin 10,0 mg/52g

Vitarnina A (equivalente de retinol)

Min. 400,0 pgiddg

Min. 50,0 pg/ddg

Min. 400,0 Yg/52g

Min. 100,0 ug/52g

Min 0,7 yolddg

Especificaciones Microbioiogicas .~

Min._2,6 ugi52g

Organismos Mesofilicos aerobios

Méx. 10 000 UFClg

Organismos Coliformes fotales

<10 UFClg

Escherichia coli

< 3NMP/g

Mohos y Levaduras

Max. 70 UFClg

Salmonella spp.

Ausente/25¢

Enterofoxina estafilococcica

Negativa -

Max. 0.5

g/l

FECHA: 30 DE GCTUBRE DE 2012 Y+,
PAGINA: 161 DE 182 §

DIRECCIGN DE PRODUCCION



Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos
' Elaborados por Liconsa

Producto Terminado
Clave: VST-DP-NR-020 No. Revisién: 06 liconsa
Emisién original: 30-03-2010 Revision: 30-10-2012

_ 4;:# ;\wn.g.;;‘.
sepesoL B J]

e Y}EYE S —
#

* Valor tedrico abtenido de la aplicacién del factor de célculo de 0,64 para grasa butirica, resultante del perfil cromatografico de acidos grasos - Bailey
Industrial and Fat Products.

11.5 COMPLEMENTO ALIMENTICIO

PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIO

El complemento nutricional para cada nifia o nific mayor de 6 meses y menor de 2 afios se obtiene
de la mezcla de leche en poivo con grasa vegetal, maltodextrina, azdcar, vitaminas y minerales,
sabor y color, al cual se le adiciona agua purificada para obtener un producto tipo papilla.

El complemento alimenticio constituye una fuente nutricional importante, ya que proporciona un
aporte de energia, proteinas, vitaminas “A’, “E", “C" B2, B12 y acido félico necesarias para el
desarrollo del bebe. El consumo de la papilla, cubre significativamente los requerimientos diarios
recomendados para los nifics de 6 a 24 meses. '

PRESENTACION

Se envasa en sobres de estructura laminada con un contenido de 264 g para preparar & porciones
de producto tipo “papilla”.

PREPARACION |
44 g de polvo mezclado con 3 cucharadas soperas de agua.
DISTRIBUCION

La distribucién del producto se realiza en cajas de cartén corrugado conteniendo 40 sobres de 264
gramos.

VIDA DE ANAQUEL.

Los complementos alimenticios tienen una vida Gtil de 12 meses a partir de su fecha de
fabricacion.

i
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PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIO

COMPOSICION

Energético

- —
“

COMPLEMENTO NUTRICIONAL PARA NINA O
NINO MAYOR DE 6 MESES Y MENOR DE 2

ANOS

44 g de polvo = 1porcién
194,0 keal (817 kJ)

Carbohidratos
de los cuales
Azucar afiadlda

279¢

1949

Proteinas propias de la leche

589

Proteina propia de la leche expresada como sélidos
lacteos no grasos

34 %

Grasa butirica (lipidos)
del cual
grasa salurada

6,69

4249

Fibra dietéfica

00g

Calcio

220,0mg

Sodio

110,06 mg

Vitamina C

50,0 mg

Hierro

10,0 mg

Zinc

10,0 mg

\fitamina E

6,0 mg

Vitamina B2

0,8 mg

Vitamina A
{equivalentes de retinol)

400,0 yg

Acido folico

50,0 ug

Vitamina B12

0,7 g

FECHA: 30 DE CCTUBRE DE

La composicién bromatolégica, contenido de vitaminas y minerales del complemento alimenticio en
sus distintos sabores es la siguiente:

20
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PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIO

APORTE NUTRIMENTAL

COMPLEMENTO NUTRICIONAL PARANINA O NINO

MAYOR DE 6 MESES Y MENOR DE 2 ANOS

et

194,00 keal { 817 kJ)

580¢

50,00 mg

10,00 mg

10,00 mg

§,00 mg

Vitamina B2

0,80 mg

Vitamina A {eq. retinol) 400,00 ug

Acido folico

50,00 ug

Vitamina B12

0,70 ug

/

J

=
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11.5.1 FORMULACIONES DE COMPLEMENTO NUTRICIONAL PARA CADA NINA O
NINO MAYOR DE 6 MESES Y MENOR DE 2 ANOS

PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIO

¢ SABOR CHOCOLATE

54,93 39,0003 14,2818
39,80 374120 -
4,32 4,3200 -
0,55 0,5500 -
0,40 0,4000

100,0000 81,6823 14,2818

RA
39,0003 14,2818
37,7410 -

4,3200 -

0,2000

0,4000 -
81,6613 14,2818

S

39,0003

.

4,3200
0,2400
0,4000
81,6637

+ SABOR MANGO

NGREDIEN

e
S SR

Leche en paive con grasa vegetal 38,0003
Maltodextrina : 37,5530
Azlcar ' 4,3200
Sabor 04000
Vitaminas y minerales 0,4000 -
Total 81,6733 14,2818
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11.5.2 NORMA DE CALIDAD DE COMPLEMENTO NUTRICIONAL PARA CADA NINA O
NINO MAYOR DE 6 MESES Y MENOR DE 2 ANOS
PROGRAMA DE APOYO ALIMENTARIO

NORMA DE CALIDAD

tipo papilla 0 una liquido hemogéneo

Polvo amorfo libre de terrones sin pamculas extrafias wsubles al rehldratarse se obliene una pasta homogéeneo

Caracteristico a vainilla 6 platano ¢ chocolate o natural, exento de olores extrafios como rancio, viejo o picante.

Caracteristico a vainilla 6 platano 6 chocolate ¢ natural, exento de sabores extrafios como rancio, viejo o picante.

Color

Especificaciones Fisicoquimicas

Caracteristico al sabor

Humedad Max. 40 %
Grasa Min. 15,0 %
Grasa saturada , *06 %
Profeinas propias de |a leche Min. 13,2 %
Proteina propia de la leche expresada como sélidos Min. 34%
lacteos no grasos

Cenizas Méax. 3,5 %
Acidez (expresada como 4cido lactico) Max. 0,10%
Densidad asentada 740,0 g/L £ 10%
Materia extrafia Ausenie
Solubilidad 10g/100 mL de agua a 30°C

Metales pesados  Arsénico (As)
Mercurio (Hg)

Max. 0,2 malkg
Max. 0,05 mgkg
0

Espacificaciones d

Vitamina-“C”

“Min. 50,0 mg/44§

Hierro

Min 10,0 mg/d4g

Zing

Min 10,0mg/44g

Vitamina E

Miin 6,0 mg/d4

Vitamina B2

Min. 0,8 mg/ddg

Vitamina A (equivalenie de retinol)

Min. 400,0 pg/ddg

Acido falico

Min. 50,0 ug/ddg

Vitamina B12

Min. 0.7 ugiddg

Especificacionss Micfobioiogicas

Organismos Mesofilicos aerobios

Max, 10 000 UFClg

Organismos Coliformes totales <10 UFClg /
Escherichia coli <3 NMP/g

Mohos y Levaduras Max. 70 UFClg .
Salmonelia spp. Ausente/25g

Enterotoxina estafilocbccica Negativa

Aflatoxina M1

* Valor tedrico obienido de !
Industrial and Fat Products.

2 aplicacién del factor de calculo de 0,64 para grasa butirica, resultante del perfil cromatografico de acidos grasos - Bailey

Max. 0.5 pg/lL
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11.6 SUPLEMENTO ALIMENTICIO - VITA NINO

Suplemento alimenticio que proporciona micronutrientes necesarios para enriquecer [os alimentos,
se considera un multivitaminico disefiado especialmente para los nifios, el cual esta elaborado con
vitaminas y minerales esenciales, los cuales en conjunto ayudan a satisfacer las necesidades
nutricicnales de los nifios en etapas de crecimiento aportando los siguientes:

e Vitamina A, util para promover la salud visual.

« Vitaminas B2 y B12, en conjunto ayudan a producir energia, ademas de ayudar a mantener
a los musculos en optimo estado.

+ Vitamina C, util para incrementar la funcionalidad del sistema inmunolégico del nifio,
ayudandolo asi a prevenir cualquier infeccion respiratoria como es la gripe

» Vitamina E, actia como un potente antioxidante en el organismo
 Hierro, ayuda a la formacién de glébulos rojos, de igual manera ayuda a prevenir la anemia

en los nifios. i
« Zinc, esencial para e! crecimiento normal del nifio, tiene efecto sobre la reparacion de los ;
tejidos y aumenta la inmunidad contra infecciones.

El producto en polvo se mezcla en alimentos espesos como son: guisados, frutas, verduras, yogurt
y en general en alimentos machacados, triturados o molidos.

PRESENTACION
Se envasa en sobres de material flexible laminado con un contenido de 1g de producto y se

empaca en cajas de cartén plegadizo conteniendo 60 sobres.

DISTRIBUCION
Se realiza en cajas de cartdn corrugado conteniendo 36 cajas con 60 sobres cada una. ‘9

VIDA DE ANAQUEL.

Los complementos alimenticios tienen una vida (til de 18 meses a partir de su fecha de

fabricacion. 7
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COMPOSICION

La composicion y contenido de vitaminas y minerales del multivitaminico es la siguiente:

Vitarnina “C” 50,00 mgig
Hierro 10,00 mg/1g
10,00 mgfig
Vitamina "E" - tocoferol 6,0 mgfg
Vitamina "B2" 0,80.mg/1g
Vitamina “A" eqg. retinol 400,00 pgitg
Acido Falico 50,00 ugi1g
Vitamina "B12 0,70 ualg

APORTE NUTRIMENTAL

MULTIVITAMINICO EN POLVO - VITANINO

Hierro

10,00 mg

Zinc

10,00 mg

Vitamina A

400,00 g ER

Vitamina E

6,00 mg ET

Vitamina C

50,00 mg

Vitamina B2

0,80 mg

Vitamina B12

0,70 pg

Agido félico

50,00 ug
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11.6.1 NORMA DE CALIDAD DE SUPLEMENTO ALIMENTICIO - VITANINO

NORMA DE CALIDAD

Uniforme ligeramente café o beige.

Polvo fino amorfo libre de grumos, terrones y particulas extrafias.

50,00 mg/1g

10,00 mgHg
10,00 mg/g

Vitamina “E” - focoferol 6,0 mg/g

Vitamina "B2" 0,80 mg/1g

Vitamina “A” eq. retinol 400,00 pgitg

Acido Falico 50,00 ugig

Vitamina "B12" 0,70 pgtg

A

Organismos mesofificos aercbios Max. 1000 UFCig

Organismos coliformes totales Max. 10 UFClg

Escherichia coli <3 NMP/g

Mohos y Levaduras Max. 100 UFClg

Salmonela spp. Ausente/25g
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Xil. METODOS DE ANALISIS

ANALISIS

NORMA O METODO DE REFERENCIA

-

sis de Lec

GRASA
Método Gerber ~ Leche fluida

"NOM-155-SCFI-2012

GRASA
Método Mojonnier modificado ~ Leche fluida

AQAC 985.05/2010

GRASA
Método automatizado - Infrarroje Milko-Scan — Leche fluida

NMX-F.708-COFQCALEC-2004

PROTEINAS
Método Kjeldahl - Leche fluida

NOM-155-8CF|-2012

PROTEINAS
Método automatizado — Infrarrgjo Milko-Scan — Leche fluida

NMX-F-708-COFQCALEC -2004
AQAC 972.16/2010

CASEINA
Método Kjeldanl

ACAC 927032010

IDENTIFICACION DE PROTEINAS
Eleciroforesis Capilar de zona

NMX-F-736-1-COFOCALEC-2012

DENSIDAD
Método con lactodensimetra — Leche fluida

NOM-155-5CFi-2012

ACIDEZ _
Métedo por fitulacion Acido-base — Leche fluida

NOM-155-SCFI-2012

SOLIDOS TOTALES
Método de evaporacion por arena

NOM-116-S5A1-1994

PUNTO CRIOSCOPICO
Método de determinacién del punio de congelacion — Leche cruda

NOM-155-8CFI-2012

RELACION CASEINA PROTEINA
Método Kjeldahl

NOM-155-3CF1-2012

PRUEBA DE LIMPIEZA
Método por filtracion

NMX-F-700-COFOCALEC-2012

PEROXIDO DE HIDROGENC
Método colorimétrico - Conservadores - Leche cruda

NOM-243-8541-2010

PRUEBA DE ALCOHOL
Método por estabilidad de las proteinag

NMX-F-700-COFOCALEC-2012

DERIVADOS CLORADOS
Métado colorimétrico - Conservadores — Leche cruda

NOM-243-58A1-2010

FORMALDEHIDO
Método colorimétrico - Conservadores — Leche cruda

NOM-243-35A1-2010

SALES CUATERNARIAS
Método coloriméirico - Inhinidores — Leche cruda

NOM-243-S6A1-2010

COMPUESTOS ALCALINOS
Matodo colorimétrico - Neutralizaies — Leche cruda

Charles Alais - Ciencia de la Leche
Ed. CECSA, 1881 pag. 96-105

GRASA VEGETAL - PERFIL DE ACIDOS GRASOS
Métoda por cromatografia de gases

NOM-155-SCF1-2012

EVALUACION SENSORIAL - Leche fluida y Leche en polvo
Método — Diferencia contra Estandar

International IDF Standard 99: 2006 {ISO 22535-2006) Milk
and Milk Products — Sensory Analysis — Part 1, Part 2 and
Part 3.
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CUENTA DE BACTERIAS AEROBIAS ENPLACA
Método: Vaciado en placa

T NOM-243-85A1-2010

CUENTA DE MICROORGANISMOS COLIFORMES TOTALES EN PLACA
Método; Vaciado en placa

NOM-243-58A1-201 0

ORGANISMOS COLIFORMES FECALES
NMP/G. (ESCHERICHIA COLY)
Método: Nimero méas probable

NOM-243-38A1-2010

CUENTA DE MOHOS Y LEVADURAS
Método: Vaciado en placa

NOM-243-58A1-2010

CUENTA DE MOHOS Y LEVADURAS
Método: Simplate

ADAC-2002.11/2010

SALMONELLA SPP
Método; Enriquecimiento y estriado en medias selectivos

NOM-243-35A1-2010

SALMONELLA SPP
Método: Inmungensayo -1,2 Test

AOAC- §89.13/2010

INHIBIDORES BACTERIANOS (residuos de antlbIOtICOS)
Método; Difusion estardar para substancias anfibacterianas

NOM-243-35A1-201C

ENTEROTOXINA ESTAFILICOCCICA
Método de Kit -Elisa

NOM-243-55A1-2010

STAPHYLOCOCCUS AUREUS
Método: Enriquecimiento y estriado en medios ssleciivos

NOM-243-88A1-2010

LISTERIA MONOCYTOGENES

NOM-143-55A1-1995

NOM-243-53A1-2010
Método alternc — Kit - Aflatoxina M1 <Art. No R5802- R-
Blopharm AG, Darmstadi Germany

AOQAC 982.18/2010

Método micrabiolégico — Leche cruda

NMX-F-700-COFQCALEC-2012

FOSFATASA
Kit Lacto-Zyma

Lacto-Zyma

CELULAS SOMATICAS
Método microscdpico

NMX-F-700-COFCCALEC-2012 ?

I
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NORMA O METODO DE REFERENCIA

AT

HUMEDAD

Método por desecacién en estufa — Leche en polvo
HUMEDAD

Método per desecacion en esiufa — Aziicar y Maliodextrina NMX-F-294-5CFI-2011
GRASA ADAC 932.06/2010
Método'Roese-GOitlieb - Hidrélisis alcalina, Mojonnier medificado NOM-086-55A1-1994
PROTEINAS N X 6,38 '
Método Kjeldah, NOM-155-SCFI-2012
CENIZAS AQAC- 830,30/ 2010
Método por incineracion NMX-F-607-NORMEX-2002
CENIZAS SULFATADAS NMX-F-052-2012

Método por incineracion - AzGcar AQAC-200.02/2010

ACIDEZ NOM-155-SCFI-2012

Método por fitulacion acido-base ‘
INDICE DE SOLUBILIDAD ADP| Bulletin 916/ 2002
Método por centrifugacion NMX-F-183-1986 i

ADP| Bulleiin 916/2002
LIMPIEZA NMX-F-204-1986

PARTICULAS QUEMADAS ADPI| Buletin 918/2002
Método por filtracion NMX-F-204-1986
MATERIA EXTRANA

Método; Filtracién NOM-243-85A1-2010

MATERIAL INSOLUBLE o .

Métado por disolucidn - Mezclas de sabor con color Método intemo de Liconsa -
ESTABILIDAD TERMICA e .

Método: Coccién a presion Método internc de Liconsa .

HUMECTABILIDAD ASS Niro Atomizer/1994, pag.92 -84

Método: Gravedad
DENSIDAD ASENTADA,

Método: Asentamiento por golpe AJS Niro Atomizerf1934, pag.03 -84

GRASA LIBRE

Método: Exiracaion y evaporagion NIRO ATOMIZED 1934 The Technology of dairy products '
PRUEBA DE ALMIDON o .
Método colorimétrico - Malicdextrina Mélodo interno de Liconsa ‘
DEXTROSA EQUIVALENTE ‘
Método Feling - Maltodexirina AQAC-1323.08/ 2010
5 N
o

SACARQOSA APARENTE
Método - Pojarimettico AOAC- 925 .46/ 2010

METALES PESADOS NOM-117-85A1-1894
Método: Espectrofotometria de absorcién atdmica

EVALUACION SENSORIAL Internationai IDF Standard 99: 2006 (1SO 22835-2006) Milk
Evaluacion de atributos and Milk Products - Sensory Analysis — Part 1, Pari 2 and
Part 3.
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ANALISIS

NORMA O METODO DE REFERENCIA

leche

IS PARA VITAMINAS Y NINERALE

VITAMINA “A
Método: Cromatografia [iquida de alta resolucién (HPLC).

NOM24398A1-2010

Vitamina “E” .
Método: Cromatografia liquida de alta resclucitn (HPLC).

NOM-131-58A1-2012- Métedo B.11

VITAMINA “D"
Método: Cromatografia liquida de alla resolucian {(HPLC)

NOM-243-55A1-2010

VITAMINAC
Método: Titulacién oxidométrica

NOM-131.55A1-2012- Método B.13

ACIDO FOLICO
Método Microbiologico turbidimétrico
Método Kit Microbioldgico

Método oficial - NOM-131-8841-2012- Método B17
Métado alterno - Kit - Vita Fast Folsaure/Folic Actd Art. No
P1001 Microbiological Microtiter Plate test to Quantitative
Folic Acid- R-Biopharm AG, Barmstadt Germany

VITAMINAS Bz, Biz
Método: Cromatografia de liquidos de alta resclucién (HPLC)

NOM-131-88A1-2012.
Farmacopea Americana USP XXl

MINERALES: HIERRO Y ZINC
M&todo: Espectrofotometria de absercion atémica

NOM-117- SSA1-1994,

E]

ACIDEZ - ACIDOS GRASOS LIBRES
Método por titulacion

“TAOCS- Ca-5a-40/ 2009

NMX-101-SCFl-2012

VALOR ACIDO
Método por titulacion -Vitamina A + D3

AQCS- Cd-3d-63/2009

PUNTO DE FUSION -
Métedo por capilar

AQCS- Cc 1-25/ 2009

iNDICE DE PEROXIDOS
Método por titulacién yedométrica

ACCS- Cd 8b-90/2009
NMX-F-154-SCF1-2010

iNDICE DE SAPONIFICACION
Mé&todo por fitulacién colorimétrica

NMX-F-174-SCFI-2006
AOCS —Cd 3-25/2003

INDICE DE YODO
Método por titulacion yodométrica

NMX-F-152-SCFI-2011

GRAVEDAD ESPECIFICA 20/20°C

COLOR LOVIBOND
Método de medicién de color por tintometro lovibond

HUMEDAD

ANTIOXIDANTES
Método por colorimetria

COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS
Método por cromatografia de gases

NMX-F-480-1889-NORMEX

IMPUREZAS INSOLUBLES -

AQCS- Ca 3a-46/ 2008

ESPECIFICACIONES SENSORIALES
Identificacién de afributos

Cg 2-83, Flavor Panel Evaluation of Vegetable Cils,Official

IDENTIFICACION DE VITAMINA “A”

Food Chemicals Codex/2004

AQCS- Cei0a-25/ 2009
AQCS- Cc 13b-45/ 2009
AQCS- Ca 2a-45/2003
Food Chemicals Codex/1996 pag. 408
,

IDENTIFICACION DE VITAMINA “D”

Food Chemicals Codex/2004 *
LY
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La reforencia de los métodos de evaluacion para los materiales de envase y empaque se indican en las normas
correspondientes de los capitulo a VI, VIII, IX, X en el punto “Métodos de Andlisis"

- AOGS = Amercan Qil Chemists Society-- Methods and Recommended Practice.

- AOAC = Association of Official Analytical Chemists —Official Methods of Analysis.

- ADPI = American Dalry Products institute — Standards for Grades of Dry Milk and Methods of Analysis.

- NOM = Norma Ofictal Mexicana.

- NMX = Norma Mexicana.

- NORMEX =  Sotiedad Mexicana de Normalizacion y Certificacion.

. ASNite = AS Niro Atomizer, Milk Powder Technology Evaparation and Spray Drying, 4a. Edician, Abril 1984,
- IDF = International Dairy Federation.

v

mf,\r[

FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012
PAGINA: 174 DE 182 .

DIRECCION DE PRODUCCION



SEDESOL

Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos
Elaborados por Liconsa

Clave: VST-DP-NR-020

No. Revision: 06

Emisidn original: 30-03-2010

Revision: 30-10-2012 ]_icgnsa

Xlll, HISTORIAL DE CAMBIOS
Rev’lsmn Fec!1a d_e’ Descrlpcl9n del Motivo(s)
num. autorizacion cambio
0 30/03/2010 Reestructuracion de los | Simplificar e integrar en un solo documento las
manuales: normas de - calidad de las materias primas,
- Manual de Nomas de|materiales de envase y empaque y producto
Calidad de Materias Primas - | terminado, como respuesta al programa de “Tala
VST-DP-NR-003 Regulatoria” propuesto por la Secretaria de la
- Manual de Normas de|Funcién Plblica.
Control de Calidad de Leche
Cruda — VST-DP-NR-005
- Manual de Normas de
Calidad de Envase vy
Empaque - VST-DP-NR-006
- Manual de Normas de
Calidad de Producto
Terminado — VST-DP-NR-
007
01 22/12/2010 Indice General Se aclualiza el indice general por la renumeracion

Pagina1a3

IV: Marco Legal
Paginas: 1y 3

V. Alcance
Pagina 1

V. Normas de Calidad de
Materias primas.

Pagina 1

Pagina 11

de los capituios VI y XI.

- Se incluyen las referencias de las normas
oficiales mexicanas NOM-243-S5A1-2010 y NOM-
251-88A1-2009 y se actualizan las
especificaciones de calidad en los capitules VI y
Xl conforme a la_regulacién vigente.

- Se actualiza la edicion de documento
Association of Official Analytical Chemists (AOAC)\

- Se sustituye la referencia de la Direccion de
Materiales por Direccién Comercial, incluyendo a
la Subdireccion de Venta Comercial.

Reenumeracién del capitulo

Norma de Calidad de Leche Cruda
- Se cambia el parametro de limpieza por materia
extrafa.

- Se incluye la Norma de Calidad para la leche en
Polvo Instanténea, Fortificada con Vitaminas y
Minerales, Adicionada con 12 a 14% de Grasa
Vegetal.

Pagina 23

Norma- de Calidad de Estabilizante/Emulsificante
en polvo

- Se incluye ia dosificacion de uso del
estabilizante/emulsificante en polvo en la leche

FECHA: 30 DE QOCTUBRE DE 2012
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01 22/12/2010 Paginas: 30 Norma de Calidad de la Mezcla en polvo de sabor
s con color

- Se incluye la dosificacién de uso para cada
mezcla de sabor con color y se dan de baja los
sabores de coco y nuez.

Pagina 34 Norma de Calidad de Cocoa Alcalina.
- Se actualiza la especificacion de aflatoxina.

X Normas de Calidad para
caja y separador de
cartén corrugado

Paginas: 20y 21 - Se modifican las dimensiones de las solapas y
ceja de cierre de la caja plegadiza y en la
especificacion de la misma se actualiza el numerc
de la figura correspondiente.

Xl Normas de Calidad de | -Se integran los capitulos Xl y Xl en el apartado
Producto Terminado. de “Producto Terminado® con el fitulo de: XL
Descripcion, Formulaciones v Normas de calidad
de los  productos elaborados por Liconsa,
actualizando el Indice General,

=

- Se reenumera el capitulo completo

Se incluyen las formulaciones de leches
Paginas 7y 8 pasteurizadas a partir de leche fresca (con 30g/L y
con 20g/L de grasa)

- Se incluye la composicién, aporte nutrimental,
3,5,9y13 formutaciones y Normas de calidad para la leche
pasteurizada semidescremada con 16 g/l de
grasa.

- Se incluye la composicion, formulacion y norma
Pagina 15, 16,18 y 20 de calidad para leche semidescremada
ultrapasteurizada con sabor.

- Se incluye el complemento alimenticio del
Programa de Apoyo Alimentario para nifios de 6 a

Pagina 48 24 meses de edad.

02 04/07/2011 VI. Normas de Calidad de|Norma de Calidad de Premezcia de Vitaminas y
Materias primas. Minerales para Multivitaminico Vita Nifio.
Pagina 29

- Se actualiza la especificacion del color y se
incluye la dosificacién para el diéxido de silicio.

2\ Sy =<
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IV. Marco Legal
Normas Oficiales Mexicanas
Pagina 1

Revision Fecha de Descripcion del .
. s peion de Motivo(s)
num. autorizacion cambio
03 2012111 Indice General Se actualiza el indice, conforme a las
Pagina1,2y3 modificaciones realizadas.

Se incluye la referencia de la norma NOM-051-
SCFI/S8A1-2010 conforme a lo requerido por el
COMERI.

Vl. Normas de Calidad de
Materias Primas.
Pagina 29A

Pagina 34A
Pagina 35

Se incluyen las normas de calidad para:
~-Premezcla de Vitaminas y Minerales para
Micronutrimentos Nutrivida Tabletas

-Enzima Lactasa

-S5e modifica €! nimero de la norma de agua de
proceso de 6.8 a 6.9,

Vill. Normas de Calidad para
las Laminaciones
Pagina 4

Paginas 5y 6

Se actualizan:
~El polimero biorientado se especifica solamente
como polipropileno.

-En las especificaciones de la impresion, bobina y
envase se incluye el gramaje de 210 g

X Normas de Calidad para
Cajas y Separador de Cartén
Corrugado.

Pagina 13

Pagina 21

Se actualizan:

-El diagrama de la caja para el envase tetra brik
de 250 ml, se incluye una ventana para asegurar
ia visibilidad del lote y fecha de caducidad.

-E! plano de la caja plegadiza de Vita Nifio,
eliminando la referencia del proveedor del
insumo.

Xl. Descripecion,
Formulaciones y Noermas de
Calidad de Productos
Elaborados por Liconsa.

11.1 LECHE PASTEURIZADA
Paginas 2,3,5,7,8,9, 10y 11

~-S5e actualizan en todos los capitulo la
numeracion.
-8e modifica la composicion de la leche

pasteurizada considerando la reglamentacién de
la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y se actualizan los
aportes nutrimentales y las normas de calidad
correspondientes. incluyendo los azucares, grasa
saturada y caseina

-Se actualizan las formulaciones para leche
entera, leche parcialmente descremada y Ssus
correspondientes con grasa wvegetal con un
contenido de 28 y 14 g/L de grasa y la adicion de
vitamina A + D3 (cancelando las antericres)

11.2 LECHE
ULTRAPASTEURIZADA
Paginas 12y 13

Paginas 14, 15y 16
Paginas 20, 21,22y 23

-Se incluye la leche semidescremada
deslactosada ulfrapasteurizada.

-Se actualiza la vida de anaquel para la leche
ultrapasteurizada sin sabor.

-Se modifica la composicion de la leche
ultrapasteurizada considerando la
reglamentacién de la NOM-051-SCFI/SSA1-2010
y se actualizan los apories de energia y las
normas de calidad correspondientes, incluyendo

FECHA: 30 DE OCTUBRE DE 2012
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Paginas 17, 18y 19 -Se actualizan las formulaciones para leche
03 201211 ultrapasteurizada saborizada y se integran las

formulaciones para leche ultrapasteurizada sin
sabor en sus distintas denominaciones
(semidescremada, semidescremada
deslactosada y descremada), considerando en
todas la adicion de Vitamina A + D3.

11.3 LECHE EN POLVO
Pagina 24

Paginas 25, 26, 27, 28, 29, 30,
33, 35,36, 37,38,30y 40

-Se incluye la presentacion de leche
semidescremada en sobre de 210 g, con su
correspondiente formulacién

-Se modifica fa composicion de la leche en polvo
considerando la reglamentacion de la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010 y se aclualizan los aportes y
las normas de calidad correspondientes,
incluyendo los azdcares, grasa saturada vy
caseina.

11.4 SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS

Paginas 41, 42, 43, 44, 45,46 y
47

~Se cambia el nombre de los productos de
Complementos a Suplementos con base a lo
requerido por el Programa Oportunidades.

-S8e modifica la composicién de los Suplementos
Alimenticios considerando la reglamentacién de
la NOM-051-SCFIfSSA1-2010 y se actualizan los
apotes y las  normas de  calidad
correspondientes, incluyendo los azlcares y
grasa saturada.

11.5 COMPLEMENTOS
ALIMENTICIOS
Paginas 48, 49, 50, 51y 52

-Se aciualiza el nombre del complemenio
considerando la el cambio de disefio del envase.

-Se actualiza con base a la reglamentacién de la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 la presentacion de la
compaosicion los aportes y las normas de calidad
correspondientes, incluyendo los azucares y
grasa saturada.

Xlil. HISTORIAL DE
CAMBIOS
Paginade1 a4

XIV. AUTORIZACION DEL
COMITE DE MEJORA
REGULATORIA INTERNA
Pagina 1

-Se actualiza conforme a lo indicado en el Manual
de Procedimientos para la Elaboracidn,
Actualizacion, Revisién, Autorizacion y
Publicacion de los Documentos Normativos de
Liconsa, S.A. de C.V. - clave VST-DA-PR-001.

SENg I
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28/06/2012

INDICE GENERAL
Paginas 1,2y 3

~-Se actualiza el indice, conforme a la modificacion
en |a numeracion del documento.

VIl. NORMAS DE CALIDAD
PARA LAS LAMINACIONES

-Se reesfructura la numeracidn del capitulo

completo

-Se elimina la especificacion de la laminacion de
bondpolifail.

-Modificacién de las dimensiones de ancho de
bobina y del envase de laminacion de poliéster
metalizado para la presentacién 210 g de leche
en polvo.

-Inclusion de las especificaciones de la
laminacién para el envase tetra brik aséptico de
1 litro formato Slim, cinta de polietileno para
sellado de taparosca, cinta de aluminio vy
taparosca.

X. NORMAS DE CALIDAD
PARA CAJAS Y SEPARADOR
DE CARTON CORRUGADO

~-Se reestructura la numeracién del

completo.

capitulo

-Inclusién de las especificaciones de la caja de
cartdn corrugado para envases tetra brik
aséptico de 1 litro formato Slim con taparosca.

z‘_""—"’

05

IV MARCO LEGAL

VI NORMAS DE CALIDAD DE
MATERIAS PRIMAS
6.1 Leche Cruda.

6.2 Leches en polvo.

6.3 Grasas y Aceites

—-Actualizacion de referencia bibliograficas por
nuevas publicaciones de las normas: NOM,
NMX, ASTM y TAPP|

-Actualizacién del contenido de caseina

-Actualizacion  del contenido de
expresada en sélidos lacteos no grasos

caseina
-Eliminacion de la norma de calidad de leche
descremada en polvo instantdnea fortificada

-Actualizacién del color lovibond en la oleina de
palma

VIl NORMA DE CALIDAD
PARA LA PELICULA DE
POLIETILENO.

- Actualizacion de la fraccion del CFR
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Xl DESCRIPCION,
FORMULACIONES Y
NORMAS DE CALIDAD DE
LOS PRODUCTOS
ELABORADOS POR
LICONSA.

Leche Pasteurizada.-
Composicion, Aporte
nutrimental, formulaciones y
norma de calidad.

Leche Ultrapasteurizada.-
Entera, semidescremada con
sabor, descremada,
semidescremada,
semidescremada
deslactosada

- Se elimina la leche entera y la leche con grasa
vegetal fortificadas pasteurizadas

-Se aclualiza el contenido de caseina y lactosa en
los casos procedentes

Leche en polvo con
saborfortificada —

Composicion, aporte
nutrimental y formulacién

Normas de calidad de
leche en polvo

- Se elimina la leche entera en polvo con sabor
fortificada.

. Se actualiza el contenido de caseina

Xl HISTORIAL DE
CAMBIOS

XIV. AUTORIZACION DEL.
COMITE DE MEJORA
REGULATORIA INTERNA

- Se actualiza conforme a lo indicadoe en el Manual
de Procedimientos para la Elaboracion,
Actualizacion, Revisién, Autorizacion ¥
Publicacién de los Documentos Normativos de
Liconsa, S.A. de C.V. ~ clave VST-DA-PR-001.
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XI DESCRIPCION,
FORMULACION Y NORMAS
DE CALIDAD DE LOS
PRODUCTOS ELABORADOS
POR LICONSA

11.1 11.1 PRODUCTOS
PASTEURIZADOS

- Se actualiza la descripcién del los productos
pasteurizados con base en la NOM-190 -SCFI-
2012 y la NOM-155-8CF1-2012, modificando el
texto de “Leche pasteurizada” por “Productos
Pasteurizados”

- Se actualiza la denominacién incluyendo la
mezcla de leche con grasa vegetal en: las tablas
de composicién, Aporte Nutrimental, Diagramas
de Proceso, Formulaciones y Normas de
Calidad.

- Se incluye la especificacion de caseina en los
cuadros de composicion conforme a las NOMs
citadas.

- Se actualizan las especificaciones de densidad y
lactosa en las Normas de Calidad
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Manual de Normas de Calidad de Insumos y Productos
Elaborados por Liconsa

ColER e Clave: VST-DP-NR-020 No. Revision: 06 . :
: VB ESARAGLLO SDCIAL . P . . ws -
: i Emision original: 30-03-2010 Revision: 30-10-2012 I.iconsa
ision Fecha de Descripcié -
ReVJSIO ha de pcion del Motivo(s)
nam. autorizacion cambio
' 11.2 LECHE - 8e incluye la especificacién de caseina en las
06 ULTRAPASTEURIZADA tablas de composicion
; - Se incluye en las Normas de Calidad la
especificacién de lactosa conforme a la norma
NOM-155-SCF1-2012

;BiV%RODUCTOS EN - Se modifica la descripeidn para los productos en

polvo con base en la NOM-120 -SCFI-2012 y Ia
NOM-155-SCFI-2012, maodificando el texio de
“Leche en Polvo" por “Productos en Polvo” -

- Se actualiza la- denominacién del producto
incluyendo la Mezcla de leche con grasa vegetal
en polvo.

-Se incluye la especificacion de caseina. en |
tablas de composicién
DIAGRAMA DE PROCESQ DE | Se inlegra en un diagrama general denominado

LECHE EN POLVO CON Diagrama de Proceso de Mezclas en Seco.
SABOR

/
Leche parcialmente Se elimina el producto quitando lo
descremada en polvo v correspondiente  en: la  Composicion

leche con_grasa vegetal en Aporte nutrimental, formulacién y normas de

polvo Calidad
Elaboré: Ma. Elena Santiago Vazquez.
Jefe del Departamento de Normatividad vy
‘ Auditorias de Calidad
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No. Revision: 06

Emision original: 30-03-2010

Revision: 30-10-2012

XIV. AUTORIZACION DEL COMITE DE MEJORA REGULATORIA INTERNA

NOMBRE

LIC. RAFAEL G. MORGAN ALVAREZ
Director de Administracion

ING. GONZALO E. ROBLES VALDES
Director de Finanzas y Planeacion

LIC. ANGEL SALVADOR GUEVARA
SANCHEZ
Director Comercial

ING. JORGE LUIS SAINZ PICOS
Director de Producciéon

ING. JOSE LUIS CASTILLO HERRERA
Director de Abasto Social

LIC. ADRIANA CUEVAS ARGUMEDO
Titular de la Unidad de Comunicacién Social

DR. JOSE LUIS AYOUB PEREZ
Titular de la Unidad Juridica
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